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Introduction 

L’un des berceaux des familles Québécoises l’île d’Orléans a fait l’objet de nombreux travaux de 

recherche couvrant des champs d’étude variés: historique, folklorique, géographique, géologique, 

archéologique, toponymique, généalogique, patrimonial, archivistique, sociologique, économique, 

agricole, touristique, etc. Ces domaines ont été analysés et décrits dans 20 mémoires de maîtrise, 30 

livres, 18 études et 49 articles. Ce travail archivistique concernant l’entrepôt frigorifique vient enrichir 

cette collection et apporte une acquisition de connaissance supplémentaire qui, sans aucun doute, va 

aider tant les généalogistes, les historiens que les autres passionnés de mon coin de pays. 

 

Les documents de la BAnQ 

Afin de vérifier si des actes relatifs à l’entrepôt frigorifique sont accessibles en ligne dans la base 
ADVITAM de la BAnQ, j’ai fait une recherche en indiquant dans les onglets de Recherche avancée divers 
termes associés à l’agriculture et «île d’Orléans».  

Les documents publiés 

Thèse et mémoires de maîtrise 

GODBOUT, Gérard.  Aperçu général sur l’île d’Orléans. Thèse pour l’obtention d’une License en Sciences 
Commerciales. L’École supérieure de commerce de Québec, UL, 1943, 109 pages. 

TURCOTTE, Marc.  Monographie de Ste-Famille, île d’Orléans. Mémoire à la faculté des sciences sociales de 
l’Université Laval, 1947, 57 pages.  

ASSELIN, Romuald.  Monographie géographique et économique de la Coopération agricole de l’Île d’Orléans et 
ses répercussions dans le paysage. Mémoire de licence présenté à l’Institut de géographie de l’Université 
Laval en vue de l’obtention de la licence en géographie. Québec, 1971. 

 

Les journaux 

La Gazette de Québec (1764-1874) 

La Minerve (Montréal, 1826-1899) 

Le Canadien (Québec, 1806-1909) 

Le Castor (Québec, 1843-1845) 

Le Journal de Québec (1842-1889) 

The Quebec Mercury (1805-1863) 

The Quebec Daily Mercury (1863-1875) 

The Quebec Morning Chronicle (1847-1924) 

Morning chronicle and commercial and shipping gazette (Québec, 1850-1888) 

Montreal Herald and Daily Commercial Gazette (1834-1883) 
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L’Action Sociale (Québec, 1907-1915) 

L’Action Catholique (Québec, 1915-1962) 

L’Électeur (Québec, 1880-1896) 

La Gazette de Québec (1764-1874) 

La Justice (Québec, 1886-1892) 

La Patrie (Montréal, 1879-1978) 

La Presse (Montréal, 1884-2019) 

Le Courrier du Canada (Québec, 1857-1901) 

Le Devoir (Montréal, 1910-pésent) 

Le Journal de Québec (1842-1889) 

Journal des campagnes (Québec, 1882-1901) 

Le Quotidien de Lévis (1879-1937) 

Le Soleil (Québec, 1896-2019) 

The Quebec Morning Chronicle (1847-1924) 

The Quebec Chronicle and Gazette (1888-1892) 

Quebec Weekly Chronicle (1888-1892) 

The Quebec Morning Chronicle (1888-1898) 

The Quebec Chronicle (1898-1824) 
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Mise en contexte 

L’idée de construire un entrepôt frigorifique à l’île d’Orléans remonte à 1914. En effet le sujet fut abordé 

lors d’une tournée faite par M. A.L. Gareau, conférencier du gouvernement sur tous les sujets 

d’agriculture, dans ces paroisses de Saint-Pierre, de Saint-Jean, de St-François, de Sainte-Pétronille et 

de Saint-Laurent, accompagné de M. F. X. Gosselin, régisseur de la station fruitière de Sainte-Famille, 

pour donner des conférences sur la coopération agricole et sur l’arboriculture fruitière, surtout les 

pommes.   

Toutes les paroisses de l’Ile d’Orléans ont décidé de s’entendre pour former une société coopérative 

dans le but suivant : 

Construction d’un entrepôt frigorifique pour la conservation des viandes, des fruits, des légumes, afin 

de pouvoir les mettre sur le marché à demande dans les meilleures conditions possible. 

L’installation d’un incubateur à sections pour faire faire l’incubation sous la surveillance d’un seul 

homme pour tous les cultivateurs qui voudront en profiter. 

L’installation d’une ferme d’engraissement pour les volailles, l’achat d’décortiqueuses à trèfle, afin 

d’encourager la culture de cette plante qui pourra rendre d’énormes services.  

Le Soleil, 10 janvier 1914 ; La Patrie, 12 janvier 1914 ; Le Devoir, 13 janvier 1914 

Évidemment les périodes de la première guerre mondiale et celle de la grande dépression n’étaient pas 

des terreaux fertiles pour réaliser ce projet. Ce n’est que 38 ans plus tard, en 1952, que le projet est mis 

en œuvre. 
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1935 – Congélation des fraises dans Québec. 

Grâce à l’initiative du Ministère de l’Agriculture, une forte quantité des fraises récoltées 

cette année sera congelée – A l’entrepôt frigorifique 

L’Ile d’Orléans produit des fraises exquises. Tout le monde le sait. Mais ce que plusieurs 

ignorent, c’est que cette année grâce aux initiatives du ministère de l’agriculture et plus 

particulièrement au ministre, l’honorable M. Adélard Godbout et à son chef des service, M. 

Louis-Philippe Roy, on pourra dans le cours de l’hiver déguster d’excellentes fraises de l’Ile 

aussi fraîches que si elles venaient d’être cueillies. Hier, le représentant du  «Soleil» qui avait 

rencontré M. Louis-Philippe Roy, de bonne heure dans l’avant-midi, s’est rendu aux 

entrepôts frigorifiques de la Commission du Havre de Québec pour assister à la préparation 

de ces fraises congelées.  

M. William Heeney et M. J.-M. Talbot, du département de l’agriculture nous ont reçus. Les 

fraises remplissaient la vaste salle du rez-de-chaussée de l’entrepôt. Une soixantaine de 

jeunes filles étaient occupées à les préparer tandis que quelques hommes transportaient les 

casseaux vers elles et les treillis pour les laver vers l’eau courante qui passe cinq fois sur 

chaque rayon de fruits. On y verse ensuite du sucre liquide pour en assurer la consistance, 

puis on les met en boîtes. Ces boîtes sont ensuite transportées dans les glacières où règne 

une température de zéro ou à peu près. Ce n’est pas le zéro des espaces infinis, mais le degré 

ordinaire de cette dénomination.  

Tout le travail se fait sous les auspices de la Coopérative fédérée et sous la direction de M. 

William Heeney, de la maison Heeney, (Zer-o-Pak) et de M. Jones, des laboratoires fédéraux 

avec le concours des classificateurs du département provincial de l’agriculture dont M. J.-

M. Talbot assume la surveillance aux entrepôts. Pendant que les membres de la presse, les 

hauts fonctionnaires du département de l’agriculture et de plusieurs autres départements 

visitaient les salles, le Dr Valmont Martin, hygiéniste municipal, était venu jeter un coup 

d’œil sur le travail. Il s’est déclaré enchanté de la façon dont tout se passe. On observe bien 

les lois de l’hygiène et n’étant quelques casseaux que certains marchands persistent à utiliser 

plus d’une fois, tout serait parfait cette année, me semble-t-il, dans la récolte des fraises. Le 

Dr Martin nous a fait remarquer que cette fois les mêmes casseaux est absolument 

antihygiénique et qu’elle est prohibée.  

L’an prochain, avec le concours du département, il est probable que cela ne se répétera pas.   

M. Heeney qui nous a expliqué comment tout fonctionne quant à ce qui regarde la 

manutention des fraises et leur congélation nous a déclaré qu’il aurait en boites cette année 

de 60,000 à 70,000 casseaux de fraises. C’est un beau profit pour les cultivateurs et les 

producteurs de fraises dont la culture a reçu l’approbation des classificateurs. 

Véritablement, on ne saurait trop louer l’œuvre du ministère de l’agriculture qui cherche 
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des débouchés pour tous nos produits du sol et encourage nos cultivateurs à préparer leurs 

légumes et leurs fruits de façon à ce qu’ils puissent rivaliser avec n’importe lesquels sur le 

marché. C’est un magnifique succès.  

Le Soleil, 12 juillet 1935 

   

1935 – Les fraises gelées de l’Ile d’Orléans. 

Elles font déjà fureur sur la table des gourmets, à cette période de festoiements 

multiples et délicats. 

Féconde initiative de l’Hon. A. Godbout 

C’est l’une des plus louables initiatives de l’hon. Adélard Godbout, depuis qu’il remplit les 

fonctions de ministre de l’Agriculture, que l’encouragement donné à l’industrie des 

conserves.  

Par les soins éclairés de M. Godbout, auquel bien peu refusent de rendre hommage, même 

en ces temps troublés, le Service de l’Horticulture, dépendant de son ministère, a créé une 

section dite des conserves alimentaires, laquelle s’occupe d’organiser l’industrie des 

conserves selon des procédés scientifiques et d’une manière méthodique. C’est à cause de 

cette organisation progressive que les conserves de nos cultivateurs concurrencent 

maintenant celles des autres provinces et particulièrement de l’Ontario, qui envahissaient 

notre marché.  

On a calculé que les employés des soixante fabriques de conserves alimentaires de la 

province de Québec reçoivent annuellement en salaires une somme globale de $600,000 à 

$700,000. Les statistiques établissent encore que le capital placé dans ces entreprises dépasse 

$4,600,000, que les aliments mis en conserve chaque année ont une valeur totale de 

$3,000,000 et que les conserves ainsi fabriquées valent en tout $4,700,000.  

La dernière innovation du genre, due à M. Godbout, est la mise sur le marché des fraises 

gelées de l’Ile d’Orléans. Ces fruits délicieux, cueillis au cours de l’été dernier, puis gelés 

selon une méthode particulière, avec toutes les garanties de propreté et d’hygiène, 

possèdent en tous points, lorsqu’ils arrivent sur la table du consommateur, la saveur et le 

goût d’un fruit que l’on vient de cueillir.  

Encore gelées à la livraison, les fraises sont placées dans un endroit à température normale, 

puis on ouvre le récipient, et je ne vous dis que ça : goûtez et mangez !   

Il y a encore moyen de les rendre appétissantes en les arrosant de crème fraîche que vous 

pouvez vous procurer chez le même fournisseur qui vous approvisionne de fraises, soit la 

Coopérative de Lait et Crème de Montréal, 4101 Notre-Dame Est, téléphone Amherst 2171. 

Depuis le début des fêtes, chaque jour ils sont en plus grand nombre les amateurs de fraises 

gelées qui en réhaussent la saveur avec de la crème fraîche et appétissante. Aucun dessert 

ne saurait être comparable à celui-là pour la période du Jour de l’An et des Rois.   
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Vous pouvez vous procurer fraises gelées et crème de premier choix, sur simple appel 

téléphonique à la Coopérative de Lait et Crème, Amherst 2171.  

Prix des fraises, 29 sous par contenant, ce qui les met à la portée de toutes les bourses. Ces 

contenants sont d’apparence très attrayante, ce qui ne nuit en rien à leur présentation. 

L’Autorité (Montréal) 28 décembre 1935 

  

1936 – Assemblée annuelle de la Coopérative Fédérée. 

Le volume d’affaires dépasse sept millions de dollars – Allocution de M. Desmarais 

…  

Une autre de nos nouvelles activités qui, d’après nous, est appelée à jouer un rôle important 

pour les producteurs, dont vous avez entendu parler sans doute, est la congélation des petits 

fruits et de certains légumes. En 1934, nous avons commencé nos expériences, en congelant 

une dizaine de milliers de livres de fraises de l’Ile d’Orléans. L’an dernier, c’est-à-dire en 

1935, nous en avons congelé environ 75,000 livres, et la mise sur le marché se fait dans des 

conditions telles que nous espérons doubler cette quantité cette année. Le résultat immédiat 

de notre intervention du prix qu’ils recevaient antérieurement ce domaine a été que ces 

messieurs de l’île d’Orléans ont obtenu l’an dernier à peu près le double pour leurs fraises. 

Nous avons aussi commencé la congélation des petits pois verts, que nous faisons cultiver 

dans la Gaspésie, et encore les résultats obtenus sont des plus encourageant.   
….. 

Le Soleil, 4 février 1936 ; L’Action catholique, 4 février 1936 ; Le Bulletin des agriculteurs, 6 février 1936 

 

1938 – Congélation des fruits. 

Depuis deux ou trois ans, le ministère de l’Agriculture encourage vivement la congélation 

des fruits et des légumes. Souvent durant la saison, des produits ne se vendent pas à des 

prix très élevés, alors que la demande est très forte durant l’hiver. Les procédés modernes 

permettent de conserver ces fruits sans qu’ils perdent leur saveur. Au cours de l’été, on a 

congelé 150,000 livres de fraise de l’Ile d’Orléans et 50,000 livres de pois de la Gaspésie. Pour 

transporter ces produits, le département emploie des camions-frigidaires. Quelques 

échantillons de ces fruits congelés seront montrés à l’exposition des produits de la province 

qui sera tenue du 29 octobre au 3 novembre prochain. 

Le Franc Parleur, 21 octobre 1938 
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1938 – Fruits et légumes congelés. 

L’Honorable M. Bona Dussault, ministre de l’Agriculture, annonce aujourd’hui que l’on 

vient de compléter les dispositions nécessaires pour la distribution des fraises congelées de 

l’Ile d’Orléans, des pois et des fèves jaunes et vertes de Gaspé ainsi que du maïs Bantam 

Doré et des épinards de la région d’Aylmer de la vallée de la Gatineau. L’industrie de la 

congélation des fruits et légumes a augmenté considérablement depuis cinq ans. Cette 

année, on a congelé plus de 150,000 livres de fraises de l’Ile d’Orléans et une cinquantaine 

de mille livres de pois de Gaspé dans les entrepôts frigorifiques de la Gaspésie. La 

congélation des framboises, des fèves, du maïs et des épinards dans la région d’Aylmer a 

 également augmenté. On en a compté plus de 60,000 livres. Il y a quatre ans, on commença 

à faire la congélation de 8,000 livres des fameux pois de Gaspé. Cette nouvelle industrie a 

beaucoup aidé les producteurs qui ne pouvaient auparavant mettre plus de 60% de leurs 

produits sur le marché. Le procédé de congélation leur permet maintenant de disposer de la 

balance de leur production et leur fait ainsi réaliser d’appréciables bénéfices.  

La congélation des fruits et légumes constitue un excellent moyen d’étendre la production 

de chacune de ces variétés en les gardant fraîches jusqu’à l’époque où l’on ne peut plus se 

procurer ces produits à l’état nature. La consommation per capita de chacun de ces aliments 

reste pratiquement uniforme mais la forme sous laquelle le consommateur peut se les 

procurer varie énormément. La congélation assure à ces produits les mêmes qualités qu’ils 

pouvaient offrir aux consommateurs durant la saison des récoltes, et cela à des prix 

raisonnables.  

Jusqu’à présent, la distribution de ces produits se faisait par l’intermédiaire des compagnies 

laitières, en même temps que la livraison du lait, et par l’intermédiaire des fournisseurs 

d’hôtels, de clubs et de restaurants. Cette année, on fournira des réfrigérateurs aux 

principaux centres de distribution au détail de Montréal, Québec et Trois-Rivières. Le 

ministère a encore facilité la distribution de ces produits au moyen de camions munis de 

systèmes de réfrigération; ce qui a permis la livraison en bon état de ces produits là où l’on 

ne requérait pas de charges de wagons.  

Ces produits seront mis en évidence au cours de la semaine des produits du Québec, du 27 

octobre au 3 novembre. 

L’illustration nouvelle 18 octobre 1938 ; L’Écho de Frontenac, 27 octobre 1938  
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1952 – M. Jos. Gignac à St-Jean, I.O. 

Dans la circonscription de Montmorency, le candidat officiel du parti libéral, M. Jos. Gignac, 

a ouvert hier après-midi à St-Jean (Ile d’Orléans) sa campagne électorale en présence de 

plusieurs centaines de personnes.  

M. Gignac a promis qu’une fois élu député il ferait installer dans l’ile un entrepôt frigorifique 

pour permettre aux fermiers et aux maraîchers de conserver leurs produits, notamment, les 

fruits et les légumes. Le plan de M. Gignac prévoit que le projet sera exécuté grâce à des 

octrois de Québec et d’Ottawa avec l’aide des intéressés. 

Le candidat libéral a promis également de rétablir les primes pour le fromage, le beurre, 

l’engrais, de rétablir l’école gratuite, les manuels scolaires gratuits. 

M. Gignac a parlé de paiement de primes aux instituteurs, de primes pour livre de prix. 

Une fois élu le candidat ferait aménager une petite maternité dans l’Ile d’Orléans et 

disparaître le pont dangereux sur la Rivière Lafleur. 

Sur l’estrade, à côté de M. Jos. Gignac, on remarquait son épouse et son fils Claude, ainsi 

que M. Wilfrid Lacroix, M.P., l’Hon. Elisée Thériault, M. Radolphe Létourneau, M. Antoine 

Bélanger qui fut candidat créditiste dans Montmorency en 1948. 

Dans un discours, M. Thériault a demandé la gratuité de l’enseignement supérieur et 

spécialisé. 

M. le député Wilfrid Lacroix a rappelé que le gouvernement fédéral a donné $3,000,000 à la 

circonscription de Montmorency alors que, de son côté, l’Union Nationale n’a donné que 

quatre milles de chaussée. À St-Jean, M. Lacroix a fait exécuter pour $40,000 de travaux. 

Le député a violemment attaqué l’Union Nationale, son mode de distribution des travaux 

publics sans soumissions, la dilapidation de nos ressources naturelles, etc. 

M. Antoine Bélanger a pris la parole pour exhorter la population à appuyer Jos. Gignac. 

  Le Soleil, 16 juillet 1952  
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1952 – A l’Ile d’Orléans. Un projet de construction d’entrepôt frigorifique. 

Parlant devant les membres de la Coopérative agricole de l’Ile d’Orléans, réunis pour leur 

assemblée générale, M. Henri-C. Bois, gérant général de la Coopérative Fédérée de Québec, 

a dit que «le problème de la vente de la fraise est devenu des plus difficile par suite de la 

consistance particulièrement éphémère de ce fruit qui doit être consommé dans un  délai 

d’environ 36 heures».  

Pour faciliter la conservation de ce produit, M. Bois a conseillé à la Coopérative agricole de 

l’Ile d’Orléans de construire un entrepôt frigorifique en vue de la congélation, des 

traitements chimiques ou de la confiserie. Au préalable, a fait remarquer le conférencier, il 

faudra déterminer quoi entreposer, pendant combien de temps et quelle quantité. M. Bois a 

ajouté que cet entrepôt frigorifique pourrait également servir, en outre, à l’entreposage des 

pommes, des patates et autres légumes. La période de conservation des fruits et légumes 

sera ainsi allongée de plusieurs semaines, voir même de plusieurs mois sans détérioration, 

a-t-il dit. Des allocutions ont également été prononcées par M. J.-C. Pelletier, gérant de la 

coopérative et président de la soirée, M. l’abbé O. Gauthier, curé de Charlesbourg, et M. le 

curé de St-Pierre. Dans l’assistance, on remarquait la présence de MM. Léo Bérubé, secrétaire 

du Conseil supérieur de la Coopérative, J.-R. Belzile et J. Couture, de la Coopérative Fédérée, 

Raoul Cloutier, auditeur, Raoul Sansfaçon, et plusieurs autres.  

L’Action catholique, 20 novembre 1952 ; Le Soleil, 2 décembre 1952 
 

1953 – Tournée de propagande sur l’Ile d’Orléans. 

Près de 600 personnes ont assisté à cinq réunions tenues conjointement par la Fédération de 

l’U.C.C. de Québec-Nord et la Société Coopérative Agricole de l’Ile d’Orléans. Ces réunions 

eurent lieu durant les semaines du 18 et 25 janvier aux endroits suivants : St-François, St-

Jean, St-Laurent, St-Pierre et Ste-Famille.  …. 

M. Cyprien Pelletier, agronome-gérant de la Société Coopérative Agricole de l’Ile d’Orléans, 

accompagné à chacune de ces assemblées par les membres de son bureau de direction, parla 

alors de l’organisation coopérative qu’il dirige de main de maître. Il insista surtout sur 

l’organisation d’un entrepôt frigorifique destiné à répartir sur une période plus étendue la 

vente des produits agricoles de l’Ile d’Orléans. Les membres de cette coopérative ont 

répondu généreusement à cette suggestion puisque près de 150 membres sur une possibilité 

de 188 ont porté leur capital social de $300.00 à $500.00. Cet entrepôt aura également pour 

avantage de décongestionner le marché et permettre un meilleur écoulement pour la récolte.  

…. 

L’Action Catholique, 19 février 1953 
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1953 – Montmorency. Entrepôt frigorifique à l’Ile d’Orléans. 

Depuis une couple d’années, les entrepôts frigorifiques se multiplient dans les divers centres 

fruitiers et maraîchers de la province. C’est maintenant au tour de l’Ile d’Orléans d’avoir son 

entrepôt.  

La Coopérative Agricole de l’Ile d’Orléans a pris l’initiative de cette construction dont les 

travaux sont en cours et qui coûtera approximativement $200,000. L’entrepôt servira 

d’abord pour la conservation des fraises et le remisage des pommes et des légumes, 

productions fort en honneur sur l’Ile.  

Le Bulletin des agriculteurs, 1 juillet 1953 
 

1953 – Assemblé annuelle – Coopérative de l’Ile d’Orléans. 

Élection de M. J.-M. Côté – Chiffre d’affaires de près d’un million. 

… 

Soulignons que la Société Coopérative Agricole de l’Ile d’Orléans est actuellement à ériger 

sur ses terrains à St-Pierre, un entrepôt frigorique des plus moderne qui devrait être en 

opération dès le printemps prochain. 

L’Action catholique, 27 novembre 1953 
 

1953 – Un entrepôt frigorifique à St-Pierre. 

Wilfrid Lacroix, député libéral de Québec-Montmorency, a reçu l’assurance du ministre 

fédéral de l’agriculture, M. James Gardiner, que le fédéral paiera un tiers du coût de 

l’entrepôt frigorifique qui sera construit à St-Pierre de l’Ile d’Orléans. Le coût total de 

l’entrepôt sera de $235,000., dit M. Lacroix. Les travaux préliminaires ont été entrepris 

récemment.  

Il s’agit d’un projet de la Société coopérative de l’Ile d’Orléans, visant à aider les cultivateurs 

à entreposer principalement leur production de fraises, à la saison de la récolte.  

Cet entreposage aura pour effet de donner plus de liberté aux cultivateurs de disposer de 

leur production sans être à la merci des commerçants et des fluctuations du marché. Il est 

entendu que l’entrepôt frigorifique pourra servir à d’autres fins.  

Le projet sera exécuté en collaboration entre les gouvernements provincial et fédéral.  

Il y a près d’un an que M. Lacroix fait des interventions auprès du ministère de l’agriculture 

pour obtenir cet octroi fédéral de 33 et tiers pourcent du coût de l’entreprise. Ses efforts ont 

enfin été couronné de succès.  

Le Soleil, 28 novembre 1953 
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1954 – Entrepôt frigorifique. 

L’extérieur de la bâtisse de l’entrepôt frigorifique est terminé depuis le 10 décembre. 

Le Soleil, 6 février 1954 
 

1954 – Montmorency. Les cultivateurs vont de l’avant. 

Les travaux de construction d’un vaste entrepôt frigorifique à St-Pierre, Ile d’Orléans, se 

poursuivent rapidement. Au cours de l’été, les cultivateurs de l’Ile pourront commencer à 

entreposer divers produits de la ferme.  

Signalons aussi un autre aspect intéressant de l’agriculture dans le comté de Montmorency. 

L’été dernier, il s’est construit 12 nouveaux silos-tours, dont huit en bois et quatre en blocs 

de ciment. Deux de ces silos n’ont pas été à temps pour recevoir l’ensilage mais dans les 

autres cas, la mise en silo a très bien réussi.  

Le silo-fosse connait aussi de la vogue et les cultivateurs qui s’en sont aménagé un depuis 

une couple d’années en sont très satisfaits. 
Le Bulletin des agriculteurs, 1 avril 1954 

 

1954 – Deux ministres à Saint-Pierre, I.O.   

La Coopérative de St-Pierre, Ile d’Orléans a été honoré de la visite de deux ministres du 

cabinet provincial, dernièrement, lorsque l’hon. Yves Prévost, député de Montmorency et 

ministre des Affaires municipales, et l’hon. Laurent Barré, ministre de l’Agriculture, ont 

visité la construction d’un vaste entrepôt frigorifique. MM. J.-C. Pelletier, gérant de la 

Coopérative, et Richard Gagnon, entrepreneur, ont accompagné les deux distingués 

visiteurs qui se sont déclarés enchantés des réalisations opérées dans le domaine de la 

production agricole, grâce à l’initiative des cultivateurs progressifs de l’Ile, et à la générosité 

des deux gouvernements. 

Le Soleil, 12 mai 1954 
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1954 – L’Ile d’Orléans gèle ses fraises. 
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Le Bul1etin des agriculteurs, 1 juin, 1954 
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1954 – La Coopérative de l’Ile d’Orléans inaugure un entrepôt frigorifique. 
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Le Soleil, 23 septembre 1954 
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1954 – Bénédiction et inauguration d’un entrepôt à l’Ile d’Orléans.  

 

Photographie prise à l’occasion de la bénédiction et de l’inauguration officiel de l’entrepôt 

frigorifique de la Société coopérative agricole de l’Ile d’Orléans.  

Nous apercevons de gauche à droite, l’hon. Yves Prévost, député du comté de Montmorency 

à la Législature provinciale et ministre des Affaires municipales; l’hon. Laurent Barré, 

ministre de l’agriculture, M. Cyprien Pelletier, agronome-gérant de la Coopérative, M. 

l’abbé J.-Émile Létourneau, curé de St-Pierre, I.O. et M. Albert Côté, du conseil supérieur de 

la Coopération. Nous apercevons également à l’arrière-plan, M. Wilfrid Lacroix, député du 

comté Québec-Montmorency à la Chambre des Communes. 
------------ 

Grâce à l’initiative de la Société Coopérative Agricole de l’Ile d’Orléans, celle-ci possède 

maintenant son entrepôt frigorifique à multiples fins. C’est après deux années d’étude que 

les coopérateurs de l’Ile d’Orléans ont réalisé ce projet depuis longtemps caressé. Cet 

entrepôt a été bénit et inauguré solennellement à St-Pierre, siège social de la coopérative, 

dimanche le 19 septembre. M. l’abbé J.-Émile Létourneau, curé de la paroisse et aviseur 

moral de l’organisation, a présidé à cette bénédiction, après quoi, dû à l’inclémence de la 

température, il y a eu grand ralliement dans la spacieuse salle du nouveau couvent 

paroissial, sous la présidence de M. Jean-Marie Côté, cultivateur et président du 

groupement. 
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M. le président souhaita d’abord la bienvenue aux invités d’honneur est aux nombreux 

assistants, membres de la Coopérative ou amis de la cause, la plupart accompagnés de leurs 

épouses. Près de 500 personnes avaient répondu à l’invitation de la Coopérative pour la 

circonstance. Il remercia ensuite les Ministères Fédéral et Provincial de l’Agriculture de leur 

généreuse contribution financière à la réalisation du projet et remercia de façon particulière, 

le député du comté à la Législature, l’Hon. Yves Prévost, ministre des Affaires municipales, 

pour sa précieuse collaboration. M. Côté invita ensuite M. Cyprien Pelletier, agronome-

gérant de la Coopérative à agir comme maître de cérémonie.  

Prirent tout à tour la parole, M. l’abbé J.-Émile Létourneau, curé de la paroisse, le R. P. Gilles 

Bélanger représentant officiel du Conseil Supérieur de la Coopération, M. Albert Côté, 

préposé à la section des Caisses Populaires au Conseil Supérieur de la Coopération, l’Hon. 

Laurent Barré, ministre de l’Agriculture, à Québec, M. Wilfrid Lacroix, représentant du 

comté Québec-Montmorency à la Chambre des Communes, l’Hon. Yves Prévost député du 

comté et Ministre des Affaires Municipales, M. l’abbé Odilon Gauthier, curé de 

Charlesbourg et ancien aviseur moral de la Coopérative, M. Léo Fillion, agronome au 

Service des Relations Extérieures de la Coopérative Fédérée de Québec à laquelle est affiliée 

celle de l’Ile d’Orléans, M.M. Fabien, inspecteur en réfrigération pour le compte du Ministère 

Fédéral de l’Agriculture, et M. J.-H. Lavoie, directeur du Service de l’Horticulture de 

Québec, qui tira les conclusion de la réunion.  

Outre les personnages déjà mentionnés, nous avons remarqué, à ces agapes, la présence de 

Mme L. Barré, épouse du Ministre de l’Agriculture; M. D.-C. Noiseux, secrétaire privé de 

Ministre et Mem Noiseux; J.-L. Descôteaux, directeur du Service de l’Économie Rurale à 

Québec; J.-B. Roy, secrétaire-gérant de la Coopérative Avicole du Québec; M. Talbot, 

agronome au Service de l’Horticulture à Québec; M. C. Bergeron, gérant de la banque Nova-

Scotia à Québec; M. C. Couture de la Coopérative Fédérée de Québec; M. l’abbé J.-E. 

Pelletier, curé de Ste-Famille, I.O.; J. Jacob, agronome et son épouse; M. P.-A. Dorion, 

agronome au Service de l’information à Québec; M. P.-A. Dorion, agronome au Service de 

l’Information à Québec; Mé J. Hudon, agronome officiel du comté, ainsi que les membres de 

l’Exécutif de la Coopérative locale, MM. J.-L. Turcotte de Ste-Famille, R. Gagnon du même 

endroit, H. Gendreau de St-Laurent et G. Ferland de St-Pierre, ainsi que M. H. Aubin, 

secrétaire de la Coopérative. 

Rappelons que par cet entrepôt frigorifique à multiples fins, les cultivateurs de l’Ile sont 

maintenant en mesure de congeler leurs fraises et d’obvier ainsi aux inconvénients que 

présente la vente d’un fruit aussi périssable. On estime le coût de la construction à environ 

$250,000.00 dont le tiers a été défrayé par les cultivateurs eux-mêmes et la balance à parties 

égales par le gouvernement et le gouvernement provincial. 
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L’âme actuelle du mouvement n’est autre que M. Cyprien Pelletier, agronome-gérant depuis 

cinq ans, qui au cours de la réunion de l’après-midi a fait une esquisse historique de l’œuvre 

des coopérateurs de l’Ile d’Orléans dont les activités débutèrent, il y a exactement 14 ans. 

Le Soleil, 24 septembre 1954 
 

Mentionnons également, qu’une autre manifestation avait marqué, quelque temps 

auparavant, la bénédiction de l’entrepôt frigorifique que St-Pierre I.O acquérait récemment. 

Cet entrepôt dont le coût s’élève à $240,000., est payé par trois sources différentes : par un 

octroi de $80,000, obtenu du gouvernement fédéral, par un autre octroi de $80,000 obtenu 

du gouvernement provincial et, enfin, par les coopérateurs qui versent l’autre tiers de la 

somme soit $80,000. On compte 190 membres qui, appartenant à la coopérative de l’Ile 

d’Orléans, ont investi des parts de $12,50 chacune, il y a quatorze ans. Tenant compte que 

les trois-quarts du coût de l’entrepôt sont payés, chaque part atteindrait la somme de $1,500. 

L’Action catholique, 30 septembre 1954 
 

 

La Patrie, 17 octobre 1954 
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Entrepôt frigorifique à l'Île d'Orléans. Chambre des congélateurs, Saint-Pierre 

Neuville Bazin.- 1954 

E6,S7,SS1,P649-54H 

Fonds Ministère de la Culture et des Communications - BAnQ Québec 
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Les chambres froides de l'entrepôt frigorifique à Saint-Pierre, Île d'Orléans 

Neuville Bazin.- 1954 

E6,S7,SS1,P652-54H 

Fonds Ministère de la Culture et des Communications - BAnQ Québec 
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Les chambres froides de l'entrepôt frigorifique à Saint-Pierre, Île d'Orléans 

Neuville Bazin.- 1954 

E6,S7,SS1,P653-54H 

Fonds Ministère de la Culture et des Communications - BAnQ Québec 
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Le Bulletin des agriculteurs, 1 février 1955  
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1955 – Les producteurs de l’Ile d’Orléans congèlent leurs fraises. 

Pierre André Dorion. Vie rurale 

 

 

Les lecteurs du «Foyer» sont sans doute au courant que l’Ile d’Orléans est renommée pour 

sa forte production fruitière de haute qualité, pommes, prunes, framboises, et plus 

particulièrement les fraises qui, en quelque sorte, constituent l’une de ses principales 

«spécialités».  

Il serait peut-être intéressant de souligner que l’agriculture s’est fortement transformée en 

cet endroit privilégié de la nature depuis un demi-siècle. Ceci, surtout en raison de la 

décadence de la vie maritime qui n’est plus que l’ombre de ce qu’elle était il y a un siècle, 

tout ce qui en reste est un chantier de construction et de réparation de petits bateaux à St-

Laurent les insulaires ont même tourné le dos à leur fleuve, la pêche n’étant plus guère 

qu’une distraction pratiquée surtout en automne lorsque l’anguille donne. L’Ile n’étant 

doncplus sollicitée par aucune industrie, est graduellement devenue essentiellement 

agricole. La grande culture en vue de la production laitière, la seule en importance jusqu’à 

la fin du siècle dernier, est encore en honneur, mais les cultures maraîchères et fruitières, 

même l’aviculture ont pris une expansion considérable depuis. La construction d’un 

immense pont suspendu, il y a une vingtaine d’années, enjambant le bras nord du Fleuve 

St-Laurent entre St-Pierre et le village Montmorency, a également contribué à cette 

expansion; cette structure permet aujourd’hui aux insulaires le transport rapide de leurs 

produits par camions à des marchés plus éloignés que celui de Québec, le seul où on avait 

autrefois accès par traversiers et goélettes. Malgré ces transformations de l’économie de l’Ile, 

les cultivateurs continuèrent quand même assez longtemps à disposer de leurs produits 

individuellement, plusieurs étant malheureusement trop souvent hélas à la merci de 

commerçants ambulants. Grâce à l’initiative d’un petit groupe de cultivateurs des mieux 
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inspirés une modeste coopérative agricole prit naissance à St-Pierre de l’ile en 1940. Ne 

groupant que quelques membres au début et s’occupant que d’achat et vente, cette 

organisation prit vite de l’expansion au sein de la paroisse d’abord, puis par la suite sur 

toute l’Ile entière. Aujourd’hui, la Coopérative de l’Ile d’Orléans qui constitue la plus 

importante organisation économique de l’endroit autour de laquelle pivotent les principales 

activités agricole de l’Ile, a, petit à petit, ajouté et développé de nouveaux services à ses 

activités primitives; actuellement, outre de s’occuper activement de la vente des produits 

agricoles, elle opère une importante fabrique de produits laitiers, un couvoir, une meunerie, 

un département de machines aratoires, une boutique de réparation, un magasin de produits 

d’utilité professionnelle, et enfin, depuis un an seulement, un entrepôt frigorifique très 

moderne. Notons que son chiffre d’affaires qui était de $12,530.00 après la première année 

d’opération en 1941, est passé à environ $1,000,000 au cours du dernier exercice. 

C’est donc encore grâce à l’initiative de cette importante organisation coopérative agricole, 

si les cultivateurs de l’Ile d’Orléans peuvent aujourd’hui bénéficier des nombreux avantages 

d’un entrepôt frigorifique moderne à multiples fins. Les coopérateurs de l’Ile n’y sont pas 

allés à l’aveuglette dans cette affaire, car c’est après deux années d’étude sérieuse que ceux-

ci ont réalisé ce projet depuis longtemps caressé. Il fut construit au début de 1954 et inauguré 

officiellement au cours d’une manifestation grandiose le 19 septembre dernier. 

Le principal but de cette nouvelle construction était surtout de placer entre les mains des 

cultivateurs producteurs un précieux instrument afin d’éviter les intermédiaires inutiles, 

assurer la stabilité de l’écoulement de certains produits sur le marché, ériger un rempart 

contre la monopolisation du commerce de certaines denrées agricoles, et enfin obvier aux 

nombreux inconvénients que présente la vente d’un fruit aussi périssable que la fraise; c’est 

surtout dans ce dernier domaine que les producteurs de petits de l’Ile en ressentiront les 

plus heureux effets. Dès L’année dernière, alors que les travaux de construction étaient à 

peine terminés, 200,000 livres de fraises y ont été congelées. Lorsque vous lirez ce reportage, 

la récolte de fraises sera terminée à l’Ile, et les administrateurs anticipent que plus de la 

moitié de la récolte totale aura été congelée à leur entrepôt; il faut tout de même admettre 

que la récolte de 1955 ne sera peut-être pas très élevée su la sécheresse qui sévit lorsque ces 

lignes sont écrites persiste plus longtemps. Ajoutons que si la récolte de fraises de l’Ile qui 

s’établit en moyenne à près d’un million de livres annuellement, N’est pas toute acheminée 

à la coopérative l’opération de l’entrepôt constitue tout de même un facteur important au 

maintien de meilleurs prix pour ceux même qui continuent à disposer de leur récolte 

individuellement. 

L’entrepôt frigorifique de la Société Coopérative Agricole de l’Ile d’Orléans mesure 100 

pieds par 75, à deux étages dont un en sous-sol, structure de béton armé avec revêtement 

extérieur en briques. On y compte 12 chambres frigorifiques dont 7 servant à l’entreposage  
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à zéro degré, 2 spéciales pour les pommes à 32 degrés, 2 autres destinées au pré-

refroidissement à 34 degrés, et la chambre pour congélation à 40 degrés sous zéro. A part la 

fraise, on y entrepose à l’année longue du beurre et des pommes de la Coopérative, et des 

produits périssables pour le compte d’autres coopératives ou d’organisations commerciales 

privées. Notons également qu’on y a installé un certain nombre de casiers frigidaires 

individuels dont la plupart sont actuellement loués à des gens de St-Pierre et des environs. 

L’aménagement et la mise en opération d’un entrepôt frigorifique par la Coopérative de l’Ile 

d’Orléans est l’aboutissement logique d’une parfaite compréhension des coopérateurs eux-

mêmes, de leurs officiers et de leurs aviseurs. Cette heureuse initiative méritait d’être 

signalée de façon spéciale. 

Le Devoir, 30 juillet 1955 
 

 

Référence : Maguelonne Toussaint-Samat. Histoire Naturelle et Morale de la nourriture. Bodas culture, Paris 
1987, p.479 

1955 – Construction 

La firme Côté et Gagnon vient de terminer la construction d’une annexe à l’entrepôt 

frigorifique de la S.C.A. de l’Ile d’Orléans destinée à la classification des pommes. 

L’Action catholique, 23 septembre 1955 
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1960 – L’Hon. Prévost rencontre ses électeurs de Château-Richer. 

…. M. Prévost parle ensuite de l’évolution économique vigoureuse qui se manifeste dans la 

province de Québec depuis trente ans – et tout particulièrement sous les trois derniers 

gouvernements de l’Union Nationale, lequel a fait construire un vaste entrepôt coopératif à 

l’Ile d’orléans, a donné de nouvelles et larges routes dans le comté, lui imprimant un bel 

essor. 

L’Action catholique, 21 juin 1960 
 

1962 – M. Johnson visite l’Ile d’Orléans 

 

L’Action catholique, 12 octobre 1962 
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1970 – Lock-out 
 

 

 
Le Soleil, 29 mai 1970 

 

 
 

Jean-Claude Dionne  -  L'entrepôt frigorifique de Saint-Pierre Île d’Orléans (1954-1982) 

Site Internet : Archiv-Histo.com 33



Extraits du mémoire de Romuald Asselin (1971)  
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De chaque côté des deux convoyeurs, les travaillants effectuent le dernier triage de la fraise avant la mise en chaudière. 

Deux énormes «équeuteuse à fraise» (arrière plan) ont auparavant enlever la queue de la fraise. L’opération du lavage 

se fait par la suite. 

 

De chaque côté des deux convoyeurs, les travaillants effectuent le dernier triage de la fraise avant la mise en chaudière. 

Deux énormes «équeuteuse à fraise» (arrière plan) ont auparavant enlever la queue de la fraise. L’opération du lavage 

se fait par la suite. 

 

 

Jean-Claude Dionne  -  L'entrepôt frigorifique de Saint-Pierre Île d’Orléans (1954-1982) 

Site Internet : Archiv-Histo.com 35



 

Jean-Claude Dionne  -  L'entrepôt frigorifique de Saint-Pierre Île d’Orléans (1954-1982) 

Site Internet : Archiv-Histo.com 36



 

 

Jean-Claude Dionne  -  L'entrepôt frigorifique de Saint-Pierre Île d’Orléans (1954-1982) 

Site Internet : Archiv-Histo.com 37



 

 

Jean-Claude Dionne  -  L'entrepôt frigorifique de Saint-Pierre Île d’Orléans (1954-1982) 

Site Internet : Archiv-Histo.com 38



 

Aux yeux des administrateurs et des opérateurs, l’entrepôt frigorifique semble se révéler la réalisation 

la plus adéquate du complexe coopératif par l’actif qu’il présente chaque année. 

 

Les 21 puissants compresseurs permettent un entreposage de grande qualité assurant la conservation 

des denrées les plus périssable. 
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Chambre froide 

Entreposage de poulets, de dindes et quelques autres produits dans l’une des plus vastes chambres 

froides à une température de 0° F. 

 

Chambre froide 

Les fraise de l’Ile d’Orléans, après un empaquetage sévèrement contrôlé et une inspection des plus 

minutieuse, sont entassées dans les chambres froides avant leur expédition. 
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Romuald Asselin. Monographie géographique et économique de la coopérative agricole de l’Ile d’Orléans et ses 
répercussions dans le paysage. Mémoire de licence présenté à l’Institut de géographie de l’Université Laval en vue de 
l’obtention de la licence en géographie. Québec 1971. 
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1981 – Avis de mise en vente. 

 

Le Soleil, 21 novembre et 23 novembre, 1981 

 

1981 – Ile d’Orléans. L’entrepôt frigorifique est à vendre. 

 

Le Soleil, 25 novembre 1981 
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La Presse, 10 juillet 1982 ; Le Soleil, 10 juillet 1982 
 

Au cours de la période 1983-2011, l’entrepôt frigorifique va passer entre les mains de divers 
propriétaires dont le dernier Claude Rousseau. L’édifice est vendu à un promoteur qui le transforme 
en édifice à condo.  
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