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Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

Introduction

L’un des berceaux des familles Québécoises 1’ile d’Orléans a fait I’objet de nombreux travaux de
recherche couvrant des champs d’étude variés: historique, folklorique, géographique, géologique,
archéologique, toponymique, généalogique, patrimonial, archivistique, sociologique, économique, agricole,
touristique, etc. Ces domaines ont été analysés et décrits dans 20 mémoires de maitrise, 30 livres, 18 études et
49 articles. Ce travail archivistique concernant les beurreries a 1’le vient enrichir cette collection et apporte
une acquisition de connaissance supplémentaire qui, sans aucun doute, va aider tant les généalogistes, les
historiens que les autres passionnés de mon coin de pays.

Les actes notariés et autres documents

Pour effectuer la recension des contrats relatifs aux beurreries a I'ile d’Orléans, j'ai consulté
I'index du Registre foncier (1880-1943), afin d’en extraire les informations spécifiques. C’est a la
BANQ a Québec, que j'ai consulté les Livres des sociétés.

Les documents publiés

DAWSON, Nora. La vie traditionnelle a Saint-Pierre ile d’Orléans. Les Archives de folklores, Les
Presses de I'Université Laval, Sainte-Foy 1960, 183 p.

Theése et mémoires de maitrise

ASSELIN, Romuald. Monographie géographique et économique de la Coopération agricole de I'Ile

d’Orléans et ses répercussions dans le paysage. Mémoire de licence présenté a I’Institut de géographie de
I’Université Laval en vue de 1’obtention de la licence en géographie. Québec, 1971, 109 p.

GODBOUT, Gérard. Apercu général sur l’ile d’Orléans. These pour I’obtention d’une License en Sciences
Commerciales. L’Ecole supérieure de commerce de Québec, UL, 1943, 109 p.

LARUE, Gilles. Dynamique de I'utilisation du sol, 1950 & 1967, Sainte-Famille, Ile d’Orléans. Québec,
Université Laval, Mémoire de licence, 1968, 54 p.

LARUE, Gilles. Géographie rurale des trois paroisses de la moitié nord-est de l’ile d’Orléans en 1968.
These de maitrise en géographie, Université Laval, 1970, 192 p.

KOBY, Assa T. L’ile d’Orléans - utilisation du sol, interprétation de I’espace, dynamique des paysages.
These de maitrise présentée a 1" Institut de géographie de 1’Université Laval, 1970, 251 p.

MINGASSON, Christian. Evolution récente de I’ile d’Orléans : Etude de géographie humaine. Paris,
Mémoire diplome d’études supérieures de géographie, 1956, 107 p.

TURCOTTE, Marc. Monographie de Ste-Famille, ile d’Orléans. Mémoire a la faculté des sciences sociales
de I’Université Laval, 1947, 57 p.

CAUX, Rachel. L’argent du lait : famille, genre et marché dans la région de Québec, 1870-1930. These
présentée a I’Université du Québec a Trois-Rivieres comme exigence partielle du doctorat en études
québécoises. Mars 2012, 383 p.

Les journaux

La Gazette de Québec (1764-1874)
La Minerve (Montréal, 1826-1899)
Le Canadien (Québec, 1806-1909)
Le Castor (Québec, 1843-1845)
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Introduction

GESTES D’HIER ET D’AUJOURD’HUI

La traite ; détail d’un sarcophage en calcaire qui contenait le cercueil en bois de Khaouit, épouse d’un roi
Mentoubotep de la xI° dynastie. L’iconographie ‘{unémire éiwtienne évoquait fréquemment les biens matériels
nécessaires a la survie ,ﬁ:? Pau-dela. (Musée du Caire. Phot. © Hassia/Archives Photeb.)

Selon les experts, qui se sont basé sur les témoignages connus a partir de vestiges datés, c’est au
néolithique, entre 4500 et 4,000 ans, que les humains du proche orient utilisent le lait comme
nourriture et le transforment en beurre et fromage.

Voici un témoignage, provenant du livre de Maguelonne Toussaint-Sama :

Remontons encore vingt siécles au-dela d’Abraham et passons chez les Sumériens.
Nous rencontrons un autre éleveur, anonyme celui-la mais, en revanche, tout a fait
attesté par des comptes qu’il entreprit de tenir soigneusement a partir de la guarantiéme
année du régne du roi Shoulgi. Ces comptes gravés en cunéiforme sur des tablettes
d’argile se trouvent a présent au musée d’Etat du Moyen-Orient a Berlin-Est.

On y apprend qu’en huit ans le troupeau de bovins de notre exploitant quintupla et
que sa production passa de 1,8 litre de beurre et 8 litres de fromage par an a 42,5 litres
de beurre et 63,3 litres de fromage. Ce qui démontre un excellent rendement.

- e~ 1

Note : roi de la troisiéme dynastie d'Ur, fils et successeur d'Ur-Nammu, regne de 2094 a 2047 av. J. -

C. sur le pays de Sumer.

Quittons ces temps révolus pour nous retrouver a I'lle d’Orléans dans les années 1946 a 1956 afin
de rejoindre Nora Dawson en compagnie des fermieres de Saint-Pierre. Madame Dawson résume,
a partir de leurs discussions, la maniere de faire le beurre a la maison.

I Réf. Maguelonne Toussaint-Samat. Histoire Naturelle et Morale de la nourriture. Chapitre 2 — L’histoire des produits
laitiers. Bodas culture, Paris, 1987, p.94-103
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La fabrication du beurre a la maison

Avant le temps de la beurrerie, chaque maison avait sa « dépense », ou laiterie pour la
fabrication du beurre, et souvent on en avait deux, une dans la cave pour le temps chaud de
I'été, 'autre en haut sur le méme plancher que la cuisine. Cette derniére était une petite piece
de neuf pieds sur cing, dans le coin de la cuisine ou le soleil frappait le moins, pour garder la «
fraiche » (fraicheur). Les murs étaient blanchis a la chaux et munis de tablettes mobiles pour
les bols de lait.

Pour faire du bon beurre, 1l fallait couler le lait dans les bols immédiatement aprés l'arrivée de
la « traite ».1 Puisqu'on n'avait pas de « séparateur », il fallait laisser monter la créme a la
surface, ce qui prenait une couple de jours. « Dans les grandes chaleurs, assez souvent, le lait
devenait assez acide pour cailler, et quand les hommes passaient par la maison, ils se servaient
un bol de créeme caillée pour la collation avec du sucre du pays. » Alors on enlevait la créme
pour le beurre, et le dessous servait pour les animaux. Cette créeme on la mettait dans une jarre
de grés pour attendre un autre écrémage, afin d'avoir assez de créme pour une ( brassée) 2 de
beurre. On faisait d'habitude le beurre deux fois par semaine l'hiver et trois fois 1'été, en se
servant du petit « moulin » a beurre (voir figure 78). Il fallait autant que possible que le moulin
fit a la méme température que la creme. En été on le mettait a la cave pour le refroidir, en
hiver on le réchauffait au moyen d'eau bouillante, et en automne on le mettait quelquefois sur
la galerie et jetait la creme dedans. C'était une tache délicate, car on n'avait pas de
thermometre, et si la température n'était pas a point il y avait de la « perte »3 ou le beurre était
long a faire. Dans les meilleures conditions il fallait tourner la manivelle au moins quinze a
vingt minutes.

Le beurre fait, il fallait enlever le petit lait, ou « lait de beurre », et laver le beurre deux fois a
I'eau froide. En été les parents envoyaient les enfants chercher 1'eau de la « ressource » la plus
froide qu'ils connussent, et quelquefois c'était loin. Ensuite on pressait le beurre a la main et
le salait. On ne mettait pas de colorant dans ce temps-la — au printemps le beurre était blanc.
Il ne restait plus qu'a le mouler. Les moules a beurre étaient en bois (de hétre), ronds ou carrés,
avec un petit dessin fait au couteau sur la surface, un trefle, une fraise, une vache, une grappe
de raisin, etc. (voir chapitre VIII). Quelquefois, si on n'avait pas de moule, on faisait un dessin
au couteau dans la moitié d'une patate et on 1'estampait sur le beurre. Pour préparer le beurre
pour le marché, on le posait sur des carrés d'écorce de bouleau (qui ne changeait pas le gotit du
beurre) qu'on déposait dans une boite a trois ou quatre étages avec tiroirs.

« Au marché, les gens gottaient toujours le beurre — ils sortaient de la monnaie de leurs poches
— des pieces de cingq sous — et goltaient le beurre avec. C'était peu hygiénique, mais c'était
bon, le beurre de laiterie ; ¢a goltait quelque chose. Aujourd'hui le beurre gotute la graisse,
mais autrefois le beurre gottait la créeme un peu acide c'était un gott particulier. »

1) Le lait nouvellement tiré des vaches. ; 2) Brassée =chaudronnée. ; 3) Perte = quand le
beurre se fait trop vite, et toute la creme n'est pas prise dans les globules de beurre, mais
se perd dans le petit lait.

Nora Dawson, p.82-83
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1860 — Havre du Palais. Arrivages

Liste des goélettes qui sont entrés dans le Havre du Palais. Le 30 et 31 mai. ..... G.
Lachance, Isle d’Orléans, beurre et animaux, etc.....

Le Courrier du Canada, 1 juin 1860

Grace aux travaux de recherches de Rachel Caux, publiés en 2012, nous disposons d’informations
fort intéressantes concernant la production de beurre par les fermieres de I'1lle d’Orléans. Elle a
regroupé ces données sous forme de tableaux.

Rachel Caux, page 107

Rachel Caux, page 292
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Concernant le tableau 4-4, Rachel Caux indique :

« Nous avons tenté de vérifier notre hypothese voulant que les fermieres les plus
fermement engagées dans la commercialisation de leur production montrent davantage
de résistance a la fabrique. Nous avons donc dressé un portrait de I'évolution de la
production domestique de beurre par localité, de maniere a dégager une image plus
précise de la situation, en établissant la production moyenne par ferme pour 1871 et 1891,

soit avant et apres l'implantation des premieres fabriques.», p. 291.

A T'ile d’Orléans, les dates d’implantation des beurreries sont les suivantes :

Entreprise privée : a St-Pierre, construction a I’hiver 1891 sur un terrain appartenant a M.
Gendreau, et mise en opération en 1892, par Napoléon et Edmond Lachance et J. Lortie.
En 1900 les freres Stanislas et Edouard Gagnon, épicier de Québec en font 'acquisition et
le beurrier Edouard Gendreau y fabrique le fameux beurre «Orléans».

La Coopérative Agricole de St-Pierre en devient propriétaire en 1947 et décide de la
démolir en 1949.

La Société Beurrerie St-Pierre Isle d’Orléans : est mise sur pied en février 1896. En juillet

de la méme année, son président Alfred Maranda fait I'acquisition d’un terrain
appartenant a Joseph Ferland. Nous n’avons pas de date précise sur la construction et la
mise en opération de la beurrerie toutefois dans un acte notarié¢ daté de novembre 1900 il
est bien indiqué que la beurrerie est en opération. Selon Nora Dawson, le premier beurrier
en charge fut Adjutor Gervais (qui pratique a St-Eugene comté de I'Islet en 1905. Le Soleil,

29 décembre 1905). La beurrerie est détruite par un incendie en 1936.

Entreprise privée. Suite a l'incendie en 1936, Dalphé Maranda, de Québec en fait

’acquisition et en construit une nouvelle qu’il ceéde a son fils en 1943.

La Coopérative Agricole de St-Pierre en devient propriétaire en 1947 et elle est incendiée
en 1958.

La Société de fabrication de beurre de la paroisse de Sainte-Famille (Ile d’Orléans) Comté

de Montmorency» est enregistrée le premier avril 1895 et fait 1’achat le 23 avril d'un lot de

terre situé a Ste-Famille avec batisse de beurrerie, fromagerie et moulin a scie appartenant
a Edmond Lachance de St-Pierre. En 1957, la Société vend la beurrerie a Jean-Marie Gagné,
beurrier et fromager, a Notre-Dame du Lac St-Jean. Ce dernier la cede, en 1958, a la Société

Coopérative de I'lle d’Orléans (St-Pierre).

La Société Beurrerie et de fromage de la paroisse de Saint-Francois, Isle d’Orléans, Comté

de Montmorency»: est enregistrée en janvier 1898 et en février ses dirigeants font ’achat

de terrains avec maisons et autres batisses appartenant a Dame Arthémise Plante, de
Québec, veuve de feu Urbain Maure alias Moore. La Société vend une premiere partie des

terrains en 1947 et la derniere en 1968.
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La Société de fabrication beurre de la paroisse de St-Jean, Isle d’Orléans, enregistrée le 14

juillet 1897 avait fait 'achat d'un terrain le 29 juin de la méme année. Elle sera en opération

jusqu’au 27 juillet 1963, alors qu’elle est détruite par un incendie.

Entreprise privée : a St-Laurent dans un acte notarié daté du 28 avril 1901 il est indiqué

que Stanislas Gagnon, marchand épicier de St-Sauveur, de Québec, est propriétaire d'une
beurrerie située sur le terrain d’Edouard Gosselin. En 1923, Philadelphe Gosselin en

devient propriétaire jusqu’en 1935. Je n’ai pas trouvé d’acte notarié a ce sujet dans le

Registre foncier du Québec.

|
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Le Soleil, 30 aoiit 1935,

Pour ceux et celles qui désirent connaitre ’évolution de I'industrie laitiere j'ai joint, en annexe, le

texte «La laiterie au Canada» publié en 1882.
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Les beurreries a Saint-Pierre

(1892 - 1965)

1892 — Beurre et fromage.

Une beurrerie et une fromagerie, construites durant I’hiver a Saint-Pierre, Ile d’Orléans,
viennent d’étre mises en exploitation. C’est une bonne aubaine pour les cultivateurs de
I'lle qui vont pouvoir y vendre leur lait. Les MM. Coté, de cette paroisse, sont
propriétaires de la beurrerie, et MM. Drolet, du Chateau Richer, et Lachance de St-Pierre,

de la fromagerie.

Journal des campagnes, 16 juin 1892, p.12

Edmond Lachance, beurrier (1895-98).

1894 - 24 juin — Acte 1215 — Vente, d’un lot de terre de cent-dix pieds carré situé a Ste-Famille, par

Adélaide Vaillancourt, de Ste Famille a Edmond Lachance, agriculteur de St Pierre.

Minutier du notaire Georges Emile Larue — RF - Bureau d’enregistrement No 2713

1895 - 23 avril — Acte 1366 — Vente, d’un lot de terre de cent-dix pieds carré situé a Ste-Famille avec

batisse de beurrerie et fromagerie et un moulin a scie dessus construits, par Edmond Lachance

manufacturier de beurre et fromage de St Pierre, au Syndicat de beurrerie de Ste- Famille.

Minutier du notaire Georges Emile Larue — RF - Bureau d’enregistrement No 2832

1896 - 12 février — Déclaration de société «La Société de fabrication de beurre de la paroisse de St

Pierre, Comté de Montmorency ». Edmond Lachance est 'un des signataires

1898 - 17 décembre — Acte 1812 — Quittance de Edmond Lachance, manufacturier de beurre et
fromage de St Pierre, au Syndicat de beurrerie, fromagerie et scierie de Ste Famille.

Minutier du notaire Georges Emile Larue

1901 — Edmond Lachance, 53 ans, cultivateur.

Recensement Canada
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1896 - 28 janvier — Acte 17874 — Société Beurrerie St Pierre Ile d’Orléans.
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Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)
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Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)
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Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

1896 - 12 février — Déclaration de société «La Société de fabrication de beurre de la paroisse
de St Pierre, Comté de Montmorency ».
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Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

BAnQ — Livre de sociétés, district de Québec, Vol 7, No. 5870

Site INTERNET : ArRchiv-Histo.com 20



Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

1896 - 8 juillet — Acte 18451 — Vente, d’un terrain, faisant partie du Lot no 80 du cadastre
de St Pierre, par Joseph Ferland, menuisier et cultivateur, de St Pierre, a La Société
d’industrie laitiere St Pierre, représentée aux présentes par Alfred Maranda, cultivateur,
es-qualité de président de ladite Société.
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Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

1900 - 14 novembre — Acte 22838 — Vente, de deux lots de terre situés a St-Pierre, par Joseph
Ferland, menuisier de St-Pierre, 2 Narcisse Rousseau, cultivateur du méme lieu.

L’an mil neuf cent le quatorzieme jour de novembre a comparu devant le notaire public pour la
Province de Québec résidant en la Cité de Québec, soussigné ; Sieur Joseph Ferland de la paroisse
de St-Pierre, Isle d’Orléans, menuisier.

Lequel a vendu avec garantie de tous troubles quelconques a Sieur Joseph-Narcisse Rousseau, de
la paroisse de St-Pierre Isle d’Orléans, cultivateur a ce présent et acceptant, acquéreur pour lui

ses hoirs et ayant cause, savoir :

1° Une terre située en ladite paroisse de St-Pierre Isle d’Orléans, bornée au Nord par le fleuve St-
Laurent a I’Est par Prosper Tailleur, au Sud au trait quarré et a 'Ouest a Jean-Baptiste Rousseau,
contenant deux arpents environ de front sur la profondeur qu’il y a du fleuve St-Laurent au trait
quarré, ledit lot étant connu et désigné au plan et livre de Renvoi officiel du Cadastre pour ladite
paroisse de St-Pierre sous le numéro quatre-vingt (80) avec la maison et autres batisses dessus

construite ¢ ...

¢ Réserve I'emplacement de la beurrerie de sept perches de large sur un arpent de profondeur a
distraire du dit lot numéro quatre-vingt (80) de ladite paroisse St-Pierre, sur le coté Nord du
chemin Royal, avec droit de prendre 'eau a la source par le moyen d"un tuyau couvert et tel que
posé actuellement avec I’obligation au propriétaire de la terre de clore du c6té de ladite beurrerie.
. avec la péche tel que tendue en dernier, avec 16 rouleaux de fil, les poteaux, un grand por et
petit por et deux chalands.
2° Une autre terre situe au méme lieu, paroisse St-Pierre Isle d’Orléans, d'un arpent de front sur
dix arpents et demi de profondeur, bornée au Nord, a I'Est et a 'Ouest par Chrystophe Racine,

au Sud aux descendants de Paul Langlois a la Riviere et dépendances.

Tel que le tout est actuellement circonstances et dépendances, avec les servitudes actives et
passive, sans exception ni réserve. Cet immeuble appartient au dit vendeur pour l'avoir acquis
de Pierre Nolin le vingt-qutre janvier mil huit vint quatre-vingt quatrorce devant le notaire Pierre
Bouffard, enregistré a 1'Isle d’Orléans le 13 février 1894, No. 2641.

Pour par I'acquéreur jouir, faire et disposer de I'immeuble sus décrit en pleine et entiere propriété
avec possession a compter de ce jour. A charge des taxes et cotisations municipale et scolaires

quitte d’arrérages. La propriété claire et quitte de toutes rentes.

Cette vente est faite pour et en considération du prix et somme de deux mille quatre cent piastres
courant, que le vendeur reconnait avoir recu de l'acquéreur a son entiére satisfaction et dont
quittance générale. Dont acte, a Qubec, le jour et an susdits sous le numéro vingt-deux mil huit
cent trente huit des minutes de Louis Leclerc, notaire soussigné. Et les parties ont signé avec Nous
Notaire apres lecture faite. L’acquéreur ayant fait sa marque d’une croix en présence de sieur

Joseph Galarneau, commis de Québec
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Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

qui a signé avec nous notaire, comme témoin.

;W'“%W:’”
Aan i K forvituscrns
S e
g S

Minutier du notaire Louis Leclerc — Transcription par J.-C. Dionne

1901 — Honoré Roberge, 36 ans, fabricant (beurre).
1901 — Honoré Roberge, pére, 65 ans, gardien de lumiére (phare).

Recensement Canada

1905 - 4 novembre — Acte 27835 — Vente d’une lisi¢re de terrain par Joseph Rousseau,
cultivateur de St Pierre, a La Société d’industrie Laitiére St Pierre 1.0O.
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Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

1909 - 2 juin — Acte 16528 — Vente, d’un lot de terre connu sous le numéro 83 du cadastre
de St Pierre, par Pierre Rousseau, ancien cultivateur, de St Pierre, a Edouard Gendreau,

beurrier, du méme lieu.
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Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

1910 - 29 mars — Acte 32213 — Obligation, d’'une somme de cent piastres courant avec

intérét a cinq pour cent, par Honoré Roberge, fabricant de beurre, de St Pierre, 2 Dame
Mathilda Morency, veuve de feu Napoléon Gosselin, de Québec.
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Minutier du notaire Louis Leclerc — R. F. — Bureau d’enregistrement, Registre RB, no 4380
1911 — Honoré Roberge, 46 ans, beurrier.

1911 — Edouard Gendtreau, 32 ans, beurrier.

Recensement Canada
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1911 - 22 mai — Acte 1545 — Obligation, d’'une somme de trois cents piastres courant avec
intérét a cinq pour cent, par Honoré Roberge, fabricant de beurre, de St Pierre, 2 Dame
Mathilda Morency, veuve de feu Napoléon Gosselin, du méme lieu
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Minutier du notaire Louis Cyrius Jacques — R. F. — Bureau d’enregistrement, Registre RB, no 4503

1912 - 23 novembre — Acte 34795 — Vente, d’un emplacement connu sous le numéro 94 du
cadastre de St Pierre avec la maison dessus construite, par Honoré Roberge, ouvrier, de
St Pierre, a Demoiselle Hermeline Gagnon, du méme lieu.
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1921 — Edouard Gendreau (42 ans) fabrique de beurre.
1921 — Edmond Delarge (45 ans) beutrrier.

Recensement Canada

1925 - 1 juillet — Acte 48104 — Contrat de mariage entre Joseph Gérard C6té, cultivateur, de
St Pierre, fils majeur de feu Joseph Amédée Co6té, et de Genevieve Octavie Gagnon : et
Demoiselle Laura Gendreau, fille majeure, du méme lieu, issue du mariage de Edouard
Gendreau, fabricant de beure et de Iphérine Ferland.
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1933 - 20 juillet — Acte 422 — Contrat de mariage entre Oscar Ferland, beurrier, de St-Pierre
Ile d’Orléans et Géraldine Goulet de la cité de Québec.
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Publicité du beurre «Orléans» de la beurrerie Gendreau
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38! RUE ST-JEAN
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CE SOIR
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Le Soleil, 29 janvier 1920
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L’Action catholique, 16 février 1925
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1936 - 21 mars — Une beutrrerie en feu a St-Pierre de ’Ile.

Un incendie d’origine inconnue a détruit hier soir de fond en comble I’édifice du Syndicat

de Beurrerie de cette paroisse, ainsi que le moulin a scie aménagé dans le méme local.

Un violent incendie d’origine inconnue a réduit en cendres hier soir 1'édifice du Syndicat
de Beurrerie de Saint-Pierre, Ile d’Orléans, une construction située en bordure de la route
principale a un demi-mille environ de 1'église paroissiale.

L’incendie qui a détruit cette vaste construction a deux étages a éclaté un peu apres huit
heures hier soir, et il s’est propagé avec une rapidité telle qu’en dépit de la lutte opiniatre
livrée par les pompiers volontaires de la localité, le Syndicat de Beurrerie a été totalement
ravageé par les flammes en moins d'une heure.

Cette construction renfermait également un moulin a scie pour 1'usage des cultivateurs
de la localité, de sorte que I'incendie a aussi entrainé la perte d’une assez forte quantité
de bois. Une lueur projetant des reflets rougeatres dans le firmament pouvait étre
apercue a une grande distance du théatre de l'incendie au début de la soirée. Cette
construction entierement faite de bois offrait une proie facile a I’élément destructeur, et

de Québec méme on pouvait apercevoir les jets de flammes s’élevant du brasier.

Les pertes matérielles causées par cet incendie sont passablement élevées, et elles
affectent particulierement les cultivateurs de Saint-Pierre et d’autres paroisses de I'lle

d’Orléans, intéressés financierement dans cette entreprise qui était leur ceuvre.

On ignore la cause de ce désastreux incendie. Toute la journée d’hier, des équipes avaient
travaillé a scier du bois au moulin aménagé dans le méme édifice que la fromagerie et la
crémerie ; et ce n’est que plusieurs heures apres leur départ que I'incendie a éclaté. Aucun
accident n’a été signalé pendant que les pompiers volontaires de Saint-Pierre luttaient
contre les flammes. Tous les citoyens de la localité ont travaillé ferme pour enrayer la
marche de I'élément destructeur, mais 'incendie a fait des progres si rapides que leurs

efforts courageux ont été pratiquement vains.

Le Soleil, 21 mars 1936. Rien a ce sujet dans I’Action catholique du 21 et 23 mars

Noms de quelques beurriers : Edouard Gendreau, Edmond Roberge, Paul-Emile
Tailleur, Oscar Ferland, Clovis Maranda, René Lizotte, Jos. D. Ferland, Adrien de
Montigny etc.

Joseph Aubin occupa les fonctions de secrétaire de la beurrerie du Syndicat pendant au-
dela de 40 ans.
Source : Henri Aubin, 1985.

Site INTERNET : ArRchiv-Histo.com 30



Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

1936 — 11 mai — Acte 320 — Vente, d’une partie du lot 80 du cadastre de St-Pierre et une autre
partie du lot 80, par La Société d’industrie laitiére, St-Pierre Ile d’Orléans, a Delphé Maranda,
entrepreneur général de la ville de Québec
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Minutier du notaire Raymond Cosette — R. F. — Bureau d’enregistrement, Registre RB, no 8923

1937 — Pour des parts émises en 1896.

Une cause intéressante se plaide actuellement en Cours de Magistrat. Le Syndicat des
Fabricants de Beurre de Saint-Pierre, ile d’Orléans, dont la formation remonte a 1896 sous le
ministere Taillon poursuit ].-P. Roberge pour paiement des souscriptions de parts émises en
1896. Me Gérard Lacroix, avocat du défendeur, allegue au nom de celui-ci que ce syndicat
n’a pas droit d’ester en justice parce que la loi qui I’a créé ne lui confere par la personnalité

morale, que d’autre part, il a payé les souscriptions réclamées et que s’il ne I’a pas fait, cette
dette est prescrite.

L’Action catholique, 10 juin 1937
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1943 - 13 avril — Acte 2133 — Donation, d’une beurrerie située a Saint-Pierre, ile d’Orléans, par
Delphé Maranda, entrepreneur général de la ville de Québec, a Alfred Maranda, son fils,
menuisier, du méme lieu.
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1946 — La Coopérative de St-Pierre.

Plus de 300 personnes assistaient, le 15 octobre, en la salle paroissiale de St-Laurent, a
I’assemblée annuelle de la Société coopérative agricole de St-Pierre, Ile d’Orléans. La réunion
tut présidée conjointement par MM. Rémi Plante, président du couvoir coopératif, et Arthur
Leclerc, président de la coopérative agricole.

bien continuer dans la voie des réalisations. C’est ainsi que le 15 octobre ils ont autorisé leurs
directeurs a ajouter un nouveau service a la société. Celle-ci achétera deux fabriques de
beurre pour les exploités en coopération.

Le Soleil, 17 octobre 1946 ; L’ Action catholique, 17 octobre 1946
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1946 - 31 octobre — Acte 1927 — Vente, d’un emplacement faisant partie du lot 80 du cadastre
de St-Pierre avec batisses ainsi qu’une autre partie du lot 80, par Alfred Maranda, menuisier,
de la cité de Québec, a la Coopérative agricole de St-Pierre.
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1947 - 17 avril — Acte 2040 — Vente, d’un emplacement faisant partie du lot 72 du cadastre de
St-Pierre, par Edouard Gendreau, beurrier de la paroisse St-Pierre, a la Coopérative agricole
de St-Pierre, ile d’Orléans.
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1947 - 28 avril — Acte 9427 — Vente, d’un emplacement faisant partie du lot 72 du cadastre de
St-Pierre avec batisse mais sans le matériel et les meubles qui s’y trouvent, par la Coopérative
agricole de I’lle d’Orléans, a Philippe Gendreau et Paul Henri Gendreau, industriels de St-

Pierre.
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Beurrerie de Saint-Pierre, Omer Beaudoin, 1947
BAnQ - Cote : E6,57,5S51,P60822
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1947 — Beurrerie coopérative a Saint-Pierre, ile d’Orléans.

Jusqu’ici, les coopérateurs avaient délaissé le probléme des beurreries, faute de ressources et de
puissance numérique. L’heure était maintenant venue d’organiser une beurrerie coopérative.
Sans posséder tout le capital nécessaire, la société, comptant sur I'adhésion de plusieurs nouveaux
membres, et assurée du fonctionnement de ’entreprise projetée, n’hésita pas a prendre un risque
financier qui ett pu lui étre fatal. Mais c¢’était un risque qui valait la peine d’étre renté.

Dans la seule paroisse de Saint-Pierre, 1l y avait deux beurreries. Leur clientele se recrutait dans
Saint-Pierre, Saint-Laurent, Sainte-Famille et méme Saint-Francois. Cette activité inter
paroissiale nécessaire allait admirablement servir I'intégration coopérative insulaire.

Les propriétaires des deux fabriques existantes a Saint-Pierre étaient des hommes d’affaires de
Québec. L'un, M. était intéressé dans la Como-Construction, tandis que 'autre, G., se faisait une
spécialité de la vente de beurre dans les deux épiceries qu’il possédait dans le quartier Saint-
Sauveur, a Québec. Ni I'un ni 'autre n’était intéressé a vendre leur fabrique. De leur coté, les
coopérateurs voulaient a tout prix s’en porter acquéreurs. Le président, le vice-président et le
gérant de la Société coopérative se rendent a Québec rencontrer M et G, et ne réussissent 'achat
des deux fabriques qu’aprés une longue discussion et au prix d’offres tres alléchantes. Comme
disait I'un de ces délégués : « On a payé deux fois ce que ¢a valait, surtout celle d’en bas. Mais nous
sommes maitres chez nous, maintenant. »

Une fois l'acquisition faite des biens, droits et privileges des deux fabriques, l'unification et la
centralisation des opérations se firent sans trop de heurts. La grande difficulté était d’ordre
financier. Décidé a ne point faire appel a des capitaux de 'extérieur. Il fallait trouver les moyens
d’effectuer régulierement les paiements tels que stipulés dans les contrats. Les revenus réguliers
de la vente du beurre n’étaient pas suffisants. D’ailleurs, ces revenus n’étaient vraiment
appréciables que de mai a octobre, c’est-a-dire pendant la période modale du cycle de la lactation.
I1 fallait donc prévoir une autre solution.

L’assemblée générale accepta le crédit des ristournes et un emprunt a la caisse populaire locale.
C’était une solution temporaire et qui donnait au bilan de la société un «air béte», comme disait
un directeur. Mais la diversification des services et la grande prudence du gérant et des directeurs
permirent ce que R appelle «le tour de force » de n’avoir fait appel a aucun autre secours financier
que celui des membres.

Cette intégration de la beurrerie dans la Société coopérative portait d'un seul coup le nombre des
membres de 97 a 157. En principe, personne n’était obligé de donner son adhésion. Mais, comme
le dit Fauquet 2, il peut se faire qu’a cause de circonstances spéciales, I'adhésion de certains
membres devienne pratiquement obligatoire. Cest ce qui s’est produit a I'lle. Plusieurs
cultivateurs de Saint-Pierre, Saint-Laurent et Sainte-Famille ont été ainsi forcés d’adhérer a la
Société coopérative pour continuer a jouir du service de beurrerie auquel ils étaient habitués.
D’autres ont préféré vendre leur produit laitier a Saint-Jean ou a Sainte-Famille, voir méme a
Québec. En effet, depuis la construction du pont, quelques laiteries urbaines, telles la Brockside
et la Laval, viennent compléter leur approvisionnement a l'ile. Cependant, les exigences de ces
laiteries (soins particuliers & donner au lait, examen des troupeaux et, surtout, régularité de la
production pendant toute I’année), en ont détourné plus d'un de ce débouché intéressant.

2 Le Secteur Coopératif.
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Presque tous les nouveaux coopérateurs se sont prévalus du droit qu’ils avaient de bénéficier de
tous les services offerts par leur Société coopérative. La meunerie, I'entrepot, le poste de mirage
et le service de consignation enregistréerent ainsi une augmentation dans leur volume de
transactions. Cet apport numérique n’améliorait cependant pas la mentalité coopérative déja
faible. Pour la majorité des sociétaires, la Société était trop aisément un bouc émissaire. L’autorité
que représentait le bureau de direction ou le gérant était considéré comme extérieur aux membres.
Chacun se dissociait du groupe et rares sont ceux qui acceptaient des charges, des responsabilités
dont ils auraient a rendre compte. Cette situation ne s’améliore encore que lentement.

Les critiques de certains coopérateurs encourageaient 'action des concurrents qui, vaguement au
courant des conditions financiéres de la société, prédisaient a celle-ci une faillite retentissante,
dénongaient 'ambition des chefs. Ces marchands locaux préchaient aussi la justice, réclamaient
le «droit de vivre» pour eux et leur famille, invoquaient la solidarité paroissiale et ne manquaient
pas de qualifier le systéeme coopératif de vaste «trust» dont il fallait se méfier.

La solidarité paroissiale était un argument puissant surtout lorsqu’elle était encouragée par le
curé, comme a Saint-Famille et a Saint-Francois. Mais en raison de divisions locales, cette
solidarité n’a jamais présenté quune résistance affaiblie. Les tentatives d’organisation n’ont
réussi qu'a Sainte-Famille ou existait déja une beurrerie. Le «syndicat de patrons» qu'on y a
organisé perd un peu chaque année de ses clients. A 'automne de 1951, des rumeurs voulaient
que la beurrerie de Sainte-Famaille fermat bientot ses portes. Le coit d’entretien en est, semble-t-
i1, devenu trop lourd pour les membres de moins en moins nombreux.

Extraits de la thése de Gilles Croteau : Etablissement et intégration de Uinstitution coopérative a Ulle
d’Orléans. Université Laval, 8 février 1952, p.71-75

Note : M = Maranda ; G = Gendreau

1949 — Clovis Maranda, beutrier.
Beurrerie coopérative.

M. Clovis Maranda, récemment nommeé beurrier en charge, occupera désormais le nouveau
logement aménagé au second étage de la beurrerie.

L’Action Catholique, 17 mars 1949

1949 — Beutrrerie de Saint-Pierre.

Vient ensuite la beurrerie. Ce département et ceux que nous allons voir dans la suite n’atteindront
jamais le volume du premier, car leur champ est plus limité ou, si 'on veut, plus spécialisé. Au
cours de 1949, la beurrerie a fabriqué deux cent quarante-quatre mille cent quinze livres de
beurre. Si I'on distribue ce total sur trois cents jours, cela veut dire une production journaliere de
plus de huit cents livres.
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Tablesu 19
ETAT DE PROFITS ET PERT:S DE LA SOCIETE COOPERATIVE AGRICOLE DE L'ILE D'ORLEANS, PAR DEPARTEMENT
1949
Consi~ Poste Eatrepdt |

Item an n-::-u Bowverts | aetions de Oowvelr | s
Veates »963.02 | 336,707.38 | 157,744.92 | 124,470.54 |29,953.12 | 21,147.69(13,929.37
Colit 336,17 |296,494.50 |139,139 .47 | 124,040.20 |25,520.34 | 17,663.87(11,478.78
Trop-pergu

brut 69,626.85 | 40,212.87 | 18,606.45 430,34 | 4,432,78 | 3,483.32| 2,460.%9

Frais directs 23,97.99 | 11,637.54 | 7,875.97 2,298.%9 | 1,407.6

Prais d'admd- 23,949.90 | 14,095.37 | 5,252.84 183.68 | 1,033.91 | 2,041.75| 1,470.63
B, 5,834.36 | 1,800.55| 2,907.76 %.67| sse.n| 107.:
Total 53,182,25 | 27,536.46 | 16,03.57 183.68 | 3,429.17 | 4,308.07| 1,638.%
Trop-perqu net ‘

des opérations | 16,444.60 | 12,626,61 | 2,569.89 246.66 | 1,003.61 824.25| 822,09
Recettes spéeialed 1,160,380 538,60 310,00 262,20

net
de la amo 17,605.40 | 13,215.21 | 2,879.88 246,66 | 1,003.6 824.25| 1,084.29

Matériel extrait de: m-aunw*unmavnu-wum.ﬂ-
senté aux sociétaires en 1949.

Extraits de Hilarion Prémont. La coopération d l'ile d’Orléans. Thése pour mattrise en sciences commerciales,
Ecole de Commerce, UL, 1950, p.47-48
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Fabrique des produits laitiers de la Société coopérative agricole de I’ile d’Orléans
Pierre-A. Dorion .- 1951
E6,57,S51,P85380

Fonds Ministére de la Culture et des Communications - BAnQ Québec

Pierre-A. Dorion .- 1951
E6,57,551,P85381

Fonds Ministére de la Culture et des Communications - BAnQ Québec
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Numero Inscription : 12 &

CANADA
PROVINCE DE QUEEEC.
DISTRICT DE QUEBEC, DANS LA COUR SUPERIRUHE.
LE VINGT MARS, MIL NEUF CENT CINQUANTE-QUATRE.
| Ho. R-642
—_— - Ky ERESENT 3=
e L'HONORAELE ALEERT SEVIGNY, J.C.S.
@ LA SOCIETE COOPERATIVE AGRICOLE DE
§ L'ILE D'ORLEANS, comté de Montmo-
54 rency, ici repr‘scntée par son Gé-
— rant, monsieur J.C. PELLETIFR, agro-

nome, 3 ce, diment autorisé aux pré-
sentes en vertu d'une résolution du
Bureau de Direction, passée 3 une ass
semblée tenue le 10 novembre 1953;

BEQUERANIE

KOUS, socussigné, ALBERT SEVIGNY, Juge en
Chef de la Cour Supérieure, pour la province ée Québec;

VU que la requérante demande par sa requlte
d'et;'e déclarée propriétaire absolue de 1'immeuble suivant
savoirs- ’ .

" Le lot numéro un, des subdivisions du lot
" originaire numéro quatre-vinzt (80-1), aux plan et
" livre de renvol du cadastre officiel pour la parois-
" se de St-Plerre de 1'Ile &'Orléans, comté de Montmo-
" rency, avec bfitisses dessus. construites, circonstan-
" ces et dépendances;" ;

fiiddas e LU= LAV ke |

Ty

vu gu'll appert de la preuve d l'appui de 1la||
dite requdte que la requérante a acquis la propriété abso-
lue du ¢it fimmeuble, par prescriptiom en vertu d'une pos=
session trentenaire, par la requérante et ses auteurs, posd
session 3 titre de plropriétaire, paisible, publique, non
équivoque, continue et non interrompue;

SUPERIEURE
0

E{"QU I B r_c“r_z
4 i COURT

SH

g

—.
']
A
£
?l'u!

VU les articles 1088-b et 1083-e du Ccde de
Procédure Civile; ‘ ‘ '

RI1E

ACCORDONS la dite requite;

DISPENSONS la requérante. de la signification
de la dite requdte;

je certtfe que le présent document a été enregistré par
)

dépét au bareav d= 'a division denregistrement de Flle
d‘Orlénn'lsous le ntnétt’w{n&_‘_fﬁr".f‘ brs,

2, jour du Mois de s crrrter. . 1RE

Reégistratcur ac la divi
d'enieginrement de L] ritany
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DECLARONS la requérante, LA SOCIETE COOPE-
RATIVE ACRICOLE DE L'ILE D'ORLEANS, propriétaire absolue
de 1'immeuble ci-dessus décrit;

ORDONNONS au Registrateur du bureau d'enre-
istrement de 1'Ile d'Orléans, 3 St-Laurent, d'enregistrern
e présent Jugement pour tel Jugement, aprls enregistre~

ment, équivaloir, 3 un titre de propriété absolue au.dit
immeuble en faveur de la requérante, LA SOCIETE COOPERATIVE
QGRICOLE DE L'ILE D'ORLEANS;- J

ORDONNONS au dit Registrateur de faire aux
livres du dit bureau d'enregistrement, les entrées et men-

tions requises par la loi, pour qu'il y appardisse et qu'
uisse 8tre certifié que la requérante, LA SOCIETE COO

IVE ACRICOLE DE L'ILE D'ORLEANS, est propriétsire absolu
de 1'immeuble ci-dessus décrit.- _

“ (signé) ALBERT SEVIGNY
- J.C.5.

1958 — Maurice Thiboutot, beurrier et son assistant M. Goulet.

Le Soleil, 28 aofit 1958

1958 - 28 aolit — Incendie de la beurrerie de St-Pierre.
Le feu rase la beurrerie de la Coopérative agricole de I'le

Un violent incendie a rasé la beurrerie de la Coopérative agricole de 1'lle d’Orléans, hier
apres-midi, a St-Pierre. On estime les pertes a plus de $50,000.

Les flammes se sont déclarées vers 3 heures de I’apres-midi, dans la chambre aux fournaises.
Les deux employés réguliers de I'établissement qui travaillaient dans une autre partie de la
batisse ne s’apercurent pas immédiatement de l'incendie. Lorsqu’ils virent les flammes, elles
étaient déja hors de maitrise.

IIs alerterent les pompiers volontaires de la municipalité, mais ceux-ci durent se contenter
de protéger les maisons avoisinantes.

L’établissement en bois, de deux étages, a été rasé au sol avec tout ce qu’il contenait. La
batisse abritait des pasteurisateurs, des centrifuges, des laveuses de bidons, 5000 lbs de
beurre d’entrepdt, un laboratoire, un logement inhabité au second étage ainsi que plusieurs
autres appareils laitiers dispendieux dont on se servait pour fabriquer de la caséine, produit
de base employé en teinture.

L’Action catholique, 28 aotit 1958
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Incendie d’une beurrerie sur 1'1le d’Orléans

Un incendie a completement rasé, hier apres-midi, la beurrerie de la Société Coopérative
Agricole de I'1le d’Orléans, située dans la paroisse de St-Pierre. Les pertes s’élevent a $68,000
et sont en majeurs partie couvertes par les assurances. Rien n’a pu étre sauvé. Personne n’a
été blessé.

Le comptable de la Coopérative, M. Georges-Henri Blouin dit que le feu a éclaté dans la
chaufferie de I'établissement, vers 3 heures alors que M. Maurice Thiboutot, en charge de la

beurrerie et un employé saisonnier, M. Goulet étaient au travail.

Les flammes avaient déja fait de rapides progres quand elles furent apercues par les deux
hommes. Activé par un fort vent du Nord-Ouest, le brasier ne tarda pas a s’étendre a la
construction tout en bois de deux étages mesurant 40 x 70.

Les deux ouvriers durent se contenter de quitter les lieux sans pouvoir rien emporter. Au
premier étage se trouvait la beurrerie et a I'étage supérieur un logement qui était inoccupé.
Le batiment recouvert de feuilles d’aluminium fut une proie facile pour I’élément
destructeur. En I'espace d'une heure et demie, tout fut consumé. Seules les fondations
resterent debout.

Les pompiers volontaires de St-Pierre se rendirent sur les lieux sous les ordres de M. Victor
Ferland. IIs devaient cependant ne pouvoir rien faire pour empécher la destruction complete
de la beurrerie. Ils virent a protéger les batiments environnants. Aucune autre construction
n’a été endommagée. Les bureaux meres de la Coopérative sont situés a un demi-mille du
lieu de I'incendie.

Le Soleil, 28 aoiit 1958

Beurrerie détruite par un incendie a St-Pierre, 1.O.

La beurrerie de la Coopérative de I'lle d’Orléans, située a environ un demi-mille du village
de St-Pierre, a été détruite par un incendie, hier apres-midi. La construction tout en bois d'un
étage et demi a été rasée. Tout son contenu a également été consumé Le logement qui était
inoccupé avait été aménagé a I'étage supérieur.

Le feu aurait éclaté vers 3 heures dans la chambre des bouilloires qui est chauffée au bois.
Le beurrier, M. Maurice Thiboutot, et son assistant M. Goulet, étaient a meuler du beurre et
le bruit de la machine ne leur aurait pas permis de réaliser la situation assez tot. Les flammes
étaient devenues presque incontrolables, quand l’alerte a été lancée.

Quelques objets seulement ont pu étre sauvés, tels la balance pour peser le lait et plusieurs
articles facilement transportables. Tout le reste a été la proie de I'élément destructeur : une
grosse baratte, un gros centrifuge, trois pasteurisateurs, une laveuse a bidons, I'équipement
pour fabriquer la caséine et divers autres objets.

259 fermiers fournissent le lait de leur troupeau laitier a cette beurrerie et les pertes sont
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d’autant plus grandes que 1'usine produisait a plein rendement. Ainsi une dizaine de mille
livres de beurre étaient-elles entreposées dans la chambre froide qui a été détruite comme le
reste de méme que le beurre qui était en cours et la creme contenue dans l'un des
pasteurisateurs.

Le brasier a été combattu par les pompiers volontaires de St-Pierre. Un réservoir d’eau a
incendie se trouve non loin de la beurrerie. Des jets sont entrés en action. Mais le feu avait
pris de telles proportions que les sapeurs se sont contentés de protéger les constructions du
voisinage dont la plus menacées fut la maison de M. Edmond Tailleur. Personne n’a été
blessé.

Les pertes sont estimées a $58,000. Le président de la Coopérative est M. Albert Aubin. Le
gérant est 'agronome J.-C. Pelletier. De nombreux spectateurs ont été attirés par cet incendie
qui a duré trois heures. L’agent de la route Godbout a vu a maintenir le service d’ordre sur
la route.

L’Evénement, 28 aoiit 1958
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1958 - 31 octobre — Acte 5295 — Achat de la beurrerie et fromagerie appartenant a Jean-Marie
Gagné, de Sainte-Famille, par La Société Coopérative de ’Ile d’Orléans.

' LYAN MIL mwup ctl;l!l' CINQUARTP-HEUIT,
le trente-et-unifme jour d'ootobre.

DFVANT MP LOUIS BAILLARGTON,Rotaire
pour la Province de Québec,résidant
ot exergant & Québec, soussignd,

COMPARAISS™HT:

. _lionsieur JRAR~WARIT GACHY, présente-
ment domicilié & Ste-Famille, Ile d'Orléans, sutrefois
de Hotre-Dame da Lac St-Jean, beurrier fromasger, oi-
apres appelé: " LE V'NDRUR "

PARTIN DF FRVMITR® PARY
Pt:

SOCIFYF COOFER'TIVE AGRICOLE DE
L'ILE D'OHLEARS, Comté de Montmorsncy, sooiété régle
gur la loi des coopératives agricoles de la Province
e Québec, roprésentée et nglessant nux présentes par
1. Albert Aubin, préeldent et J.C.Felletier, gérant,
tous deax autorisés par résolution de ses administra-
teurs adoptée le 1 octobre 1958, at dont cople dldament
cortifiée demeure annexée & 1'original des présentes
apres avolr &té signée poar identification par les
susnommés en présence du et evec le notaire soussigné,
ci-aprés sppelde; " L'ACQUERFURE "

FARTI® Dr SFCONDE PARY

LESQUFLS convicnnent:

Cotpeelsom.

Ve

‘ La partie de premiére part, vend
avec garantie contre tous troubles et franc et quitto
d*hypothéque, & la partie de Geconde part acceptant,
les lameubles et aotifs cl-apresdéoerits, savoir:-

DPSCRIPTION

lo- Un emplacement A& prendre et
distraire do lot numéro cent trente-cing (13%) da eca-
dastre officlel pour la parolsgse de Ste-Famille, Ilo
d'Orléans, mesurant cent vingt-et-un pleds (1217) de
front sur le chesln publio, par cent olnquante pleds
(150') de profondeur, plus ou moins, mesure anglaise,
bornent vers le sud su ohemin pablie, wers l'ounest au
lot no cent trente-sept (137) gropu&u de Monsieur
Clément Prémont, vers le nord a autre partie da dit
lot no cent trente-oing (135 ptio) propriétéd de .
czorgea Blouin, et vers l'est 4 l'emplacement ci-apras
déorit;

- 20~ Un emplacement & prendre ot din-
tralre du lot no cent trente-guatre (134) da susdit
cadastre offioiel pour la paroisse de Ste~-Famille, I.0.

registrement

Ja oartifie que lo prisont decusnont o M0

enrngistrd au bureau de 13 division d'sn

I

10‘7100217 I’

BAILLARGEON B BAILLARGEON, novawes
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mesurant onze pleds de front sur le chemin pablic (117)
par cent oinguante pleds (150') ds profondeur, plus ou

moing, mesures anslalgea‘ bornant vers le sud au chemin
publie, vers 1"ocuest a l'emplacement ci-deseas déerit,

vers le nord 4 sutre partie du dit lot no cent trente-

guatre (134) propriété de H.Georges Blouin, vers l'est

& autres partiea da dit loft no cent trente-quatre (134)
propriétés de l.Armand Therrien et du dit Georges

Blouin.

Avec bitisses dessus érigées, oir-
constances et dépendances, . - .

S0= Le matériel et outillage de fa-
brication et d'exploitation de beurrerie, fromagerie
gt sclerie, ailnsi que tous lec effots mobiliers servant
1'exploitation et & 1l'administration de la dite beur-
rerie, fromagerie et sclerie, et tel gqu'lls se trouvent
présentement sur les lieax vendus.

Tel que le tout se trouve présente-
ment, et que l'acquéreure déelare bien connaltre poar
1'avoir va et examiné 4 sa satisfaction.

‘ La présente vente est faite sujebte
4 toutes les servitudes sotives et psssives, apparentes
ou occultes pouvant exister en fpveur ou contre les dits
m&npl“. '

: POSS®SSION

L'agquéreurs prendra poscession de
cé qus ol-dessus vendu le 1 noveabre 1958, et se reocon-
nalt tenue sa paiement des taxes et charges fonoldres
grevant les dits lmmeubles depuis la dite date da 1
novembre 1958, garanti gquitte d'arrérages 4 cette date
par le vendoar, ,

ITR®S

Au vendedr les dits immeubles appar-
tiennent pour les avoir acquis de "La Société de Fabri-
cation de Beurre de la Parolsse de Ste-Famille, Ile
d'0rléans™ par acte de vente passé devant le notaire
soussigné en date da 18 septembre 1957, et dont cople
a8 &té enregistrée sa burean d'enregistrement de 3t-
Laarent, Ile 4'0rléans, en date da 8 octobre 1957 sous
le naméro 13779,

' ' - "Le vendeur délivre & l'aocquéreare
les coples de titres qu'il peut avolr en sa poseeseion
concernant lee dits lameubles et qui sont acceptée tel
quels par l'nequéreure. ,

ERIX
Ls présente vente est faite pour le

rix de DIX HUIT MILL® DOLLARS (£18,000.,00) que le ven=
eur recoanslt avoir re¢u comptant de 1'aoq02renre lors
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de 1l'sxécution des présentes, dont et du tout quittance
générale ot finale,

BIEAT AT L

Le vendeur déclare que son état ma-
trimonial n'a pas varié depuis gu'il a aecquis 1'imm-u~
ble présentement vendu ot gu'il est présentemsnt marié
sous le régime de la séperation de biens, suivant con-
trat de mariage guac devant e Haymond Lapointe, notal-
re &8 St.Joseph d'alma, A adome Bruno Girard qui vit.

IRTFRVTNIION
Intervient anx présantes:

L4 SOCIETY DF FABRICATION DF BEURRE
DF L* PAROISSE DF STP-PAKILLE, ILF D'ORLRANS, CONTFE DE
MONTHORFWCY", ici roprésentée et ;{lnant aux présentes
par Mm.Antoine Pouliot et Robert Bloain dlsment autori-
gée par résolution adoptée 4 une assemblée réguliére de
1a dite Sociétd, tenue A Ste-Famille, Ile d'Orléans, en
dste du 27 ootobre 1958, copie certiZie de la dlte ré-
solution demeurant snnexée s l'originsl des présentes
apres avolr 6té signée pour identification par le sus-
nommé en préeence du et avec le notaire soussizné,.

Laquelle 'Corporation représentée tel
que susdit reconnalt avoir été ddment avisée de la pré-
sents vente, dans le délal prévu & eette fin aux termes
de l'acte de vents consenti an dit Jean-Marie Gagné
devan® le notaire soussigné en date du 8 septembre 1957
ot déclare avoir renoncé comme elle renonce d'abondant
par lés présentes, 4 se prévaloir de la préférence de
rachat gu'elle s'&tait réservée aux termes da susdit
acte de vente, 4 toutes fins que de droit.

' DONT *CTR £alt ot passé & Québec,
sous le nunéro notarié CINQ MILLT D"UX CFNT QUATRF-
VINGT-QUIRZE.

s FH FOI DF QUOI les comparants et
1'intervenante ont signé avec moi, notaire, lecture
faite, o
(Signé) JEAN UARIT GAGNE

ALBTRT 'UBIN
J.C.PTLLETIFR
shar b ANTOTHE POULIOT: -
' ROBFR? BLOUIN
LOUIS BAILLARGRON, WOTA IRE

Pour copie conforme # la minute foisant partie du gref-
fo de %o Loulis Baillargeon, notaire résidont et exer-

¢ant & Québeo, dont je sais mandataire pour la durée de
cing ens, commengant le § acat 19568, tel qu'il appert
G'an sandat regu devant le notaire Jules Baillargeon,
sous le numéro 1803 de ses minutes,

Pxpédiée lo quatridme jJour de novembre 1958,
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SOCIFTE COOFFRATIVE AQRICOLE
Ile 4'0rléans,comté Montmorency

Saint-Flerre, le 30 octobre 1956

: Pxtrait des minutes de 1'sssemblée du
baresu de direction de la Soclété Coopérative Agricole
de 1'Ile d'Orléans, & St-Plerre, Ile 4'0Orléans dans
les bareaux de la Coopérative, ie ler octobre 1958,

Il est proposé par Richard Gagnon, se-
condé par Herménégilde Gendreau, tous deux direoteurs,
que U.Albert fubin président, et J,C.Pelletier, gérant,
solant autorisés & signer poar et au nom de la Coopéra-
tive le ocontrat d'achat d'une bearrerie appartenant
8 M.Jean-larie Gagné, et 6tant situde 4 Ste-Famille
Ile d'0rlésns, Adopté.

Vrale ‘cople des minates.

(Signé) 4.C,PYLLETIVR
Je c."llﬂt’.’r.
agronome~-gérant.

RCONNU VFRITABLY annexé 4 la minate

d'un scte de Vente paseé devant le

notaire LOUIS BAILLARGYON souseigné,

le 31 octobre 1958 sous le numéro

notarié 5298,

(Signé) ALBYRT AUBIN

J+C.PFLLPTITR
LOUIS BAILLARGRON, NOTAIRE

Vraie cople.

Nt At Qunian psic

Minutier du notaire Louis Baillargeon

Site INTERNET : ArRchiv-Histo.com 22



Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

1950-64 — Données statistiques.

La beurrerie.

Bien quelle ait été le département le plus rentable parmi les trois disparus aujourd’hui, la
beurrerie fut certainement le plus controversé dans son aspect technique. Créé, en 1946 par
Iachat de la Fabrique des produits laitiers de St-Pierre par la Société Coopérative Agricole de St-
Pierre, a cette époque, le département de la beurrerie a été menacé de disparition en 1958, par un
incendie qui a tout détruit.

La Fabrique des produits laitiers de St-Pierre, vaste édifice ancien, mais modernisé, était sise a
I'est de I'historique église de St-Pierre, érigées sur flanc de coté, elle était tres facile d’acces aux
cultivateurs. Sa localisation facilitait le transbordement des produits; sa perte en fut d’autant plus
décevante.

La beurrerie n’a assumé qu'un seul déficit soit $210 en 1949. Elle a toujours effectué des profits
nets variant en moyenne de $1,771 a $7,799. La progression ascendante ne présente pas
I'uniformité de son chiffre d’affaires. Nous pouvons distinguer ici, non pas des cycles répétés
comme pour le poste de mirage, mais certaines phases caractéristiques telles celles de 1948 a 1952,
celle de 1953 a 1959 et enfin la plus disproportionnée de 1960 a 1964, dans laquelle, en 4 années,
le profit net passa de $7,799 a $1,771, pour remonter en fleche a $6,873. La courbe suivante
représente effectivement les faibles et les puissants mouvements des profits et pertes de la
beurrerie.

EAFIIQUE X
14 BEURRERIE: PROFITS WEIS =T PERTES, 1948 A 1965.

Dollars
$84000—

36,000
34 ,OOOF-

£2,000 -

N
B 135

o

L
1454 19158 1962 64

En ce qui concerne le chiffre d’affaires, 1l n’a cessé de croitre du début a la fin, passant de $36,369
en 1948 par exemple a $313,226 en 1965 (Ibid., 1946-1965). Cette constante progression démontre
la confiance mise dans le mouvement coopératif ainsi que la qualité des prix du lait duquel on
fabriquait du beurre et de la caséine. Le fromage faisait I'objet d’'une entreprise privée. (Cf. page
suivante — Graphique du chiffre d’affaires)
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RAFHIQUE XI

BEJRRIRIE:s CUIFFRE D'AFAIRES, 1948 A 1965

Dollarsd
£$200 ,000

$200 4,000
$100,000

0

1;50 19154 w5 - 1962
Au point de vue quantitatif, nous ne présenterons que les chiffres de 1954 a 1964. L’achat du lait
s’est fait selon une progression constante de 1,057,588 livres en 1954 a 7,279,389 livres en 1964,

sauf pour les années 1959-1960 au courant des quelles la quantité s’est multipliée par trois.

BUIUL UG B v same e - - & -

7% 7illions de livres

6 -
& RAPHIQUE XII
s ACHAT DU LATT iR LA S.C.a. DE

1L'ILE D'ORLEANS, 1954-1964.

1 Y L r’ of
1554 1956 1958 1960 1962 1964

La production de la créme offre une tout autre allure de courbe, soit dans le sens inverse
témoignant d'une baisse continuelle. En 1954, 485,00r livres de creme étaient destinées a la

fabrication du beurre, en 1959, 266,808 livres, soit moins de la moitié et finalement, en 1964,
105,716 livres, soit le cinquieme.

GRAPHIQUE XIII

h 51880_1ivres ACTZAT DE LA CREIE PiR LA S.C.A.
DZ L'ILE D'ORLEANS, 1254 A 1964,
400 —
300 -
200
100 -
0 T T T T T
1954 1956 1958 1960 1962 1964
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Pour sa part, le beurre, produit industriel, démontre une courbe, soit une baisse continuelle
jusqu’en 1959, puis une augmentation soudaine en 1960 suivie d'une gradation constante jusqu’en
1964.

- v

RAPHIQUS XIV

BEn 1000 livres 3 :
ACHAT DU ZXRRE PAR L4 S.C.A.

' DE L'ILE D'CRLILS, 1554 A 1964.
400 7
300 —
200
100 4
o 3 v ] r ] 1
1954 1956 1958 1360 1962 1964

Le département fabrique 246,724 livres de beurre en 1954, 68,349 en 1959 et 375,438 en 1964.
Cette courbe, sous forme d’ogive renversée, montre comment la fabrication du beurre a été touchée
par la perte de la beurrerie en 1958, due a un incendie. La reprise, en 1959, est plus rapide que la
régression d’avant 1958.

Le prix de vente de la livre de beurre agit dans le sens inverse de I’évolution normale. Il débute a
$0.592 la livre, en 1954, gravit a $0.637, en 1955, redescend a $0.573, en 1956, puis reprend sons
ascension de 1957 a 1959 pour atteindre $0.640. Malheureusement, les marchés commencent a
regorger de beurre et les prix tombent jusqu’a $0.510 la livre en 1964.

6Cents
@APTIPE XY -85 A
WRIATIONS DY FRIX
DU BZURRE A LA S.C.
A, DE L'ILE D'CRLE- |
AUS, 1954 A 1964. 30460

$0.55

20.50 T T T T T
1954 1956 1958 1960 1362 1964

2. Traits fondamentzux de l'évolution de quatre départements importants.

Extraits tirés de : Romuald Asselin. Monographie géographique et économique de la Coopération agricole de
Ulle d’Orléans et ses répercussions dans le paysage. Mémoire de licence présenté a I’Institut de géographie de
I’Université Laval en vue de ’obtention de la licence en géographie. Québec, 1971, p. 61-67.
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Sainte-Famille

(1897-1958)

L’abbé Raymond Létourneau mentionne dans son livre « Sainte-Famille, L’alnée de I'fle d’Orléans »,
publié en 1984, au chapitre concernant le Syndicat de la beurrerie, au bas de la page 151 : 11. «Archives
de la beurrerie, Minutes de la Société de fabrication du beurre de Ste-Famille, 1.O. tome 1, 274 pages».
Il a donc eu acces a une source primaire d’informations.

Le 26 juillet 1990, M. Jean-Pierre Turcotte, maire de Sainte-Famille fait don de ce fonds a Bibliotheque
et Archives nationales Québec. L’ Abbé Létourneau aurait-il conseiller le maire a faire ce don?

BANnQ - ADVITAM

Fonds Société de fabrication de beurre de Sainte-Famille de I'lle d'Orléans
1897-1958
Cote:
P577
Archives nationales a Québec
Id
326502
Source du titre propre
Titre correspondant au contenu de I'unité de description
Quantité

®  -0.15m de document(s) textuel(s)

Histoire administrative / Notice biographique
Aucune information n'est disponible en lien avec le créateur des documents.

Historique de la conservation
Ce fonds a été acquis par lettre de donation le 26 juillet 1990, de Jean-Pierre Turcotte, maire de Sainte-Famille, ile d’Orléans. Il avait acquis ces
documents de la famille de I'ancien secrétaire de la Société, décédé depuis plusieurs années.

Description
Ce fonds est d'un grand intérét pour reconstituer les débuts de l'industrie agro-alimentaire du Québec, spécifiquement ceux de l'industrie laitiere.
Les documents sont tres rares dans ce secteur d'activités. Le fonds est donc constitué de deux cahiers des procés-verbaux de la Société, datant
de 1897-1947 et de 1947-1958 et contenant le texte de la constitution, d'un exemplaire de la Loi concernant la Société d'industrie laitiere de la
province (1916) et d'une liste de ses membres. De plus, complétent ce fonds, deux registres de la comptabilité de la Société contenant les
dépenses, recettes, rapports mensuels et états financiers annuels, une liste des fournisseurs et des clients (1916-1944, 1944-1957), un dossier
composé de lettres, de comptes, notes, formulaires et du contrat de vente de la Société a Jean-Marie Gagné, beurrier-fromager, en 1957

Sujet

Commerce
Auteur

Société de fabrication du beurre de I'le d’Orléans
Catégories de fonds

Associations/Regroupements

Commercial et industriel

Industries

Agroalimentation

Etant donné la véracité des informations présentées par 1'abbé Létourneau, et compte tenu que
beaucoup de personnes n’ont pas acces a son livre, il m’a semblé important n’en faciliter l'acces en les
reproduisant aux pages 86 a 95.

Site INTERNET : ArRchiv-Histo.com 26



Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

1895 - 1 avril — Déclaration de société «La Société de fabrication de beurre de la paroisse de
Sainte-Famille (Ile d’Orléans) Comté de Montmorency».
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BAnQ - Livre de société, district de Québec, Vol 7, No.6187
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1894 - 24 juin — Acte 1215 — Vente, d’un lot de terre de cent-dix pieds carré situé a Ste-Famille,
par Adélaide Vaillancourt, de Ste Famille 2 Edmond Lachance, agriculteur de St Pierre.
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Minutier du notaire Georges Emile Larue — R. F. — Bureau d’enregistrement No 2713

Site INTERNET : ArRchiv-Histo.com 60



Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

1895 - 23 avril — Acte 1366 — Vente, d’un lot de terre de cent-dix pieds carré situ¢ a Ste-Famille
avec batisse de beurrerie et fromagerie et un moulin a scie dessus construits, par Edmond
Lachance, manufacturier de beurre et fromage de St Pierre, au Syndicat de beurrerie de Ste-
Famille.
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Minutier du notaire Georges Emile Larue — R. F. — Bureau d’enregistrement No 2832

1895-1901 — Edmond Lachance, beurrier.
Raymond Létourneau, p.157

1898 - 17 décembre — Acte 1812 — Quittance de Edmond Lachance, manufacturier de beurre
et fromage de St Pierre, au Syndicat de beurrerie, fromagerie et scierie de Ste Famille.

Minutier du notaire Georges Emile Larue
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1901 — Joseph Faucher (22 ans), fabricant de beurre.
1901 — Onésime Asselin (27 ans), fabricant de beurre.

1901 — Joseph Gauthier (24 ans), fabricant de beurre.

Recensement Canada

1901 - 20 février — Acte 2134 — Déclaration de Onésime Asselin, manufacturier de beurre, de
Ste Famille, concernant le décés survenu le huit février courant de son pére Narcisse Asselin,
en son vivant journalier, du méme lieu.

Minutier du notaire Georges Emile Larue
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1901 - 5 octobre — Acte 2204 — Donation, d’un emplacement (Lot No 117) avec deux maisons
et autres batisses dessus construites, par Dame Obéline Drouin, de Ste Famille, veuve de feu
Narcisse Asselin, en son vivant journalier du méme lieu, a Onésime Asselin, son fils,
manufacturier de beurre, du méme lieu.

Minutier du notaire Georges Emile Larue
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1901-1921 — L. Gauthier, beurrier.

Raymond Létourneau, p.157

1911 — Lumina Gauthier, 55 ans, fabrique de beurre.

1911 — Francois Martel (61 ans) journalier a la beurrerie.

Recensement Canada

1917 - 28 janvier — Acte 20308 — Contrat de mariage entre Albert Gauthier, beurrier, de Ste
Famille, fils majeur de Lumina Gauthier, ingénieur, et Malvina Tach¢, du méme lieu ; et
Demoiselle Marie Alida Imbeault, de Québec, fille mineure issue du mariage de Eugéene
Imbeault, charpentier calfat, de St Grégoire de Montmorency, et de Léda Perron.
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1919 - 1925 — Joseph Blanchet, beutrrier.

Deux familles ont quitté la paroisse de St-Frangois derniérement : celle de M. Emile Drouin
et de M. Joseph Blanchet. M. E. Drouin a vendu sa terre a M. Joseph Roberge et est allé
demeurer a I’Ange Gardien. M. J. Blanchet, fabricant de beurre, est allé exercer son métier
a la Sainte-Famille, 1.O. De plus grandes facilités pour l'instruction de ses enfants ont
déterminé le départ de M. Blanchet. Pendant les sept ans qu’il a passé ici, il s’est attiré
I'estime de tous par son habileté, son honnéteté et sa charité. Nos remerciements pour les
services rendus et nos voeux de succes pour I’avenir.

L’Action Catholique, 3 février 1919

1921 — Joseph Blanchet (28 ans) fabrique de beutre.

Recensement Canada

Joseph Blanchet, beurrier

M. Joseph Blanchet, beurrier, est né a St-Jean-Port-Joli, comté de 1'Islet, le 28 juillet 1884, le
fis d’Amable Blanchet, cultivateur, et de Marie Caron, de Ste-Anne de la Pocatiere.

Jusqu'a I'age de 25 ans, il travaillait sur la ferme paternelle et il fut diplomé de 1'Ecole de
Laiterie de St-Hyacinthe en 1911, Ensuite, il devint beurrier durant onze ans a St-Francois et
a Ste-Famille de I'lle d’Orléans. En 1925, il s’en alla a St-Aimé, comté de Richelieu, ou il
acheta de M. Oscar Dudomaine une beurrerie qu’il exploita durant treize ans. Il la vendit
pour aller s’établir a Cowansville ou il acheta de M. Eugene Casavant une beurrerie qu’il
dirigea trois ans et demi et qu’il vendit ensuite a une coopérative. En 1943, il vint a
Mansonville, ou il acheta de M. Hormidas Laferriere une beurrerie qui compte 200 patrons.

Marié, en 1910, a Marianne Fortin, de St-Roch des Aulnaies, il est pere de neuf enfants. Ses
trois fils, Armand, Bertrand et Marcel, le secondent dans son entreprise progressive.

La Tribune, 30 juillet 1947
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1924 - 3 mars — Déclaration de «Société de fabrication de beutrre de Ste Famille 1.0.»

BAnQ - Livre des sociétés Vol. 19 No. 65

1925-1927 — Jean-Baptiste Gauthier, beurrier.
Raymond Létourneau, p.157
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Archives nationales du Québec a Québec (P600, S6, D5, P677).
Photo Edgard Gariépy, photographie artistique et industrielle.

Sainte-Famille, la beurrerie, vers 1925.

1927-1944 — Louis Vézina, beurrier.

Raymond Létourneau, p.157

1947 — Beutrrerie coopérative.

La beurrerie coopérative est la seule entreprise économique publique. Elle se compose d’'un bureau
de direction et de tous les cultivateurs qui s’adonnent a I'industrie laitiere. Quand on assite a une
assemblée pléniere de cette association on ne peut manquer de faire une constatation assez
curieuse. En effet, il semble toujours que les membres sont divisés en deux fractions : le bureau
de direction qui tente d’administrer et les autres membres qui forment une espece d’opposition
opposée a toutes les résolutions.

Extrait : Marc Turcotte. Monographie de Ste-Famille, ile d’Orléans. Mémoire a la faculté des sciences sociales de
I’Université Laval, 1947, p.54
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1945-53 — Plan et permis pour la construction d'une fabrique, demande de subvention.
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L/ Quibee, oo 7 julllet 1953.

Momsiowr Yves Prévont. Q-R.. ....1-,
509y avenus
Pelle

Yon cher Abputé,

Mans wotre lettre du 11 fuin 1953, re soeilts
atmmmmnusu-mm, 1.0,5 ume soule chose
est compréhenaible. Vous demendes wne subventim. Tout lo
eot un canse~tdte. "

he oubvomtion. ©
Qual progrds encowmgerait une subvention? Ancuno mention. Rion.
ﬁwm q‘:;i-iundnupauun d:ﬁ luqu.'m
sur we
tion baisser d'un tiors. e i

mmu«mimmmumm

4 bilfwer votre ministre s'il versad d tort ot & travere, leo
subventions demanddos pans aucun motif raisomnable autre que e
dépir d'avoir un cadean,

J*ajoute que co n'est cortainement pas co que
vous wvouleas vous aimes trop votre provinee ot soa gouverncmont.

Bien 3 wous,
le ninistre de 1'Agriculture,
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b
ASSEMBLEE LEGISLAfIVE™ .
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X
QUEEEC, le 11 julw'1953,

Monsieur Laurier Descoteaux,
Chef de l'Economie Rurale,
Ministdre de 1'Aagriculture,
Hbtel du Gouvernement,
Québec.

Re: Société de fabrication de
beurre de Ste-Famille, I.O0,

Cher monsieur Descoteaux,

Sous pli pour votre information
copie d'une lettre que j'adresse ce jour & 1'Hono-
rable Laurent Barré, ministre de 1'Agriculture.

Dans la mesure ot cette affaire
vous concerne, j'apprécierais votre coopération pour
réaliser ma demande d'un octrol en faveur de la So-
ciété. Je vous en remercie & 1l'avance et Je sais
que comme toujours vous ferez de votre mleux pour
aider ce groupe de cultivateurs,

Veuillez me croire,

Votre tout. dévou '}

Yves Prévost, C.R.
M.4,L. Montmorency

YP/CL
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LS

ASSEMBLEE LEGISLATIVE

&)\\“’3

PROVINCE DE QUEBEC

QUEEEC, le 11 juin 1953,

L'Honorable Laurent Barré,
Ministre de 1'&griculture,
HOtel du Gouvernement,
Québec,

Re: Société de fabrication de beurre
de Ste-Famille, I,0,

Cher monsieur le ministre,

I1 s'agit d'une société de patrons
qui existe d'assez vieille date & Ste-Famille et dont
les activités ont été ralenties et réduites par le
départ d'un certain nombre de patrons qui ont quitté
laOSOciété pour adhérer & la Coopérative de St-Pierre,
I.0.

Pour votre information; Je vous
inclus sous pli copie de la lettre qui m'a été adressée
le 30 mai par le secrétaire de cette société de patrons,
copie du bilan au 31 décembre 1951 et également copie du
bilan au 31 décembre 1952. L*exode des membres de la
Société semble avoir pris fin., Ceux qui restent manifes-
tent un bel esprit de tenacité et de continuité dans
l'effort, Ce sont des cultivateurs gqui veulent assurer
la permanence et la stabilité de leur société. S5i elle

a connu un déclin par le départ d'un certain nombre de
membres, il semble que la situation est maintenant sta-
bilisée et que les opérations se continueront avec les
patrons qui restent.

Je ne crois pas, sauf erreur, que cette
société ait jamais eu l'occasion &'Stre aidée par votre
ministdre. Si l'on considdre le grand nombre de ses an-
nées d'opération et l'effort déployé par les sociétaires

-2 -

depuis la fondation jusqu'd aujourd'hui, il semble
bien que cette société ait mérité votre encouragement
et votre assistance. C'est pourquoil je recommande
fortement gqu'un octroi substantiel soit accordé i la
Société pour lui permettre d'améliorer un peu sa
situation et de reprendre courage en vue de l'avenir,
Jtai espoir que pour les considérations énoncées ci-
dessus 11 vous sera agréable d'accorder un octroi
aussi substantiel que possible et j'apprécierais vous
1lire prochainement 3 ce sujet.

Veuillez me croire, monsjeur le ministre,

Votre tzzﬂt dévEd
~
/ |
/'( ML
Yveg Prévost, C.R.|
.4 ,L. Montmorency

YP/CL
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COPIE
STE-FAMILLE, le 30 mai 1953.

Monsieur Yves Prévost,

Membre de 1'A4ssemblée législative,
Hétel du Gouvernement,

Québec,

Cher monsieur,

Yous trouverez ci-inclus les deux
rapports tels que présentés et approuvés par les ac-
tionnaires de la Société de Fabrication de beurre
de Ste-Famille,

Les raisons pour la demande d'un octroi
sont les suivantes,

4u cours de 1'année 1946 gﬁ 1947, ggus
avong fait une réparation compléte de la batisse, dont

1'extérieur et 1'intérieur en plus du logement du
fabriquant,

De plus, nous avons fait 1l'achat d'une
baratte neuve, 1'installation d'un frigidaire, une nou-
velle pompe pour le lait, un bassin pour le refroidissement
de 1'eau, une amélioration qui a cofité $8,500,00.Par la
suite plusieurs membres ont laissé la S.ciété pour une
autre entreprnse, soit la coopérative de St-Pierre, Ile
d'Orléans, de 66 membres que nous étions il en reste
39 et, de 63000 livres de fabrication nous en sommes 2

2000 1lbs de beurre,

Comme les actionnaires ont payés pour
$8,100,00 de 1a dite et qu'il ne reste que $400,00 c'est
pourquoi un octroi serait bien wvu, pour récompenser le bel
effort que les actionnaires ont donné,

Espérant que ces raisons seront de nature
& faire valoir notre demande et vous prie de me croire,

Votre trés obligé,
(signé) BTIENNE PARADIS
Secrétaire
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SOCIETE DE FABRICATION DE BEURE
Ste-Famille Ile 4'Orléans

Bilan au 31 décembre 1951

Nombre de Patrons 40

Banque & Caisse ler Janvier 1951 $ 631,55
Regu vente de beurre
48,667 1lbs de 0.56% & 0.63 $ 30,173.54
Payé aux Patrons
40,320 1lbs. de gras de 0.65 & 0,68 $ 27, 084.80
Profit sur les opérations $ 3,088,74
Total des revenus 2720,
Depenses
Salaires payés aux Patrons 1,162.41
Ass., Chomage 27,88
The De Laval Comp. 114.94
The Diversey Corporation 52.27
B. Trudel & Cie 20,60
V. Dionne & Fils 225,54
H. Roberge 59.10
Réparation Frigidaire 12,76
Electricité 297,30
Charles Chassé 427,00
Divers 191,01
Nécessaires de bureau 16,30
Intéret 80,00
Transport 63.12
Remborsement Emprunt 600,90
Total $ 3350.23 § 3,350.23
Revenu net 370,086

En banque 31 décembre 215,00
Comptes & percevoir 155,06
]

Comptes approuvés & l'unanimité
le 27iéme jour de janvier 1952

v Etienne Paradis
secrétalre
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SOCIETE DE FABRICATION DE BEURRE
Ste-Famille Ile d'Orléans

Bilan 31 décembre 1952

Nombre de Patrons, 39

Banque & caisse ler Janvier 1952 $ 215,00
Vieux comptes & percevoir 155,06
Regu vente de beurre
42,317 Lbs de 0.54} & 0.63 24,869.86
Payé aux Patrons
34,720 Lbs de gras 21,873.60 $ 2,996,.26
Profit sur les opérations $ 3,366,32
Dépenses
Salaires payés $ 1,203.28
Ass. Chomage 27.88
The De Laval Comp. 166,78
B, Trudel & Cie 61. 25
G. Genois Rep. 16 .44
Charles Chassé 318.50
Entré & Réparation 237 .47
Téléphone 37.40
Transport 49,70
Divers 87.30
Electricité 276.00
Nécessaire de bureau 26,87
Total 2,708.87 $ 2,708.87
657.45

Revenu net

Banque & Caisse 31 décembre 1953 302,10
Comptes 4 percevoir 355.35

6357,
Balance de la dette $400.00

Comptes présentés et approuvés & l'aasemblée
tenue le 20iéme jour & d'avril 1953

LA e

Etienne Paradis
secrétalre
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Quéhee, lo 26 février 1048

liongiour Lonh-}hnlpqo Gapnd,
Stewirnille, Ile d'Crlémns,
Utde uonmronoy.k sine

re: IZnrogliastreuent £647

T R S S e v - 0 .
Cher monolour,

Vous racevres acus pli sdpnrd
Goux ooplen du plan pour lea muéllorntiong
que vous déolres e orter A votre f2rbriguas

in présonte vous nutoering
oxdauter log browur do gonastrmoation sol
que spdoillds. vo plon ne dolt pra sorvir A
1n coustrucblon ou uwodificnsion &'nucuid Sue
tra Pahriquoe Juand las travauw! seront Sere
minds, voullles Luviter votre inspestour loanl
& vislter voiro fabrigus of% nous fnire roprors
:in vug do T ‘'daigalon d'un poranls d'explolthne -

Dila

¢'onydre vousn donner ningl
ontivra anglafroetion, ot vonns prie de me eroire,

Votro tout déwvoud,

10lnnd Comirnnd,
2 ?/:!'mvootmr géndenl deu Zrofduaita Loitiora,
B

COPIE de cette lettre a été adréssée & UM:
Hydola Boily, inspecteur, Baie St-Paul,
E.-U., Chevelier, sous-inspecteur général,
Ste-Anne de 1ls lérsde,.
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Copies d& la présente ont été envoydeo & 1M,
Idola Boily, insp. Baie 9$<Paul, Charlevoix,
&/ Ee=U, Chevalier, sous insp. général, Ste-Annc-de la Pérade.

/ 234745
wuébes, Lo O novembre 1945,

Yo LOWig= Bili;pe Gagad, vourrier,
SyRai%at ds Seurreris,
Ste~Tamllley Ie0s,

Comtd 40 MeBmOTENOY, oje

Het Yo 4" tr

Cher monatour,

J'aceuse réoeptiom 28 voiro letsre 4w 17 cotaodbre
adreceée 4 monsteur ivirisfe fvohette, demandent un plan de
bourrerieo avee logenmont,

srieg~vels 1'obligosnge de me faive parvenir 10a
rongeignonents suivants: - .

18 in eroguis du terrain dovant recevoir la NOuUYele
le ¢onstruction en prenant eoin de noun indiquor lea dimensions,
i'orgensation, la route principale et lo nundro du gaduptmo.

2% L‘uuthun torite du miniatore de la <antd
eonoersant l'approvisionnenent de 1l'eau et 1'évacuntion des
oaux uafen,

«uzeitbt quo Bous aurens requ Gos infornetions,
11 noug cera pogsidle de vous prépuror up plan 0onforme a
Yop becelnas,

Veullles bion me oroire,

Votre tout ddvous,

EVARLOTE ROBERT,
Agronome sploial.

( W Tl n.’\ J ..f.*:; \
Wy o WV iz w :
v i\
e W
T ol

BAnQ - E9,5100,SS1,SSS1.

2347/45 Société de fabrication de beurre de Sainte-Famille 1.0., Syndicat de beurrerie Sainte-Famille 1.0.,
Montmorency: plan et permis pour la construction d'une fabrique, demande de subvention, 1945-1953

1944-1957 — Louis-Philippe Gagné, beurrier.

Raymond Létourneau, p.157
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Sainte-Famille — Chapelle
Edgar Gariépy. Vers 1950

Patrimoine québécois. Fonds ministére de la culture et des Communications.
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1957 - 18 septembre — Acte 4991 — Vente des lots de terre et de la beurrerie par La Société de
fabrication de beurre la paroisse de Sainte Famille, ile d’Orléans, a Jean-Marie Gagné,

beurrier et fromager, a Notre-Dame du Lac St-Jean.

o ros— .
Numero Inscription - 13 779
- - - .

L'AN KIL NEUF CENT CINQUANTS-SFPT, le
dix-huitieme jour de Seplembre.

DEVANT AT LOUIS BAILLARGEON, notaire
sour la Frovince de Québec, résidant
et exergent & Québec, ssussigné.

CONPLRS ISSTNT: -

“L4 SOCINTE DI FAERICATIUN DE BEUARE
DE LA PARJISSE DE STE-FAWILLE, ILT D'UALEANS, COLTE DF
LUETLORRICY", corporstion légalement.constitade en verta
des dispositions da persgraphe I de la section IV du cha-
pitre IV du titre I des statuts refondus de Juébec 1902,
ayant son buarean d'affaires en la paroisse de Ste-Famille,
Ile d'Orléans, ddment représentée et aglssant aux présen-
tes par liessieunrs Alphonse Flerre Turcotte, Théodore Tuar-
cotte,Robert Blouin, Georges Blouin et Antoine Foulloi ses
directeurs dlment sutorisés par résolution adoptée & une
assemblée générale spéoicle des membres de la dite Sociédté
régulierement convoguée tel gu'en fait £oi certificat du
secrétaire de la dite Société, cooles de la dite résolu-
tion et du dit certificat demearant annexées & l'original
des présentes sprés avolr &té sigznées pour identification
par les dits directeurs, en présence du et avec le notaire
sousaigné, ci-aprés appelée: " LA VTNDTRESSE

E PARTIE DT FARMISRT PBART
N\ Et:

WONSIEUR JULN-MARIE GAGHE, domicilié &
Hotre-Dame du Lac St-Jean, P.Q., beurrier-fromsger, ei-
apres appelé: " L'ACQUTRTUR "

" BARSIT DF SECOFDE PARY

LTSQUELS conviennent:

La partie de premiére part vend avec
gorantie contre tous troubles,d la partie de seconde
part acceptant, 1'imneuble et actif ci-aprés déerits, sa-

voir:
DESCRIPTIQON

g E lo- Un emplacement & prendre et distrai-
re du 1ot numéro cent trente-cing (135) da cadastre officiel
our la parcisse de Ste-Famille,I.0., mesurant cent vingt-
5 @t-un pieds (121) de front sur le chemin public,par cent
¢ clnguante pieds (150) de profondeur,plus ou moins,mesures
iz @anglaises, bornant vers le sud au chemin public,vers l'ouest
'g au 1ot no cent trente-sept (137) propriété de Monsieur
Clément Prémont, vers le nord 4 autre partie du dit lot no
cent trente-cing (135 ptie) propriété de Monsieur Georges
Blouin, et vers l'est & l'emplacement ci-aprés déerit;

A

1041092252

Jo cerfife oue lo prisemt desumin: g (%0

oneegistrd au bureau

3

BAILLARGEON & QAMLARGEON. woTunes
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. 20- Un emplacement & prendre et distraire
da lot no cent trente-quatre (134) du susdit cadastre
officiel pour la paroisse de Ste-Famille, I1.0., mesurant
onze (11) pieds de front sur le chemin pablic per cent cin-
quante pieds (180) de profondeur, slus ou moins, mesures
angleises, bornant vers le sud au cheain public, vers
1'ouest & 1'emplacement ci-dessus décrit, vers le nord &
autres partles du dit lot numéro cent trente-quatre (134)
propriété de Monsieur Georges Blouin, vers l'est & outres
parties du dit lot no cent trente-guatre (134) propriétés
de lionsieur Armand Therrien et du dit Georges Blouin. Avec
bitisses dessas érigées, circonstances et dépendences.

3o- Le matériel et outillage de fabrica-
tion et d'exploitation de beurreria, fromagerie et scierie,
einsi que.tous les effets wobiliers servant & Ll'exploitation
et 8 l'administration de la dite beurrerie, fromazerie et
sclerie, et tel gqu'ils se trouveat présentecent sur les
lieux vendus.

. Tel gue le tout se trouve présentement,
et que 1 acquéreur déclere bien connaltre pour 1'svéir vu
et exauiné & se satisfaction.

E"RVITUDTS
La présents vente est faite sajette &

toutes les servitudes actives et psssives, epparnnies ou

;:un.l.tu pouvant exister en faveur ou contre les dits fumeu-
es,

POSSTSSION

L'acquéreur est en possession d
ci-dessus venda Gepuis le 24 mars 1557 :t 38 reconn:!:.r;::
} au palement des taxes et charges foncidres grevant les dits
mmn'.ol.el dnpuxg la dite date du 24 mars 1957, gerenti quit-
te d'arréreces & cotte date par la venderesse.

TITRTS

A la venderesse, les dits imaeabl
tiennent pour les avoir acguis co;nna’ suit, savou:‘-1 °¢ apsex

N lo- L'immeuble en premier lieu déort

konsieur Edousrd Lachance par scte de eentc passé dev::t‘ de

:;s";‘u’.é:; Lu:?, not:l:a. en date du 23 cvril 1895, enregis-
eau d'enregistrement de 1'Ile ar

mai 1895 sous le n-ungrn 2832. * dtovidaze, 1o 20

. 20- L'immeuble en second lieu dé
lonsieur Georges Blouin en verta d'ane vente non enc:ﬁtcgg-
;:3;6: ﬁ{n:cglt.ﬁh d:nt le titre est présentement confir-
mé pc efvention ci-aprés fait S

€ toutes fins que de ar:xc? e du 41 Georges Bloutn,

jon:13779

-4-

FLECTION DE DOiICILE

Pour les fins de cette vente, l'acqué-
reur fait élection de domicile au bureau du protonotaire
de la Cour Supérieure pour le district de Québec.

LIFU DF PAIEMEND

Tous les palements se feront au bureau
de la venderesse od seront aussi livrées les polices d'as-
surance et les certificats de paiements de priues.

MIST FN DWWEURE

L'acguéreur sera toujours en demeure
par le seul écoulement du temps.

EXIGIBILITT AVANT TTRLE

Nonobstant les termes de paiement ci-
dessus fixés, la venderesse sura droit de demander le pale-
ment du solde de prix de vente alors dd dés que l'mcquéreur
sera en défaut:

1lo- De payer aucun des versements ci-
dessus convenus 4 zacune de leurs échéances;

25~ De payer ses taxes tel que ci-dessus;

30~ De maintenir les immeubles vendus
en aussi bon état d'entretien qu'ils le sont actuellement;

40- Dans le cas ol l'acquéreur laisse-
rait enregistrer contre les immeubles vendus quelgues privi-
léges pouvent prendre rang avant 1'hypothéque de la vende-
resse;

50~ Tnfin dans le cas od 1'acquéreur
vendrait les dits immeubles.

CLAUSE RFSOLUTOIRE

Au cas ol l'acquéreur serait en défaut
poar plus de trois mois dans l'exécution de l'une quelcon-
gua des clauses du présent acte, notamment dans le paiement

leurs échéances respectives des versements du prix de
vente ci-dessus fixés, des taxes ou cotisations a échoir,
comme & défaut 4'exécution par 1'acquéreur d'aucune autre
clause ¢ontenue aux présentes, ou au cas ol l'acquéreur
ferait falllite, ou cession de ses'blens ou deviendrait in-
solvable, ou au cas ol l'acguéreur cesserait d'opérer la
dite exploitation, la venderesse aura droit de demander la
résolution de la présente vente aprés avoir servi o l'acqué-
reur l'avis de soixante jours prévus par la loi; .

82
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La venderesse délivre & l'acquéreur
cople de son titre d'acquisition ci-dessus en.premier lieu
déerit, sans plus, ce qui est mccepté par l'acquéreur.

PRIX

La présente vente est faite pour le
prix de HUIT MILLE DOLLARS (:8,000.00) que l'acguéreur s'o-
blige de payer & la venderesse au moyen de versements
annuels, ggaux el consécutifs, de Cing cents dallgru
(3500,00} chacan, dont le premier palement devra &tre fafit
le premier novembre prochain (1957), et les autres successi-
vement, 4 la méme date chague année jusgu'd parfait paiement,
le tout sans intéret.

ASSURANCES

Pour plus de garantie, l'acquérear s'en-
gege envers ls venderesse:

A faire transporter su nom de la vende-
resse toute police d'amssurance-feu qu'il prendrait sur les
dite immeudles.

Toute indemnité d'assurance devra dtre
versée directement par la Compagnie d'Assurance 3 la vende-
resse jusqu'd concurrence du montant de sa créance et, &
cet effet, l'acquéreur déclare, par les présentes, la trans-
porter dos maintenant 4 la venderesse.

Il en sera de méme de toute indemnité
payée par des compsgnies d'assurance dont les polices n'au-
raient pas été transportées & la venderesse. R

Hotificetion de ce transport pourra
étre faite 4 la compagnie d'assurance intéressée, & la re-
quéte et diligence de la venderesse, sux frais de l'scqué-
reur.

L'acquéreur avertira sans délai la vende-
Tesse de tout sinistre et ne devra entreprendre aucuns tra-
vaux de réparation ou de réfection avant que la venderesse
n'ait examiné les lieux et approuvé les traveux projetés.

Wonobstant toute loi, usage ou coutume
& ce contraire, la venderesse se réserve le droit, 4 sa
seule discerétion, d'imputer le montant de 1'indemnité sur
sa créance Ou l'employer au paiement, en tout ou en partie,
da colt de la reconstruction oz réyaration des biens hypo~
thégués. sans que, dans l'un ou l'autre cas ses Aroits, pri-
vileges ou hypothsquea soient diminués ou affectés de quel-
gue maniére que ce soit

Cette résolution de vente ayant effet
rétroactif & la date des présentes, aura lieu franche et
quitte de tous privildges et hypothéques postérieurs & la
présente vente, et la venderesse reprendra les dits immeu-
bles sans 8tre temue & aucune Testitution pour les acomptes
requs jusgu'alors en capltal oa intérets, ni 4 aucune indem-
nité goar les impenses et augmentations faites aux immeubles
par qui gue ce soit, ces acomptes, lmpenses et sugmentations
restant acquis 3 la venderesse i titre de dommages liguidés,

INTZRVZNTION
Intervient aux présentes:

Honsieur GPORGTS BLOUIN, domicilié &
Ste-Famille, Ile d'Orléans.

LEQUEL reconnait avoir eu connaissance
et lectare du dit acte de vente, et reconnalt avoir venda
comme il vend d'abondant par les présentes 3 la partie de
premidre part L'imoeable ci-dessus en second lieu déerit,
ave¢ les garsnties de droit, pour et au prix de Cent dol-
lars ($100.00) qui lui a été payé comptant et dont 11 donne
guittance.

Le dit fmmeuble appartensit 3 1'interve-
nant pour l'avoir sequis par donation de Monsieur Jos.
Blouin et uxor enregistrée au bureau d'enregistrenment de
1'Ile d'Orléens en date du 24 octobre 1936 sous de numéro
8¢ H

98.

L'intervenant ne sera pas tenu de livrer
aucune cople de titres sur le dit immeuble.

La partie de premiire part est responsa-
ble des taxes et charges fonciéres du dit imueudle depuis
sa prise de possessisn des lieux.

XTAT MATRILONIAL

Le dit CGeorges Blouin déclere qu'il n'est
survenu dans son état matrimonialeaucun chengement pouvant
au:em son droit de propriété sgr le dit lmmeudle ainsi
vendu.

PREFTRBNCE D'ACHAT a

Au cas od l'acquéreur désireralt vendre
les dits lmmeudbles et exploitation, il devra offrir préfé-
rence d'acheter & la venderesse sux‘hames conditions gui
luf seront offertes, en laissant & la venderesse un délaj
de trente jours saivant l'avis gu'il lui aure sdressé mr
malle enregistrée & la place d'affaires de la #nderesse,
spéoifiant les conditions de l'offre .qui lui surs été ainsi
faite. A défaut par la venderesse d'exercer ss préférence
d'acheter dans le dit délai libérant I\chuéreu de toute
obligation & cet égerd. -
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LONT ACTT fait et passé & Québec, sous
le numéro notarié QUATKE MILLE MxUF¥ CENT QUATHE-VINGT-ONZE.

EN FOI DE QUOI les comparants ont signé
avec lnl “notaire,. lecture faite.

(Signé) ALPHONSE P.TURCOTTE

THRODCHE TURCOTTE

ROBERT BLOUIN

GERORGES BLOUIN

ANTOINE POULIOT

JEAN-KARIF GAGNE

LOUIS BAILLARGEON, NOTAIRE
Pour copie conforme & la minute faisant partie du greffe
de Me Louis Baillargeon, notaire résidant et exergant &
Quédec, dont je suis mandataire pour la durée d'un an, com-
mengant le 22 juillet 1957, tel qu'il appert d'un mandat
regu devant le notaire Jules Baillargeon, sous.le numéro
1580 de ses minutes.
Pxpédiée le vingtisme jour de septembre 1957.

ot Qs Conncty /\,.sa.'...

Bxtrait des minutes d'une assemblée générale et
lpéctllc de LA SOCIXTE DF FABRICATION DR FABRICATION DE
BEURRE DE LA PAROISSE STE-FAMILLE, ILE D'ORLEANS, COMTE
MONTMORENCY, tenue en la salle publique de stc-Fimillo,
Ile d'0rléans, le 24 mars 1957.

sur proposition ddment secondée, il est résolu:-

QUF CFITF SOCIETF vende & Monsieur Jean-Marie
Gagné, de kotre-Dame du bac St.Jean, les immeubles et actif
ci-apres décrits constituant notre Fabrigue de beurre, sa-
voir:=

lo- Un emplacement & prendre et distraire du lot
auméro cent treante-cing (135) du cadastre officiel pour la
paroisse de Ste-Famille, I.0., mesurant cent vingt-et-un
pieds (121) de front sur le chemin publie par cent cinguante
pieds (150) ée profondeur plus ou moins, mesures anglaises,
bornant vers le sud au chemin publie, vers l'osuest au lot
no cent trente-sept (137) propriété de Konsieur Clément
Prémont, vers le nord & aatre partie du dit lot no cent
crente-cinq (135) propriété de slonsieur Georges Blouin, et
vers l'est & l'euplaeemant ci-aprés déerit;

20~ Un emplacement & prendre et distrai-
re du lot no cent trente-guatre (134) du susdit cadastre
officiel pour le peroisse de Ste-Famille, 1.0., mesurant
©nze sedeepleds (11') de front sar le chemin pudblic par
cent cingquante pieds (1%0) de profondeur plus ou moins,
mesures angloises, bDornant vers le sud au chemin public,
vers l'ouest & l'emplacement ci-dessus décrit, vers le nord
& autres parties du dit lot no cent trente-quatre {134)
proprio!é de Wonsieur Georges Blouin, vers l'est & autres
parties du dit lot no cent trente-quatre (134) propriétés
de lionsieur Armand Therrien et du dit Georges Blouin, avec
bAtisses dessus érigées, circonstances et dépendanoes.

30- Le matériel et outillage de fobrication et
d'exploitation de beurrerie, fromagorie et scierie, ainsi
que tous les effets mobiliers servant 4 1'exploitation et
a l'admiristration de la dite beurrerie, fromagerie et
sclerie, et tel qu'ils se trouvent présentement sur les
lieux vendus.

Tel que le tout se trouve présentement et que
l'aoquéreur déclare bien connaltre pour 1l'avolr vu et examiné
4 se satisfaction.

A la charge des taxes et cherges foncidres grevant
les &its immeubles depuis le 24 mars 1957, garanti quitte
d'arrérages.

Pour le prix de EUIT LILLE DOLLARS (8,000.00)
payadble cing cents dollars 1,500, Ool par année, et dont le
premier paiement & gtre fait par 1'acquéreur le pranuer no-
vembre 1957 et les autres successivement & la méme date
chaque année jusqu's parfait paiement.

QUT LA DIT® VINTE comporte l'intervention de
Honsieur Georges Blouin, aux fins de constituer le titre
de notre Soclété sur 1'immeable ci-dessus en second lieu

déerit.

QUET LA DITF VFNI® soit de plus feite suivant les
termes et stipulations contenus dans le projet préparé &
cet effet par le notaire Louis Baillargeon, soumis & la
présente assenblée et qul est accepté en sa forme et teneur.

QUT Messieurs Alphonse Pierre Turcotte, Théodore
Tarcotte, Hobert Blouin, Georges Elouin et Antung Pouliot,
directeurs, soient et ils sont par la présente diuent auto-
risés & signer pour et au nom de la Société, le dit ancte
de vente sux effets ci-dessus.

QUT deux des directeurs alors en exercice, soient
ot i{ls sont de plus nutorisés & recevolr pour et au nom de
la Société le paiement du dit solde de prix de vente, et a
en donner, pour et su nom de la Société, bonne et valable

quittance.

ADOPT™ UNANIMFLTNT.

Je soussigné, secrétaoire de La Société de ¥Fabrica-

tion de Bearre de la Paroisse de Ste-) 1lle, Ile d'Orléans,
comté de wontmorency, certifie gue la résolution ci-deszus
est un extrait exact et véritable des minutes d'une essemblée
générale spécinle des membres de La Soclété tenue & Ste-
Famille, Ile d'oruans. le 24 mars 1957, 4 laquelle svalent
été convoqués tous les membres de la d“:e Soclété par un avis
udrené 4 chacun de ses meabres conformément aux dispositions
des réglements de la dite Société.
(Signé) FTIENNE PARADIS

HECONNU VERITABLE annexé &

d'un acte de Vente passé d

notaire LOUIS BAILLARGRON, signé,

le 18 upzambre 1957, sous le nmntro

notarié 499.

=inute
t le

(Signé) ALFHOKSF P.TURCOTTE
THPODORF TURCOTTE
HOBFRT BLOUIN
GEORGES BLDD'IN
ARTOINF POULIOT
LOUIS BAILLARGEON, NOTAIRE

Vraie copie.

Pascd- Rty onnsionpcBosea,

Minutier du notaire Louis Baillargeon — R. F. — Bureau d’enregistrement, no 13,779
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1958 — 31 octobre — Acte 5295 — Vente des lots de terre et de la beurrerie par Jean-Marie
Gagné, beurrier et fromager, de Sainte-Famille a La Société Coopérative de I’Ile d’Orléans.

w L'AN MIL NYUP CENT CINQUARTE-HUIT,
le trente-et-unifme jour d'ootobre.

DFUVANT MP LOUIS BAILLARGTON,Hotaire
pour la Province de Québec,résidant
ot exergant A4 Québec, soussignd,

COMPARAISS™HT:

. lionsieur JRAR-WARIF GACHY, présente-
ment domicilié & Ste-Famille, Ile d'Orléans, sutrefols
de Hotre-Dame du Lac St-Jean, beurrier fromager, oi-
aprés appeld: " L¥ V'HDFUR "

EARTIN DE FRMITR? PARYT

Pt:

SOCIFTE COOFER'TIVE AGRICOLE DE
L'ILE D'ORLEARS, Comté de Montmorsncy, soolété régle
Sar la loi des coopératives agricoles de la Frovince
e Québec, roprésentée et nglssant sux présentes par
I, Albert Aubin, préeident et J.C.Pelletier, gérant,
tous deax autorisés par résolution de ses administra-
teurs adoptée le 1 ootobre 1958, at dont cople ddaent
cortifiée demeure annexée 3 l'original des présentes
apres avolr &té signée pour identification par les
susnommés en présence du et evec le notaire sounssigné,
ei-aprés sppelde: " L'ACQUERFURE "

RTIR DF SFCONDE PARY
LESQUFLS convicnnent:

s /7 )70

4

: La partie de premiére part, vend
avec garantie contre tous troubles et franc et quitto
d*hypothéque, & la partie de seconde part acceptant,
les lmmeubles et aotifs cl-apresdéorits, savoir:-

DPSCRIPTION

lo- Un emplacement & prendre et
distraire do lot numéro cent tremte-cing (135) du ea~
dastre officlel pour la parolsse de Ste-Famille, Ilo
d'Orléans, mesurant cent vingt-at-un plede (1217) de

23 E £ front sur le ocheslin publiec, par cent olnquante pieds
o (150%) de profondsur, plus ou moins, mesure anglaise,
=% ,’§ bornent vers le sud su ohemin pablic, vers l'omest au
? il lot no cent trente-sept (137) xropuiu de Monsieur
5 %)b Clément Prémont, vers le nord A autre partie du dit
® ‘g lot no cent trente-oing (135 ptio) propriétéd des &, .
= s 3 Georgss Blouin, et vers l'est A l'emplacement ci-apros
8% ?@ déerit;
; ;\\" - 20- Un emplacement & prendre at dis-
2 tralre duo lot no cent trente-guatre (134) du susdit
] cadastre offiolel pour la parolsse de Ste-Pamille, I.0.
IF |
T
&
si3 -
zs pd ﬁ
5d I
AR

1041100217

BAILLARGEON B BAILLARGEON, notAwes
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mesurant onze pleds de front sur le chemin public (11')
par cent oinguante pleds (150') ds profondeur, plus ou
moing, mesures u‘ulsel‘ bornant vers le sud au chemin
pudblie, vers 1°ouest a4 l'emplacement oi-deseus décrit,
vers le mord 4 sutre partie du dit lot mo cent trente-
guatre (134) propriété de il.Georges Blouin, vers l'est
& autres parties Ga dit lot no cent trente-quatre (134)
propriétés de l.Armand Therrien ot du dit Georges
Blouin.

Avec bitisses dessus érigées, oir-

" et a4
3o~ Le matériel et outillage de fa-
brication et d'exploitation de beurrerie, fromagerie
t solerie, ainsi que tous les effets mobiliers servant
1'exploitation et & l'administration de la dite beur-
rerie, fromagerie et scierie, et tel qu'ils se trouvent
précenteuent sur les liemx vendus.

Tel que le tout se trouve présente-
ment, et que l'acquéreure déeclare bien comnaltre pour
1'avoir va et examiné A sa satiafaction.

La présents vente est faite sujette

4 toutes les servitudes actives et psssives, apparentes
ou occultes pouvant exister en fweur ou contre les dits
ubles. .

POSSTSSION

P

L'aocg ? on de
cé_que oi-dessus vendu le 1 noveabre 1955. et se recon-
nalt temue su paiement des taxes et charges fonoidres
grevant les dits immeables depuis la dite date du 1
novembre 1958, garanti guitte d'arréroges 4 cette date
par le vendoar. .

LITR"S

Au vendedr les dits immeudbles appar-
tiennent pour les avoir acquis de "La Soociété de Fabri-
cation de Beurre de la Parolsse de Ste-FPamille, Ile
Aa'0rléans” par acte de vente passé devant le notaire
soussigné en date du 18 septembre 1967, et &ont copie
a &té .nnfx-tr‘e aa bureaa d'enregistremont de 3t-
Laarent, Ile 4°0rléans, en date du 8 octobre 1957 sous
1e naméro 13779,

- Le vendeur délivre & 1l'aocquéreare
les coples de titres qu'il peut avoir en sa poseession
concernant lee dits lumeudbles ot qui sont acceptée tel
quels par 1'nequéreure.

ERIX

Ls présente vente est faite pour le
priz de DIX HUIT MILL® DOLLARS ($18,000,00) que le ven=
deur reconnalt avoir regu comptant de 1l'acquéreure lors

gant & Québeo, dont je sais mandataire pour la durée de
cing ens, commengant le § sout 1958, tel gqu'il appert
d'an sandat requ devant le notaire Jules Baillargeon,
sous le numéro 1803 de ses minutes,

Pxpédiée lo quatridme jour de novembre 1958,

ok O e’ Coniay (e

Site INTERNET : ArRchiv-Histo.com

de 1l'sxécution des présentes, dont et du tout quittance
générale ot finale.

BEAT MATRINONIAL

e vendeur déclare que son &tat ma-
trimonial n'a pas varlé depuie qu'il a acquis 1'imm-u-
ble présentement vendu et qu'il est présentensnt marié
soas le régime de lo séperation de bions, sauivant con-
trat de mariage ?uud devant ie Raymond Lapointe, notai-
re & St.Joseph d'ilma, A Uademe Bruno Girerd gui vit.

IRTFRVINTION
Intervient aux présentes:

L4 SOCIETF DF FABRICA\TION DE BEURRF
DF LA PAROISSF DF STP-PAMILLF, ILF D'ORLRANS, COT‘HT DE
MONTHORFHCY", ici roprésentée et t aux p
par Im.Antoine Pouliot et Robert Blouin ddsent autori-
gée par résolutlon adoptée 4 une assemblée réguliére de
1a dite Sociétd, tenue & Ste-Famille, Ile d'0rléans, en
date du 27 octobre 1968, copie certiZife de la dite’ ré-
solution demeurant annexée S l'originsl des présentes
aprés avolr 6té signée pour identification par le sus-
nommé en présence du et avec le notaire soussizné.

Laguelle 'Corporation représentée tel
que susdit reconnait avoir été ddment avisée de la pré-
sente vente, dane le délal prévu & cette fin asux termes
de L'aote de vents consenti an dit Jean-Marie Gogni
devan® le notaire soussigné en date du 8 septembre 1957
ot déclare aveir renoncé comme elle remonce d'abondent
per los précentes, 4 se prévaloir de la préférence de
rachat qu'elle s'étalt réservée aux termes du susdit
acte de vente, 4 toutes fins que de droit.

TONT £CTR falt ot passeé & Québec,
sous le nunéro notarié CINQ MILLT DYUX CPNT? QUATRF-
VINGT-QUIRZE.

N FOI DE QUOI les comparants ot
1'intervensnte ont signé avec moi, notaire, lecture
faite,

(Signé) J®AH MARIT GAGNP
ALB"RT 'UBIN
J.C.PTLLETIFR
<techomios ANTOINE POULIOT: +
' ROBFR? BLOUIN
LOUIs u!u&nmn. ROTA IRF

Pour ocopie conforme # la minute foisent partie da gref-
fo de e Louis Baillargeon, notaire résidant et exer-

SOCIFTE COOPFRATIVE AGRICOLE
Ile d'0Orléans,comté Montmorency

Saint-Plerre, le 30 octobre 1956

. Pxtrait des minutes de 1'sssemblée du
baresu de diresction de la Société Coopérative Agricole
de 1'Ile d'0rléans, & St-Plerre, Ile A'0Orléans dans
les buresux de la Coopérative, ie ler octobre 1958,

Il est proposé par Richard Gagnon, se-
condé par Herménégilde Cendresu, tous deux direoteurs
que M.Albert fubin président, ot J.C.Pelletier, gém‘.
solant autorisés & signer poar et au nom de la Coopéra-
tive le contrat d'achat d'une beurrerie appartenant
8 M.Jean-larie Gagné, et 6tant sitade 4 Ste-Famille
Ile d*0rlésns. Adopté.

i

Vrale ‘copie des minutes.

(5igné) J.C.PYLLETI'R
J.C.Pellatier,
agronome~-gérant.

RYCONNU VFRITABLY annoxé 4 la minute
d'un acte de Vente paseé devant le
notalre LOUIS BAILLARGFON souseigné,
le 31 octobre 1958 sous le numéro
notarié 5295,

(Signé) ALBYRT AUBIN
J4 C.PFLLPTIVR
LOUIS BAILLARCFON, NO¥:IRE
Vraie cople.

Rl Qe e’ Qnian oS

Minutier du notaire Louis Baillargeon — R.F. — Bureau d’enregistrement, no 17,170
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1984 — Raymond Létourneau : Sainte-Famille, ’ainée de I’ile d’Orléans.

Pages : 150-161

Le Syndicat de la beurrerie °

Dans le développement agricole de Sainte-Famille, en premier lieu,
nous devons parler de l'industrie laitiere et du syndicat formé pour la
fabrication du beurre. Fondée le 20 avril 1895, la « Société de fabrication
de beurre de Sainte-Famille, . O.» reste une des belles réussites des
cultivateurs de la paroisse. Nous avons la un genre de coopérative ol tous
les membres, appelés «patrons», s’unissent pour produire du beurre
d’excellente qualité. Un professionnel travaille a la fabrique en y appliquant
les régles de I’hygiene et les qualités de I'art.

La beurrerie a fonctionné pendant 62 ans: elle a été vendue, le

18 septembre 1957, par contrat signé chez le notaire Louis Baillargeon et
I'acte de vente fut enregistré le 8 octobre suivant, sous le numéro 13779.

10. La Société de fabrication de beurre de Sainte-Famille, 1.0., est fondée en vertu du
paragraphe I, du chapitre IV et du titre XI des Statuts refondus du Québec en 1888.
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UN COIN DE PAYS AGRICOLE 151

Willie, un engagé de Rosario
Turcotte, part pour la beurrerie.

[ 'acheteur, Jean-Marie Gaané, de Notre-Dame, Lac Saint-Jean, a acquis
toute la propriété au prix de huit mille dollars, dont cinq cents payables le
1¢r novembre 1957 et le reste payable par tranches de cing cents dollars,
annuellement, le 1¢* novembre, sans aucun intérét.

Le site

La beurrerie se trouvait au village, du c6té nord du chemin, immédia-
tement a l'est de la chapelle de procession. En 1895, les actionnaires
achétent de Joseph Blouin un terrain de 53,30 metres donnant sur le
chemin roval par 45,70 métres de profondeur pour la construction d’'une
beurrerie et d’un moulin a scie : la beurrerie, selon les besoins des patrons,
fonctionnera pendant sept mois, soit du 1¢* mai au 1¢' décembre, tandis
que le moulin & scie prendra la reléve pour le restant de 'année. Pour
réaliser les deux buts de la construction, les directeurs engageront un
beurrier également habile a scier le bois.

Aprés une année d’opération, le syndicat de la beurrerie jouit d’'une
propriété évaluée a 1600,00$ .

Les patrons et les conditions de leur participation

La société est régularisée, réorganisée et enregistrée au greffe de la
Cour supérieure, au Bureau du protonotaire, le 3 mars 1924 ; au Bureau
de comté, a Saint-Laurent, le 6 mars suivant et au Ministere de I'Agri-
culture, le 24 mars 1924.

11. Archives de la beurrerie, Minutes de la Société de fabrication de beurre de Sainte-
Famille, 1.0., tome I, 274 pages, page 51.
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152 SAINTE-FAMILLE

En été, le va-et-vient matinal a la beurrerie appartient au passé.
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Tout propriétaire de vaches, résidant a Sainte-Famille, peut devemr
membre de la société s’il est agréé par les directeurs.

A la réunion générale du 28 décembre 1927, la société de fabrication
de beurre, se conforme aux réglements de la Province : dorénavant, cinq
directeurs feront partie de son bureau et trois directeurs formeront
quorum ; la société avait trois directeurs depuis sa fondation.

[ 'assemblée annuelle des membres actionnaires se tient en décembre
et on y procede a) a la reddition des comptes; b) a la rédaction des
réglements, s’il y a lieu, dans l'intérét de la société; c) a I'élection des
directeurs dont le terme prend fin. Par la suite, le nouveau conseil
d’administration se choisit un président et un vice-président.

Chaque patron s’engage A contribuer A certaines réparations ou
améliorations de la fabrique de beurre, comme ce fut le cas, en 1920, pour
le charroyage de deux voyages de terre ou de sable par actionnaire.
Jusqu’en 1931, en hiver, il y a la corvée de la coupe de la glace pour
remplir la glaciére; par la suite, un montant forfaitaire est versé au
beurrier.

Pour ce qui est des dépenses mineures et des salaires versés au
beurrier, au secrétaire-trésorier et a un occasionnel, ces frais sont payés
par les patrons de la beurrerie, au prorata des services qu'ils recoivent.

Bien que nous n’ayons pas de liste officielle des membres a I'origine,
nous présumons que les 72 cultivateurs de Sainte-Famille étaient action-
naires. En 1929, nous comptons 77 membres ; en 1944, 64 ; en 1951, 23 et
nous relevons 24 signatures de patrons présents pour la signature de
résolution de vente, le 24 février 1958.

Bernardine Turcotte
préférait traire les
vaches dehors. Quels
changements depuis!
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154 SAINTE-FAMILLE

La production de beurre

Nous avons quelques données disponibles sur la production du lait
apportée a la beurrerie & partir de 1895 a 1905 et de 1924 a 1943
inclusivement. Nous livrerons un tableau permettant d’émettre quelques
observations sur ces trente et une années étudiées.

Montant Prix

Livres de Livres de Recettes versé moven

Année lait beurre Rendement brutes aux patrons la livre
1895 662 645 29048 4,38% 5067,63 % 4154468 17.45¢
1896 883914 39314 4,45% 6812,38% 5586,18% 17,33¢
1897 994 842 47003 4,72% 8367,07% 6872258 17,80¢
1898 1123729 52178 4,64 8896,12% 7330,808 17,05¢
1899 1087304 51113 4,70 9483,08% 7820,28%  18,55¢
1900 1228644 57413 467% 11014,86$ 8873,79% 19,19¢
1901 1150271 53753 4.67% 10560,15$ 8833,178 19,66¢
1902 1218395 57542 4,72% 11142438 10000,73%  19,33¢
1903 1334349 60739 4,55% 11572,56 % 10616,43%  19,00¢
1904 1295656 56967 4,39% 10501,318 913837% 18,00¢
1924 1218355 57466 471% 19017,80% 1635533%  33,10¢
1928 1502 665 72657 4.84% 2601831%  22358,73% 3581¢
1932 1139855 54 545 3,70% 976497 % 8397,89% 1790¢
1944 1403645 59249 3,90% 21816,72%  1757540%  36,82¢

e En 1898, a sa quatriéme année d’opération, la beurrerie recoit plus
d’un million de livres de lait. Pendant cette période, elle a produit
167 543 livres de beurre vendues a un prix moyen de dix-sept sous
et trente-neuf centiémes (17,39¢).

¢ En 1903, a sa neuviéme année d’activité, la société de fabrication de
beurre double les services rendus a ses patrons en 1895 ; cependant,
le prix moyen de la vente du beurre n’a augmenté que de 9,6%.
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156 SAINTE-FAMILLE

e ['année 1924, la trentiéme année de fabrication de beurre, res-
semble beaucoup a I'année 1902 ; toutefois, le prix de vente de la
livre de beurre est 1,71 fois plus élevé.

¢ 1928 marque un sommet dans les archives de la beurrerie.

e C’est en 1932, au plus creux de la crise économique, que le beurre
s'est vendu le moins cher: 1928, 35,81¢: 1929, 35,75¢; 1930,
25,97¢; 1931, 20,06¢; 1932, 17,90¢; 1933, 19,24¢; 1934, 18,72¢;
1935, 20,73¢; 1936, 22,44 ¢ ; 1937, 25,44 ¢.

e La production du lait et du beurre n’a cessé de décroitre a parlir de
1928 a 1940 inclusivement; a partir de 1941 a 1944 — derniére
année observée — il y a augmentation constante de production.

Des producteurs laitiers en 1951

En 1951, vingt-trois patrons de la beurrerie ont produit 18902
kilogrammes de beurre. Les vaches donnent un meilleur rendement.
Toutefois, nous sommes loin de ce que nous devons appeler I'industrie
laitiére qui est une spécialisation.

AIMSIZOr BIOHIN . cosvimmaisnisnsissomarssis 1 849 kilogrammes
BNIOING POUNOL .. o000 crnsssiinsesissaing s smss 1753 "
Lerment Premont o msssm s oms s suniessss 1629 "
Eudore Létourneau.........ccccevvvvneenennnnnn.. 1415 "
Joseph Turcotte.....cccvuvviiiiiiiiniiniininnns 1411
Adolphe Létourneau...........ccoevvvveneininnn. 1249
DOBRHI FRUCHIOT i ovvisniiisnissiainbsrnesinsssa 1088
RIDIONSE PAOURE o oovissnnnssensinnnssnsnssmmnssis 1072 "
BB T OOC IO serssensnsonns sinss ssnae s visnisns 953 ”
Léon Pichette ......coevvvviiiiiiiniiiiiinnennnnnn. 906 "
Joseph Blouin ......c.oovvviiiiiiiiiiiiniiieininnns 885 "
Adélard Prémont ..........ccceevviiinieniinennennns 767

Paul Turcotte........ccvvvveviiiieiiinienneennnnn. 752
Joseph Marquis.......cccvvviiiiiiiniinennennennns 594
Philippe Pichette.........ccovvvvviiiiininneennnnnn. 547
Georges Blouin .........ccocevvvveiiininininnnnnn.. 485
Alphonse Pouliot ............ccccvvviiiiiiiniininnn. 410
Joseph Pichette..........coovvvviiiiininnenennnn. 312

‘Pascal Poulin......ccccvvviniiiiiiiiiiiinennenn. 252
Cléophas Carrier......cccccvvviiiniiniinennennnns 196

Félix Prémont ........cccovvviiviiiiiiininnennennnn. 185

Albert Turcotte.......couvviieieiiiieiniinenennnn. 101
Joseph-P. Prémont........ccccvvvvviiniinenninnns 91
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Frais d’administration

Au cours des années 1930 a 1938, le pourcentage gardé pour
administration de la beurrerie — payes du beurrier, du secrétaire-
trésorier, de son aide et autres petites dépenses — est de 14% des revenus
bruts ; a partir de 1938, année ou les patrons ont acheté un pasteurisateur
de la maison Dionne & Fils, le pourcentage prélevé était de 18%.

Les beurriers et scieurs de bois

La Société de fabrication de beurre de Sainte-Famille a exercé ses
opérations pendant 62 ans. Six beurriers et scieurs de bois s’y sont
succédé dés que les deux services que se donnaient les patrons fussent
mis en place: Edmond Lachance, de 1895 a 1901 ; L. Gauthier, de 1901 a
1921; Joseph Blanchet, du 16 octobre 1921 a 19267; Jean-Baptiste
Gauthier, de 1926? a 1927 ; Louis Vézina, de 1927 au 16 octobre 1944 et
Louis-Philippe Gagné du 16 octobre 1944 4 la fin de novembre 1957.

Secrétaires-trésoriers

Onze secrétaires-trésoriers rendirent de précieux services aux patrons
de la beurrerie : J.-Edouard Boily, du 20 avril 1895 au 8 mai 1902 ; Eudore

Etienne Paradis, secrétaire-trésorier de 1945
a 1958. Il fut également secrétaire-trésorier
de la municipalité, de la commission scolaire
et de la fabrique.
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158 SAINTE-FAMILLE

Létourneau, du 8 mai 1902 au 30 décembre 1915; Adélard Gagnon, du
30 décembre 1915 au 9 juillet 1916 ; Léon Létourneau, du 9 juillet 1916 au
11 octobre 1921; Gérard Poulin, du 11 octobre 1921 au 29 décembre
1923 : Etienne Paradis, décédé au début d’avril 1923 ; Antoine Turcotte, du
8 avril 1923 au 22 juillet 1929; Simon Paradis, du 20 juillet 1929 au
3 septembre 1930; Robert Prémont, du 3 septembre 1929 au 23 janvier
1944 : Alexandre Labbé, du 23 janvier 1944 au 21 avril 1945 ; enfin, Etienne
Paradis, du 21 avril 1945 a la derniére assemblée générale du 14 octobre
1958.

Les documents de la beurrerie se trouvaient chez madame Etienne
Paradis, lorsque je les ai apportés pour consultation.

On notera que plusieurs secrétaires-trésoriers exercaient la fonction
de professeur a I'école modéle.

Le président

Le premier président de la beurrerie remplira son mandat du 20 avril
1895 au 4 mars 1897 avec deux directeurs; il s’agit de Joseph-P. Blouin,
assisté d'Onésime Morency et de Pierre Paquet.

En général, le président remplit un mandat d’'un an, toutefois, Philias
Turcotte exerce la présidence de la beurrerie pendant sept ans, du 21 mars
1930 au 23 décembre 1936; Albert Létourneau, pendant neuf ans, du
23 décembre 1936 au 29 décembre 1943 et au cours des années 1945 et
1946 ; Antoine Pouliot, a partir du 27 janvier 1947 et jusqu’a la liquidation
des immeubles de la beurrerie, a I'automne 1958.

Derniers directeurs

Messieurs Alphonse-Pierre Turcotte, Théodore Turcotte, Robert
Blouin, Georges Blouin et Antoine Pouliot, président, forment le dernier
bureau de direction de la beurrerie de Sainte-Famille.

Vente des immeubles

Pour des raisons d’hygiéne, la fabrication du beurre doit se faire dans
un endroit complétement séparé de la réception du lait et de la créme. Des
transformations majeures s'imposent. Si les actionnaires ne se conforment
pas a cette ordonnance, le permis d’exploitation sera refusé. Devant cet

Site INTERNET : ArRchiv-Histo.com 94



Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

UN COIN DE PAYS AGRICOLE 161

ultimatum de I'inspecteur Proulx venu rencontrer les patrons, le 16 avril
1956, les membres restent songeurs. lls prendront toutes les précautions®
nécessaires pour opérer en 1956 et en 1957 ot ils optent pour la vente des
immeubles a Jean-Marie Gagné, un beurrier-fromager, intéressé a effectuer
les améliorations demandées par les autorités gouvernementales. De fait,
cette beurrerie-fromagerie fonctionnera en 1958 et jusqu’au moment ou

monsieur Gagné a vendu ses actifs a la Société coopérative agricole de
I'lle d’Orléans.

Par la suite, les actionnaires vendront leur lait a la Société coopérative
agricole puis a Sainte-Claire de Dorchester, aprés I'incendie de la beurrerie
a Saint-Pierre.

Note de J.-C. Dionne : aux pages 159 et 160 se trouvent quatre photographies concernant le moulin a scie.
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Saint-Francois

(1898-1968)

1898 - 22 janvier — Déclaration de société «La Société de fabrication de beurre et de fromage
de la paroisse de Saint-Frangois, Isle d’Orléans, Comté de Montmorency».
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BAnQ - Livre de sociétés, district de Québec, Vol 8, No. 6362

1898 - 28 février — Acte 7829 — Vente, d’'un emplacement connu sous les numéros 166 et 167
du cadastre de St Frangois avec la maison et autres batisses dessus construites, par Dame
Arthémise Plante, de Québec, veuve de feu Urbain Maure alias Moore, en son vivant
cordonnier de St Frangois, es-qualité de tutrice de sa fille mineure agée de dix-sept ans
Amabilis Maure alias Moore, a la Société de beurrerie de St Frangois représentée aux
présentes par Frangois-Xavier Plante, cultivateur, du méme lieu.
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Minutier du notaire Joseph Allaire — R.F. — Bureau d’enregistrement, Registre RB8, no 3155

1901 — Narcisse Roberge, 30 ans, beurrier.

Recensement Canada

1911 — Télesphore Réaume, 53 ans, beurrier, fabrique de beurre.

Recensement Canada
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1912-19 — Joseph Blanchet, beurrier.

Deux familles ont quitté la paroisse de St-Frangois derniérement : celle de M. Emile Drouin
et de M. Joseph Blanchet. M. E. Drouin a vendu sa terre a M. Joseph Roberge et est allé
demeurer a I’Ange Gardien. M. J. Blanchet, fabricant de beurre, est allé exercer son métier
a la Sainte-Famille, 1.O. De plus grandes facilités pour l'instruction de ses enfants ont
déterminé le départ de M. Blanchet. Pendant les sept ans qu’il a passé ici, il s’est attiré
I'estime de tous par son habileté, son honnéteté et sa charité. Nous remerciements pour les
services rendus et nos voeux de succes pour I’avenir.

L’Action Catholique, 3 février 1919
Joseph Blanchet, beurrier

M. Joseph Blanchet, beurrier, est né a St-Jean-Port-Joli, comté de 1'Islet, le 28 juillet 1884, le
fis d’Amable Blanchet, cultivateur, et de marie Caron, de Ste-Anne de la Pocatiere.

Jusqu’a I'age de 25 ans, il travaillait sur la ferme paternelle et il fut diplomé de I’Ecole de
Laiterie de St-Hyacinthe en 1911, Ensuite, il devint beurrier durant onze ans a St-Frangois et
a Ste-Famille de I'lle d’Orléans. En 1925, il s’en alla a St-Aimé, comté de Richelieu, ou il
acheta de M. Oscar Dudomaine une beurrerie qu’il exploita durant treize ans. Il la vendit
pour aller s’établir a Cowansville ou il acheta de M. Eugene Casavant une beurrerie qu’il
dirigea trois ans et demi et qu’il vendit ensuite a une coopérative. En 1943, il vint a
Mansonville, ot il acheta de M. Hormidas Laferriere une beurrerie qui compte 200 patrons.

Marié, en 1910, a Marianne Fortin, de St-Roch des Aulnaies, il est pere de neuf enfants. Ses
trois fils, Armand, Bertrand et Marcel, le secondent dans son entreprise progressive.

La Tribune, 30 juillet 1947

1921 — Aucune mention d’un beutrrier.

Recensement Canada
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: Normand Lemelin

Photo

« Beurrerie »

Source : J. Coté, 1979, p.54

Adélard Maranda, de Saint-Pierre, devenu beurrier a St-Francgois, avant de s'établir pour de bon
a Saint-Jean, avait loué deux appartements chez Edouard Guérard, voisin de Xavier Plante, la
maison paternelle de Mde Germaine Plante du Centre d'accueil qui me raconte les tours
incroyables de ce Maranda pur laine, atterri par hasard dans un champs de poireaux de St-

Francois.

Hélas, la femme d'Edouard Guérard décede a I'hopital malgré tous les bons soins : suivent
I'exposition du corps, les sympathies, les prieres. Tout le monde de St-Francgois, comme on fait
partout sur 1'lle passent une partie de la veillée aupres de la famille et quelques-uns passent la
nuit a jaser, a prier et...ricaner parfois pour tromper le sommeil. Adélard Maranda n'a pas de ciné,
mais rien ne lui échappe : il faut des messes, des prieres pour les défunts.

Vers 9.30 hrs du soir, i1l saisit un drap blanc, se faufile comme une couleuvre dans le verger
Guérard et se promeéne tel un fantome, le drap blanc sur la téte, emprunte une voix d'outre-tombe
et rale: "des Messes, des prieres.." Le dimanche suivant, au prone, une messe pour le repos de
I'ame de la défunte.

Mde Germaine Plante m'en a raconté bien d'autres.

Henri Aubin 1985
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1946 - 15 novembre — Droit de passage et servitude par Le Syndicat de beurrerie de St-
Francois, a la Quebec Power Co.
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Registre foncier en ligne — Bureau d’enregistrement, no 10725
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1947 - 12 octobre — Acte 14855 — Vente, d’un terrain faisant partie des lots 166 et 167 du
cadastre officiel de St-Francois, par La Société de fabrication de beurre de St-Frangois, a
Monsieur Emile Asselin, forgeron du méme lieu.
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1968 - 20 aotit — Acte 3104 — Vente, d’un terrain faisant partie des lots 166 et 167 du cadastre

officiel de St-Frangois, par La Société de fabrication de beurre de St-Frangois, a Monsieur
Emmanuel Labbé, cultivateur, du méme lieu.

-
Numero inscription - 18 547 . ‘

3104 L'AN MIL NEUF CENT SOIXANTE-HUIT, la vingt
e aofic;
VENTE
par Devant M@ YVES DEMERS, notaire 3 Québec,

province de Québec.
La Société de Fabrication
de Beurre de la Parolsse

de St-Frangois, Ile d'Or- COMPARATSSENT: =
léans

LA SOCIETE DE FABRICATION DE BEURRE DE LA
PAROISSE DE ST-FRANCOIS, ILE D'ORLEANS, fef représentée pav M,
M. Esmanuel Labbé Charles-Aimé Gigudre, cultivateur, domicilié a St-Frangois,

Ilg d"Orlésns, doment autorisé aux présentes par une résolution
d'une sssemblée générale des membres de cette société en date
du 19 acac 15968, dont cople certiffée demeure snnexée 3 1'ori-
ginsl des présentes aprds avoir été reconnue véritable par le
) dit nandatairve et contresignée par luf et le notaire soussigné,

ladite sociéLé Stant ci-aprds appelée " LA VENDERESSE ",

ET

MONSIEUR EMMANVEL LABBE, cultivateur, domicilié
& St-Frangois, Ile d'Orléans, ci-aprds appelé ™ L'ACQUEREUR ".

LESQUELS oonviennent de ce qui suit:
1- OBJET [V CONTRAT

La venderesse, représentée comme susdit, VEND
par les présentes avec toutes les garanties ordinaires de droit
et franc et quitte de toutes charges, servitudes, privildges,
hypothdques ou sutres empichements quelcongues, 1'acquéreur,
présent et acceptant, 1'immeubld suivant, savoir:

1041139353

2- DESIGNATION

Un emplacement situé 3 St-Frangois de 1'Ile
d'0Orléans, formant partie des lots numdros CENT SOIXANTE-SIX et
CENT SOIXANTE-SEPT ( 166 ptie et 167 ptie ) du cadastre offictal
pour la dite paroisse de St-Frangois de 1'Ile d'Orléans, division
d'enregistrement e Montmorency, cet emplacement étant borné vers
le sud par le chemin public, vers la nord A une sutre partie des
némes lots, aujourd'hui ls& propriété de M. Raymond Dion, vers 1'est
par une partie du lot 169 et vers 1'ouest X une partie du lot
164, tous du mine cadastre, cet emplacement mesurant cing perches

e \). et quatorze pieds ( 5 per. 14" ) de largeur par une profondeur
- e d'environ cent cinguante pieds (150') --c-oeee- cesssssscccccccen
- 3 H ! la ligne arridre ou nord de cet emplacement &tant 2 cinguante
s.‘! ,g » Pleds (50" ) 3 1'arridre ou au nord de la batisse qui y est érigée,
= 5 ] .
3 e - Avec batisse dessus érigde, circonstances et
S8 % dépendan
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- 2 .

Tel que le tout se trouve présentement, 1'acqué-
reur acceptant 1'emplacement et los bdtisses qui &'y trouvent dans
leur dtac actuel s'en déclarant satisfait pour les bien connattre.

3- T 1 TR E

A la venderesse sppartient 1'immeuble présente-
ment vendu pour 1'avoir acquis avec plus grande &tendue de dame
Urbain Maure et al. sux termes d'un acte de vante passé devant
Me Joseph Allaire, notaire, le 28 février 1898 ot dont copie & &té
enregistrée au buresu de le& division d'enregistrement de St-Laureat
3 1'Ile d'Orléans le 31 octobre 1898 sous le numéro 3155,

La venderesse ne fournirs sucune copie de ses
titres ni certificat d'enregistrement.

4= CONDITIONS

a) La présente vente est falte B charge par 1'ac-
guéreur de payer toutes les taxes foncidres, municipales, scolai-
Tes et autres impositions publigues pouvant afiecter le dit empla-
cement et ce, tant pour le passé que pour 1'avenir.

b) A charge par 1'acquéreur de payer le cott des
présentu et de son enregistrement.

5- CONSIDERATION

La présente vente est de plus faite pour un prix
de UN DOLLAR (§ 1.00) et sutres bonnes et valables considératicns
dont quittance géndrale et finale.

DONT ACTE fait et passé X Québec sous le ouméro
trois mille cent quatre (3104) ------ ememeeaaan
des minutes du notéire soussigné.

£t les comparants, soft personnellement, soit
par leur mandataire autorisd, ocat signé avec le notaire et en sa
prédsence, lecture faite, - -

(signé) CHARLES AIME GICUERE
" EMMANUEL LABBE
" YVES DEMERS, notaire. '

POUR COPIE CONFORME 2 la minute demeu n &tude.
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EXTRAIT du procds-verbal d'une sssemblée des
membres de LA SOCIETE DE FRBRICATION DE BEURRE D2 LA PAROISSE
DE ST-FRANCOIS, ILE D'ORLEANS, tenue X St-laurent, Ile d'Orldans,
le dix-neuf --- aoft 1968, 2 laquelle tous les membres étaient
présents,

A CETTE ASSEMBLEE, IL EST STATUE COMME SUIT:

Il ast proposd, secondd et unanimement rdsolu:

QUE la société vende ¥ M. EMMANUEL LABBE pour un
prix de UN DOLLAR (§ 1.00) et sutres bonnes et valables considé-
rations, notamment pour le paiement de tous les frais que cette
vente comporte, ainsi que la charge par 1'acquéreur de supporter
les taxes, tant pour le passé que pour l'avenir, 1'immeuble dont
la Société est propriétsire, d St-Laurent, Ile d'Orléans, étant

" Une partie des lots CENT SOIXANTE-SIX et CENT
SOLXANTE-SEPT ( 166 ptie et 167 ptie ) du cadastre officiel de la
paroisse de St-Frangois, [le d'Orléans, cet emplacement &tant
borné au sud par le chemin public, au nord par une autre partie des
ntmes lots, propriété de Raymond Dion, vers 1'est au lot 169 et
vers 1'ouest au lot 164, cet empl cing et
quatorze pieds ( 5 per. 1&' ) de largeur par la pl‘ﬂfaﬂdeﬁt eatre
le chemin public et 1'eaplacement de Raymond Dion.

Avec batisse dessus construite, circonstances et
dépendances, "

QUE M. Charles-Aimé Gigubre, secrétaire, soit
autorisé » signer pour et su nom de la Société 1'acte de vente
devant donner suite ¥ cette résolution.

VRALE COPIE de la rdsclution adoptée par les
membres de La Socidté de Fabrication de beurre de la paroisse
de St-Frangois, Ile d'Orléans,

Se-Frangois, Ile d'Orléans, ce 192me jour de
sott 1968,

(signd) CHARLES AIME GICUERE

Chs-Aimé Cigudre, secrétaire.

Document reconnu véritable et encore en force par
ie mandataire y désigné puis contresigné par lui et le notaire
soussigné pour 2tre annexé au no 3104 de ses minutes.

(signé) ARLES AIME GIGUERE
" S DEMERS, notatre.

Minutier du notaire Yves Demers — Registre Foncier en ligne — Bureau d’enregistrement, no 18547
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Saint-Jean

(1896-1963)

L’abbé Raymond Létourneau, natif de cette paroisse et féru d’histoire, a accumulé une volumineuse
collection d’informations et a eu acces a des documents de premieres mains qu’il a synthétisé dans son
livre «Un visage de 'ile d’Orléans. Saint-Jean» publié en 1979. Compte tenu que beaucoup de personnes
n’ont pas acces a son livre, il m’a semblé important d’en faciliter 1’acces en les reproduisant aux pages
127 a 140 afin de pouvoir lire ce qu’il a écrit sur les beurreries et beurriers de St-Jean.

1896-1906 — Joseph Gauthier, beurrier.
Source : Raymond Létourneau, 1979, p.228-29

1897 - 29 juin — Acte 1621 — Vente, d’un emplacement (Lot No 145) par Moise Pouliot, pilote
de St-Jean, au Syndicat de beurrerie de St-Jean.

e T e

— T

-Jrv.n—wvm..,w.._. - ams —— — — — —— .

2 3/68 - Virte - om il heiloconit st iy topte doingle e afuis i ]
Serarntd Ermile dosece. /JT Wﬂﬁ%

I&MWW{@ el faseiiie de L feur. A0 ars legud avordls arce gac A

| P Lechames At Labilbollé Toves cllivativis e ledoporivsndn bt four M Dliiima Toncln

b
[t

- _divecliiis dedit ' Awmwz:.azgm.uz:ﬂz;wfmz,—mw o
/ . : : . )
VA Say) |

s od e charman peblec e dicd aue S Zacremdl i B i chrormers
HLM&%?‘M‘J de W&,/[:‘g‘a.( d’alzw‘a— ’
Pricio ceneom ?“,,...Z:. oo e LT '&Z:z  Heit-exproes ‘ %
propridiie d e biviee deTovrain e : a&?@w&t@&wbﬁw 3

o g

Site INTERNET : ArRchiv-Histo.com 107



Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

L premdecen acendefoimillormonit cocns erguealilZ ',_M,,;m' &Z;z&aa
i—d—wdu%d' ' mcﬁgﬁjuwu-%wdmék oA
Heeik rrero -w,?‘ mz:.wz:,,/ﬂ.dblé A vres "%‘/A
WMW&WMJ@ cmdiboelian
‘ A«Z&t&;&m&mm‘ W&;j 7 MW#@&L
it &,af?‘4¢'4,,‘4,a7‘m%mwAMW,;,,_MMW
lecs . Laﬁﬁmz’;m 4%.&&7-’ ,Za,_,.zﬁ,,t y MMW
Eﬁn‘u’mtmz& i gucdicidis Eitrmle dicicion tera firale ﬂk,wd_
eacliccliormntiionidlanecs dopen. o besttvnides aclomes £
e el _tdmittes ', pece awaw _
F“WM&MM“{WW?‘JMZ‘”%

o iiomiliticize Bmivedila privetsorme | 89)-0cefai brcoanitoel

B I WY T meM ~
s A
es et e 2o foriie i de il ce et eates-
S ITTS S AP Wijg‘m .

wbfaite ati M’ ZWW”; 15 J*les cora etacdicdorits
e Loncs ariieagee s Lo fou Litscy o oasimundeloiilis loaTiyes Eaitizs o
s N a» zﬁmmwwéwh
| .y ~cen : corraniy . 24 oy &, ) .
e L e e T L Rt T T

ot dorguillomcegorislee 2 firel paedErondeco on foneusdeadits
e _Mm_m/amﬁm ' ' :

W—- {ebard ~ . ’)')Wxa/n—Mt-
Ltres vo-rolarii seize ~cordovn -elrter - %umfmiawyéﬁt
Lol Bnidives ,ﬁ?,m Kbt Fercet., Zelbe s Bend lalibents
%//5,,14,&44 } .@_M%L&MMMMMJM@.M

ra~ & I 4 Y P . 8
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1897 - 14 juillet — Déclaration de société «LLa Société de fabrication beurre de la paroisse de
St-Jean, Isle d’Orléans, Comté Montmorency».
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BAnQ - Livre de sociétés, district de Québec, Vol 8, No. 6231

1897 — Nouveaux établissements

St Jean Isle d’Orléans—La Société de
mﬂo&uon de Beurre de St Jean d’'Or-
8.

Le Prix courant, journal de commerce, 23 juillet 1897
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Elle se paie par elle-méme

L' utilité des Inspecteurs de beurreries

L'industrie laititre a fait des progrds énor-
mes dans cette paroisse depuis trois ans. —-
Avant cette époque, un cultivateur, me disait
M. le curé, réalisait $20.00 & $25.00 pour tout
son beurre d'été, tandis qu'aujourd’hui il réa-
lise 20 a 25 piastres par mois. J'ai trouvé les
cultivatears bien satisfaits de leur condition.

[1 ya 3 ans, on décida de construire une
beurrerie au  moyen du systéme coopératif,
c’est-A-dire en mettant tous les cultivateurs de
la paroisse actionnaires.

Le plus beau tour de fuorce qu’on a exécuté,
¢’est que V'on a construit une trés belle beurrerie
de €0 pieds par 26, avec glacidre modéle, au prix
de $2800, sans faire débourser un seul centin aux
actionnaires.

Il y a 91 cultivateurs dans la paroigse de
§t. Jean. Sur ce nombre, une certaine gquan-
tité ont des centrifuges a4 main, et font le
beurre & la maison; c'est le petit nombre,
puisque 'on compte 60 actionnaires dans le syn-
dicat de la beurrerie.

Le nombre des parts est illimité, et chacun
est libre d'entrer dans le syndicat.

Comme les promoteurs de cette belle oeuvre
ont & coeur de faire participer tous les culti-
vateurs de cette paroisse, on admet dans le
syndicat tous les retardataires pour Ja mini-
me somme de deux piastres. Encore dernire-
ment, on a admis denx nouveaux actionnaires,

On ne peut pas faire les choses plus en fa-
mille qu'ici. Tout le monde a & coeur le suc-
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1899 — Une beutrrerie coopérative «modele» a St-Jean, I.O.

cés de la beurrerie, tout le monde en est content
et avec raison.

La beurrerie regoit 10,000 lbs de lait par
jour. M. Gaudias Gagnon en est le gérant,
et Dieu merci, il parait s’y entendre.

M. Joseph Gauthier en est le fabrieant.

La beurrererie marche 7 mois, du ler mai au
ler décembre exclusivement.

Chaque actionnaire fournit une corde de
bois.

Tous les cultivateurs, plutdt tous les action-
naires reunis eolidairement et conjointement,
ont emprunté la somme de $2,800 pour la
construction de leur beurrerie.

Toutes dépenses payées, telles qu'achat du
sel, des tinettes, des huiles, du coton, le sa-
laire des deux fabricants, I'intérat, lo trans-
port du beurre, la glace, ete., etc., il est réali-
sé un profit net de $100.00 par mois soit
$700.00 par année.

Comme la beurrerie a codté $2,800, elle au-
ra donc été payée dans l'espace'de 4 ans. Elle
se sera payée elle-méme et par elle-méme, dans
ce court laps de temps.

Outre tous ces avantages, on n'a payé que
“deux centins et demi' par livre de beurre
pour la fabrication. Si maintenant le fabri-
cant ne fait pas son devoir, se néglige, oh!
dehors! on en prend un autre. La beurrerie
appartenant & tous les cultivateurs, ils seront
libres d’engager qui il leur plaira.

Et le fabricant de son cO6té pour ne pas per-
dre sa place, s'efforcera continuellement de
donner satisfaction aux patrons en faisant un
beurre de 1re qualité.

I'an dernier, les patrons, sans crier gare i
leur fabricant, se sont emparés d'une tinette
de beurre, pour la mettre au concours provin-
cial des produits laitiers.

Cette tinette a obtenu une médaille de bron-
ze. (’est trés flatteur pour le fabricant com-
me vous le voyez.

M. le Gérant attend 'ouverture d’un autre
concours pour y envoyer une autre tinette,
Voila les avantages des syndicats de beurrerie
ou fromagerie. Les patrons sont libres et in-
dépendants, ils n'ont pas & souffrir les capri-
ces d'un particulier qui n'aura parfois que dn
lait malpropre ou falsifié, qui ne voudra pas
payer suivant la richesse du lait, ou qui ne
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voudra pas prendre part au concours des pro-
duits laitiers, ete., ete.

Je ne veux certainement pas insinuer que
tous les propriétaires particuliers de beurrerie
sont des capricieux, et je veux encore moins
soulever les patrons contre les propriétaires de
beurrerie et fromagerie consciercienx, honneg-
tes et habiles.

Malgré tous les avantages des syndicats, il
ne faut pas commettre d'injustices, et ruiner
des gens qui ont fait d’énormes sacrifices pour
I"établissement de constructions laititres.

Mais on est parfaitement justifiable de voir
des syndicats dans les deux eas snivants: lo.
Quand il n'existe aucun établissement laitier.
20. Quand les patrons sont maltraités par un
propriétaire de beurrerie. Kt encore, dans ce
cas, Je conseillerais beaucoup aux patrons réu-
nis en syndicat, de s'aboucher avec le proprié-
taire pour en acheter 1'établissement. J'ai vu
parfois le propriétaire en abuser, et demander
des prix fabuleux.

Dans ee cas l1a, on lui a proposé de faire
évaluer le tout par des gens experts. Et si,
aprés tout cela, le propriétaire veut continuer
i imposer ses caprices aux patrons, que ces
derniers s'unissent comme un seul homme, for-
ment un syndicat, et marchent sur les traces
du syndicat de St. Jean, I. O., et personne
n'aura a s'en repentir. [l faut de toute néces-
sité que les intéréts du public passent avant
les intéréts des particuliers.

L utilité des insnectenrs de bheurreriea.

Le Gouvernement Provincial a fait un acte
digne d'éloges et de haut mérite, en nommant
des insp cteurz de fromageries et heurreries
pour visiter les fabriques qui ne sont pas syn-
diquées.

Car il existe dans notre provinee, un grand
nombre de fabriques qui ne sont pas encore
syndiquées 4 cause de circonstances incontrtla-
bles, 1elles que la distance, I'indifférence, 1'apa-
thie; pourtant ces denx derniéres devraient
étre controlables.

Je suis heureux de vous apprendre, me dit
M. le Gérant, que nous avons eu la visite d'un
inspecteur du Gouvernement qui a bien woulu
passer une journée avec nous. Cette visite
nous a valu beaucoup. La-dessus, je lui de-
mandai en quoi avait été utile cette visite de
I'inspectenr.
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En me désignant deux magnifiques pompes
servant au lait et & la créme, il me dit :
avant la visite de l'inspecteur, nous avions &
la place de ces tuyaux de fer blanc, des tuyaux de
fer qui étaient trée difficiles & nettoyer, et 4 la de-
mande de 'inepecteur nous les avons remplacés
tel que vous les voyez.

Tous les égouts de la beurrerie tombaient
ici en arriére; vous voyez maintenant ce long
canal en bois, il charrie tous les égoQts an
fleuve, aussi nous ne remarquons plus la moin.
dre odeur, et nous n'avons plus de mouches.

Il nous a enseigné aussi, comment constater
si notre centrifuge écreme net, i le régler en
comséqueice, comment baratter, comment évi-
ter de la perte dans le lait de beurre, & nous
servir du babcock, et & bien préparer la cré-
me en lui donnant le degré d'acidité vouln.

Pour nous, cette visite a été d'une valeur
inappréciable, et nous avons le plein espoir
d'avoir ces visites annuellement.

Toutesles améliorations demandées par l'ins-
pecteur ont été faites a la lettre et sans délai,
(C'est encore ici que nous constatons les bons
effets des beurreries co-opératives. Si ces amé-
liorations avaient ¢été demandées & un parti-
culier, elles n'auraient peut-etre jamais été fai-
tes, tandis que demandé & un syndicat prospé-
re et dirigé par un habile gérant comme M.
Glagnon, tout se fait & la lettre et sans délai.

J'ai assisté & D'arrivée du lait, et, j'ai vu le
fabricant prendre un échantillon de lait dans
chaque canistre pour le mettre dans une fole
numérotée, correspondant au nom de chaque
patron,

Il n'y a rien d'extraordinaire li-dedans, me
direz-vous, mais remarquez, chers lecteurs, que
ceci ne se fait pas une fois par année ou par
mois comme cela se fait la plupart du temps,
mais tous les matins, C'est ce qu'on appelle
les échantillons composés. Grice 4 un peu de
bichromate de potasse, ces échantillons de lait
se conservent d'un mois & Iantre. Deux fois
par mois, on analysera ces échantillons com-
posés pour déterminer la richesse du lait.

Quel est le patron maintenant qui serait ten-
té de mettre de 'eau dans son lait! Il s'expo-
serait a4 un ridicule achevé,

Encore ici done, la bearrerie de St. Jean mé-
rite des éloges.
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Telle paroisse gera fidre de montrer ges villas,
telle autre sera fidre de ses manufactures, une
troisiéme se glorifiera de souvenirs historiques, St.
Jean d’'Orléans mettra ges belles maisons de coté
pour vanter sa beurrerie, Moi, je partage entid-
rement l'enthousiasme des cultivateurs de St.
Jean, car une beurrerie bien alimentée et bien
geérée, lui assurera toujours une prospérité solide.

Dr. W. GRIGNON,
C. A.

—_———— . - -

FEELE 4 STEY SLENSY SR RS PR SR

Le Journal d’agriculture et d’horticulture, 22 octobre 1899, Vol. 3, No. 8

1901 — Recensement Canada.

Note de J.-C. Dionne.

Le nom de Joseph Gauthier, beurrier, n’est pas inscrit.

Cependant il est inscrit dans la paroisse de Sainte-Famille : Joseph Gauthier (24 ans),
fabricant de beurre. Est-ce a dire que sa famille résidait a Ste-Famille et qu’il cumulait le

poste de beurrier dans les deux paroisses ?
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1902 - 14 novembre — Acte 56 — Cession du droit d’aqueduc par Gaudias Gagnon, agriculteur,
de St Jean, au Syndicat de Beurrerie de St Jean.
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Minutier du notaire Joseph Louis Savard
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1906 - 8 juillet — Acte 1381 — Testament de Joseph Gauthier, beurrier, de St Jean.

Minutier du notaire Joseph Louis Savard
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1906 - 8 juillet — Acte 1382 — Testament de Dame Emma Turcotte, épouse de Joseph Gauthier,
beurrier, de St Jean.

Minutier du notaire Joseph Louis Savard
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1907 - 28 mai — Acte 1905 — Vente, de deux sources d’eau située sur P immeuble connu sous
le numéro 158 du cadastre de St Jean, par Onésime Blouin, cultivateur, de St Jean, au
Syndicat de Beurrerie de St Jean.

IUM»D_#M#MWW' e bocrnsnis d b pomiccs g S d Dliomc_
a('mmi.,w‘/»mt-qt-&‘ WFM‘MMM
S WWM.LNLMWMW;M&
e ek ps L‘WOMM.MJ‘ Sed Mheiars altivativen . Lo
cend e didaie avriamend des o i Frgots . :
e
. 'M Warricnlts .(}leta. I-M-M -
MJMP Mm : .mjznkfu_ﬂcd'a&ﬁt‘
t:.d.w\k o dibagpadicit dibewnanie T de d Olcare JM
‘;.“1‘4..,1,.,,,.71.‘.;;:--:{.& y btuuf&«.tm ?MaAL_MMJ‘L ~+«M‘
I LWALWM;W=&M¢ awzzm_.zu
PWA&V“L;”MMMMw‘t gl aoics b mucs
hoeaet 5 § comtse rnlt dec codadtie : dite paroc
e dt Z‘tm.!awwmau iaamasim ovdiide MWMFM%A« AN
W 1””“‘M‘MMW y v .tv‘u Lﬁnmyhz'm,;

s
e uﬁl y .Biul.wv\b.u-t t’utl-fvu & Mhy?h.w‘mfamu‘du_m
' bt s Licat du besnnnnigmic it fuie desd s sonens vinla gual s
mﬁwhuwaumwuhwwjmw

t WW Lemendeca o P I o e doie s
R i :

mamdw.mwwwwwmwahm i
MWmeﬁww¢&mmeM§§
Lt S Sl d Wl s beraammtsomm bl casdtscing damct it = - o

A Rain Mz&f‘ﬁm,,é : resph LUt Romsoia Blovin  Lidowad NP, _ .

"

Minutier du notaire Joseph Louis Savard — R.F — Bureau d’enregistrement, Registre RB, no 4090

1907-1912 — Narcisse Roberge, beutrrier.
Source : Raymond Létourneau, 1979, p.228-29

Note : 1901 — Narcisse Roberge, 30 ans, beurrier. A St-Francois. Recensement Canada.
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1910 — Production de beurre et de patates en 1909.
Beurrerie
Total des livres de lait pour ’année finissant le 31 décembre 1909 : 1,107,425 livres.
Le produit de la vente a été de $12, 385. Moyenne du rendement par 100 livres de lait : $1.12.

Les patrons sont payés d’apres la richesse du lait. Tous sont satisfaits des résultats obtenus
et se proposent d’encourager leur fabrique de beurre des le commencement du printemps.
Patates

La récolte de patates a été exceptionnellement abondante a I’automne dernier. Il s’en est
récolté au-dela de 86 000 minots. Le vapeur «Polaris» est venu en chercher une charge de
6,000 minots en février dernier. Il en reste plusieurs 6 000 minots que MM. Les commergcants
sont invités de venir acheter des le commencement de la navigation.

L’Action Sociale, 4 avril 1910

1910 — Au propriétaire de beurreries.
St-Jean, Ile d’Orléans, 18 avril 1910.
Monsieur le rédacteur.

Comme intéressé de l'industrie laitiere et surtout celle de St-Jean, Ile d’Orléans et attendu
que dans un article paru dans I'«Action Sociale» le 6 courant, un propriétaire de beurrerie a
fait quelques remarques au sujet de certaines notes du rapport de la beurrerie de St-Jean, Ile
d’Orléans, pour I’année finissant le 31 décembre 1909, dans lequel il est mentionné $1.12 par
cent livres de lait provenant de la vente totale de beurre et creme durant la saison, je dois
faire remarquer au public comme a ce Monsieur, que la personne qui a communiqué ces
notes n'a, suivant moi, sans faire allusion aux autres beurreries, que voulu donner le chiffre
des affaires de la dite beurrerie pendant la derniere saison, car la désignation du nombre
total de livres de lait I'indique clairement.

Afin de renseigner Monsieur le propriétaire de beurreries, j’ajouterai que le montant de nos
dépenses a été de $840.54; et déduction faite de ce montant sur les $12,385.65, provenant de
la vente, les patrons de la beurrerie ont certainement percu $11,545.11 net de toutes dépenses
pour salaires et frais d’administration, donnant $1,04 %4 net par cent livres de lait.

Tel est Monsieur le Rédacteur l'explication de $1,12 qu’'on n’a peut-étre pas saisie a
premieres vue faute d’explications et d'importants détails a ce sujet.

Un intéressé, de la beurrerie de St-Jean, 1.O.

L’Action Sociale, 20 avril 1910
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1911 — Narcisse Roberge, 40 ans, fabrique de beurre.

Recensement Canada

ENRG.
2872

5 ST-JEAN |. O.
% CANADA PREMIERE CATEGORIE ¥

BEURRE DE FABRIQUE

1913-1944 — Maranda, beurrier.
Source : Raymond Létourneau, 1979, p.228-29

1919 — Adélard Maranda, fabriquant de beurre.

Il agit a titre de témoin dans l’acte suivant : 1919 - 3 aofit — Acte 214 — Testament de Dame
Elisabeth Blouin, de St Jean, veuve de feu Moise Pouliot en son vivant ancien pilote, du
méme lieu. Minutier du notaire J. Alfred Pouliot — R. F. — Bureau d’enregistrement, Registre
RB, no 5817.

1921 — Adélard Maranda (38 ans) fabrique de beurre.

Recensement Canada.
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1925 - 28 octobre — Déclaration «Société de Fabrication de beurre de St-Jean I1.O.».

BAnQ - Livre des sociétés, Vol. 20, No. 355
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1928 - 6 aotit — Acte 9118 — Contrat de mariage entre de George Prémont, forgeron, de St Jean,
fils majeur de Adélard Prémont, forgeron, et de feue Mérilda Blouin, du méme lieu; et
demoiselle Marie Ange Maranda, du méme lieu, fille majeure issue du mariage de Adélard
Maranda, beurrier, et de Alphonsine C6té, du méme lieu.
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Minutier du notaire J. Alfred Pouliot — R. F. — Bureau d’enregistrement, Registre RB, no 6841

1945-1951 — Louis Vézina, beurrier.
Source : Raymond Létourneau, 1979, p.228-29

1948 — Louis Vézina, beutrrier.

Transaction. M. Joseph Boissonneault a vendu son moulin pour le bois a Louis Vézina,

beurrier.

L’Action Catholique, 28 décembre 1948

1963 — Homme demandé.

¥-% OUANT beurre pour  syndicat
‘beurrerie, St-Jean, Ile d'Orléans. Loge-
‘ment fourni. beanes conditions de tra-
‘vall, Georges Prevost, St-Jean, lle
|d'Orléans. :

Le Soleil, 10 janvier 1963
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1963 - 15 juin — Acte 5506 — Convention entre Le Syndicat de beurrerie de la paroisse de St-
Jean et Radolphe Blouin, cultivateur du méme lieu.

Numeéro Inscription - 15 909 . ‘

L'AN MIL NEUF CENT SOIXANTE-TROIS - = = = = = =
le quinze juin;

Devant Me FERNAND JOBIN =« = = = = = = = = = = =
notaire & Québec, provines de Québee.

COMPARAISSENT i
MONSIEUR RODOLFHE BLOUIN,cultiva-

teur, domicilié & St-Jean,Ile d'Orléans,au numéro oing
cent vingt-deux Chemin Royal /

ci-aprés désigné  CREANCIER :

y 24

~ -

ET

J7¢ 2

' LE SYNDICAT DE BEURRERIE de la Pa~-
roisse de St-Jean,Ile d'Orléans,corporation légalement
constituée, ayant son siége social en la dite paroisse
de St-Jean,Ile 4'0rléans,ici représeéntée par MONSIEUR
MAURICE THiVIBRGB,Présidenc et MONSIEUR GEORGES PREMONT

Secrétaire,diment autorisés a agir aux fins des présentes.

W

.

Gt
(£¢s Aemst e 4300

@

cl-aprés désigné  DEBITEUR ;
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UN EMPLACEMENT situé en la Paroisse de St-Jean,Ile
d'Orléans,contenant environ cinq perches et trois quarts,
p.lua ou moins, de front sur la profondeur qu'il peut y
avoir A partir du chemin public au Nord en courant au
Sud jusqu'au Pleuve.S;-hui‘int.‘ borné au Nord nt_:'eho,iin
publie, au Sud au Fleuve St-Laurent, a 1'Est atua chemin
de passage de douze pieds de front, et a 1'Ouest i Blzéar
Pouliot, ci nces et dépend ,formant LA PARTIE
OUEST du lot CENT CINQUANTE-CINQ(155 Ptie O.)du cadastre
officiel peur la dite paroisse de St-Jean,Ile d'Orléans.
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Faute par le débiteur de signer volontairement un acte confirmatif de cet-
te dation en paiement, tous les frais légaux, notamment ceux du jugement & in-
tervenir lul incomberont, de méme que tous autres frais de perception ou de ré.
clamation quelconques.

Le débit POUrTa T d ion de ' ble 8'il édie au dé-
faut, en remboursant au cr&mu, avant cet acte confirmatif ou ce jugement,
Je montant alors di, capital, Intérét, frais et accéssolres.
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Interprétation
La singulier peut comprendre le pluriel et le masculin, lo féminin, Je cas
k.

échéan

DONT ACTE FAITA QUEBEC -~ - - = - = - sous le numéro

CINQ MILLE CINQ CENT SIX(5,506) des minutes du notaire
soussigné.

LECTURE FAI les parties signent en pré du notaire
(SIGNE ) " GEORGES PREMONT,Sec."
* MAURICE THIVIERGE *
" RODOLPHE BLOUIN *
" FERNAND JOBIN,notaire "

COPIE CONFORME a la minute demeurée en mon étude.
FJ/mac. Deux cents mots,quatorze lettres rayés sont

nuls.

Minutier du notaire Fernand Jobin — R. F. — Bureau d’enregistrement, Registre RB, no 15909

1963 - 27 juillet — Incendie de la beurrerie a St Jean.
Beurrerie détruite par le feu, a I'lle d’Orléans

Une beurrerie appartenant au Syndicat des agriculteurs de Saint-Jean, sur I'ile d’Orléans, a
été la proie des flammes samedi matin. Les pertes sont évaluées a $50,000.

Des maisons avoisinantes ont ét¢ endommageées.

Selon un porte-parole de la coopérative, le feu aurait été allumé par des cendres chaudes
tombées dans des débris.

Les pompiers de Saint-Laurent, Ile d’Orléans, et de Québec ont été mandés sur les lieux.
Environ 2,500 livres de beurre et une quantité indéterminée de poulet ont été détruits.

Le président du Syndicat, M. Maurice Théberge, a fait savoir que I'immeuble seul valait
$35,000, en plus de la machinerie.

La Presse, 29 juillet 1963
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CONFLAGRATION EVITEE — Le villoge de St-Jean, 1.0, a échap- dicot des Agriculteurs ot un entrepét du magasin Chs-Eugéne
pé & une conflogration aux premieres heures de la matinés, Gagnon. Sous lintensité du brasier, plusieurs immeubles vei-
samedi darnier. Les flammes ont détruit la beurrerie du Syn- sins furent sérieusement menacés. Les pertes se chiffrent &

$50,000 environ.

Un violent incendie a détruit une beurrerie a Saint-Jean, Ile d’Orléans

Le village de St-Jean, 1.O., a échappé a une conflagration aux premieres heures de la matinée,
samedi matin. Devant les graves dangers qui s’offraient, les autorités de cette municipalité
ont fait appel a la brigade de Québec et aux sapeurs de St-Laurent.

Un incendie d’une grande violence a détruit la beurrerie du Syndicat des Agriculteurs de
St-Jean et a menacé plusieurs propriétés avoisinantes. Un entrep6t du magasin de M. Louis-
Eugene Gagnon et un poulailler ont aussi été ravagés. Une maison appartenant a M. Rosaire
Lachance, en face du sinistre, ainsi que des chalets voisins, appartenant a Mme Ernest
Barrette, ont subi quelques dégats. Les pertes seraient de 1’ordre de $50,000.

L’incendie s’est déclaré vers 6 h.15 alors que I'opérateur de la beurrerie M. Clément Lemay,
s’empressait d’allumer le feu de la bouilloire. Un tison se serait échappé de la fournaise pour
tomber dans des débris et propager les flammes. Pour comble de malheur, une bouteille
remplie d’huile se répandit alors méme que M. Lemay cherchait a éteindre le feu. Devant la
propagation des flammes, il n’eut rien de plus empressé que de jeter le cri d’alarme et d’aller
secourir son épouse et ses trois enfants qui se trouvaient dans le logis, a I'étage supérieur de
I'immeuble. Ces derniers ont eu a peine le temps de fuir sans pouvoir rien sauver.

En quelques minutes la beurrerie devint un immense brasier. Les flammes qui s’en
échappaient constituerent vite un grave danger pour les propriétés avoisinantes, notamment
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celles de M. Chs.-Eugene Gagnon. Le feu se communiqua aux hangars et au poulailler de ce
dernier et ils furent presque entierement détruits avec leur contenu. Plusieurs poules ont
aussi péri dans le brasier. Grace a I'intervention rapide des sapeurs de St-Laurent on parvint
a sauver la propriété de M. Gagnon du désastre. La maison a deux étages fut abondamment
arrosée. Les pompiers volontaires de St-Jean et de St-Laurent allerent aussi puiser 'eau du
St-Laurent en installant une pompe sur le quai. Quelques jets ont suffi pour protéger les
maisons menacées. Devant les dangers de propagation les membres de la famille Gagnon
ainsi que Mme Barrette et ses locataires, notamment MM. Rol. Cayer, ].-M. Blouin, Jean
Gosselin, Armand Lafond, Léo Gilbert, Emile Thivierge, M. Vincent, Emilien Bouyet et Mlle
Denise Dion se sont préparer a évacuer.

Le président du Syndicat des Agriculteurs, M. Maurice Thivierge, nous a mentionné que la
destruction de la beurrerie représente a elle seule des pertes de pres de $35,000. Loutillage
en était des plus modernes. La glaciere renfermait quelque 2,400 livres de beurre. Environ
55 cultivateurs de St-Jean font partie du Syndicat qui opérait la beurrerie.

Le Soleil, 29 juillet, 1963

Beurrerie incendiée a St-Jean, Ile d’Orléans

Un incendie qui a éclaté samedi matin, et dont les dommages seraient de 1'ordre de quelque
50 milles dollars, a completement détruit la beurrerie du Syndicat des Agriculteurs de St-
Jean, Ile d’Orléans, le logement de M. Clément Lemay ainsi qu'un hangar servant d’entrepot
a M. Louis-Eugene Gagnon. Des petites constructions avoisinantes, servant de chalets a des
citadins ont subi des dégats par la fumée. Au plus fort de l'incendie, redoutant une
conflagration les pompiers de St-Jean, ont fait appel aux sapeurs de la Vieille Capitale. Ces
derniers, cing hommes et une pompe de la station numéro huit, sous la direction du
lieutenant intérimaire Paul-Emile Coté, se sont dirigés sur les lieux du sinistre. A leur
arrivée, les flammes étaient sous controle ils ont réintégré leur caserne immeédiatement. La
cause de cet incendie n’est pas connue pour le moment. Personne n’a été blessé au cours de
ce sinistre.

L’Action, 29 juillet 1963
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1967 - 5 juillet — Acte 7896 — Vente, d’un emplacement faisant la partie ouest du lot cadastral
155 de St-Jean, par La Société de fabrication de beurre de la paroisse St-Jean, fle d’Orléans,
a Dame veuve Louis-Eugéne Gagnon (Marie-Marguerite Lucienne Lapointe).

. - - -
Numéro inscription : 17 953. .

L'AN MIL NEUF CENT SOIXANTE-SEPT,
le cinquiéme jour de juillet.

UEBEC,. illet 1967.
WD dtLle DEVANT ME. LOUIS BAILLARGEON,

e > Notaire pour la Province de Québec
VENTE. °, # résidant et exercant & Québec,

L . soussigné.
PAR .

X COMPARAISSENT:
"LA SOCIETE DE FABRICATION DE "
BEURRE .DE LA PAROISSE DE LA SOCIETE DE FABRICATION DE
ST-JEAN, ILE D'ORLEANS BEURRE DE LA PAROISSE DE ST-JEAN, ILE D'ORLEANS", cor-

' poration formée en vertu des dispositions de la section

A IV, chapitre quatriéme du titre onziéme des statuts re-

fondus de Québec 1909, ayant son siége social &4 St-Jean,
MME VVE LOUIS-EUGENE GA- I.0. Montmorency, ici représentée et agissant par Mes -
GNON (Marie-Marguerite sieurs Maurice Thivierge, président Gérard Blouin et Pros
Lucienne Lapointe ) per Fortier, directeurs, et Georges Prémont, secrétaire
en vertu d'une résolution des administrateurs de la dite
corporation, adoptée au cours d'une assemblée réguliére-
lére copie ment tenue a4 St-Jean,te méme jour, et dont copie d(ment

certifiée demeure annexée a4 l'original des présentes
LOUIS BAILLARGEON,NOTAIRE aprés avoir été signée pour identification par les dits
représentants en présence du et avec le notaire soussigné

ci-apreés appelée: "LA VENDERESSE"
PARTIE DE PREMIERE PART

ET:

Madame MARIE-MARGUERITE LUCIENNE
LAPOINTE, domiciliée a St-Jean, Ile d'Orléans, veuve de
M. Louis-Eugéne Gagnon, de son vivant marchand général
domicilié a4 St-Jean, I.O.

ci-aprés appelé: "L'ACQUEREUR"

AR sasnzs. oe sscowos are
1040972241

LESQUELS déclarent et conviennent::

AUX TERMES d'un acte passé devant
Me. G, Emile Larue, notaire, en date du 29 juin 1897 et
dont copie a été enregistrée au bureau d'emegistrement

:{ e |gl\\ ) de 1la°‘division de 1'Ile d'Orléans, en date du 5 décembre
» 2 - 1898, sous le no. 3168 la partie de premiére part, alors
. :; o) incorporée sous le nom de " Syndicat de beurrerie de la
§ o ‘N : paroisse de St-Jean, I.0." a acquis de M. Moise Pouliot,
B'& N\ : 1'emplacement ci-aprés décrit.
= i = . ;
gg i | = AUX TERMES d'un acte de conventio
8 2 e " regu devant Me. J.A. Pouliot, notaire, en date du 10
| B i M aoQt 1925, sous son numéro notarié 5603, les membres
| 2P 8 gg ] dudit syndicat de beurrerie ont formé la nouvelle corpo-
fﬂ sg! fga Q1, ration, partie de premiére part, qui s'est trouvée saisiy
| “ P
v {
\52’5 £ ‘§
N F- I E_, 1 \
~ S 556'\ '
) s 8~
£ 53 po

BAILLARGEON & CARRIER, NOTAIRES
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-2 -

des actifs de l'ancien syndicat.

La dite société de fabrique de
beurre a depuis quatre ans cessé ses opérations 4 la
suite d'un incendie qui a complétement détruit la beur-
rerie, et s'est départie de son permis de fabrique.

L'emplacement originairement ac-
quis pour les fins de cette beurrerie est donc devenu
inutile pour les fins de la corporation et il est donc
maintenant nécessaire d'en disposer afin de pouvoir com=-
pléter le partage des actifs de la dite corporation.

La partie de premiére part, repré-
sentée tel que susdit, vend donc, avec les garanties de
droit et comme franc et quitte de toutes hypothéques et
charges quelconques, & la partie de seconde part accep-
tant, l'emplacement ci-aprés décrit, savoir:-

DESCRIPTION

Un emplacement situé en la parois-
se de St-Jean, Ile d'Orléans mesurant soixante-neuf pieds
et six dixiémes (69.6') de front sur 1l'avenue Royale
sur la profondeur qu'il peut y avoir 4 partir du chemin
public, au nord en courant au sud jusqu'au fleuve St-Lau-
rent, borné au nord au chemin public, au sud au fleuve
St-Laurent, borné au nord au chemin public, au sud au
fleuve St-Laurent, & l'est & un chemin de passage que le
vendeur s'est réservé et a 1'Ouest 4 Elzéar Pouliot,
(aujourd'hui Paul-Eugéne Gagnon, fils de 1l'acquéreur)
formant la partie ouest du lot cadastral numéro CENT
CINQUANTE-CINQ (155) de St-Jean Ile d'Orléans.

Le dit emplacement étant celui
apparaissant délimité par un liséré rouge sur le plan
préparé par M. Gérard Guay, arpenteur-géométre, en date
du 15 mai 1964, et dont copie demeure annexée a l'ori-
ginal des présentes aprés avoir été signéecpour identi-
fication et acceptation par ‘les comparants en présence
du et avec le notaire soussigné.

Tel que le tout se trouve actuel-
lement et pour l'acquéreur en avoir la possession immé-
daite.

TAXES

L'acquéreur prend charge des taxes
municipales et scolaires et autres impositions foncieres
publiques pouvant grever le dit emplacement, depuis et
a compter de la date des présentes, garanti quitte d'ar-
rérage par la venderesse.

PRIX

La présente vente est faite pour
le prix de QUATRE MILLE DOLLARS ($4,000.00) que la partie
de premiére part reconnait avoir regu comptant de l'ac-
quéreur, avant l'exécution des présentes, dont et du tout
quittance générale et finale. . .

DONT ACTE A QUEBEC, sous le numé-
ro notarié SEPT MILLE HUIT CENT QUATRE-VINGT-SEIZE.'.

EN FOI DE QUOI, les comparants
ont signé avec moi ,notaire, lecture faite.

(Signé) Maurice Thivierge
Georges Prémont, sec.
Gérard Blouin
Prosper Fortier
Lucienne L. Gagnon
Louis Baillargeon, notaire

Vraie copie de la minute demeurée de record en mon
étude.

Minutier du notaire Louis Baillargeon - R. F. — Bureau d’enregistrement, Registre RB, no 17953
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1979 - Raymond Létourneau : Un visage de I’fle d’Orléans St-Jean
Pages : 218- 232

LA BEURRERIE

Le Syndicat

«Le Syndicat de la Beurrerie St-Jean I.-O.», fondé le 28 mars 1896, fut
une des belles réussites des cultivateurs de la paroisse. La beurrerie fut
officiellement enregistrée le 17 décembre 1910.

La beurrerie

Cette beurrerie a fonctionné au village de Saint-Jean pendant 67 ans
entre le «village Barrette» et le magasin général actuel de Paul-Eugene

219

Gagnon. Elle était le centre d’une activité fébrile dans les clairs matins de
mai a la mi-novembre.

La construction de I'immeuble et I'acquisition de son mobilier avaient
cotté 2550,$. La beurrerie était d’une longueur de 58 pieds sur une
largeur de 26 pieds. Sa chambre froide dans laquelle a I’origine le beurrier
déposait la creme du jour et le beurre produit, mesurait 6 pieds par 11
pieds tandis que sa glaciére, adjacente a la chambre froide, avait les
dimensions suivantes: 18 x 16 x 8 pieds.

Les patrons et conditions de participation

Au début tout au moins, nous pouvons dire que tous les cultivateurs
étaient membres de la beurrerie. En terme technique, on appelait membre :
« patrony». Plus tard, vers les années 1945 certains cultivateurs produisaient
du lait nature qu’ils expédiaient par camion aux laiteries Laval et Cité de
Québec. Chaque patron s’engageait a contribuer a certaines réparations
ou améliorations de la beurrerie. C’est ainsi qu’il v a eu des corvées pour
faire 'aqueduc ou pour relever la course d’eau a partir d’'une citerne qui se
trouve encore dans le cap chez Fernand Blouin. Chaque patron fournissait
une corde de bois de 20 pouces ou versait un montant de 2,$ en 1896 et
3,$ en 1905, une corde de 2 pieds en 1945 pour chauffer la bouilloire qui
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[La beurrerie de St-Jean.

220

servait a faire fonctionner le centrifuge et la baratte. Il y avait aussi la
corvée de la glaciere. Quant aux emplacitaires, eux aussi pouvaient devenir
patrons en portant leur «surplus» de lait & la beurrerie. Certaines con-
ditions existaient bien slir pour qu'’ils soient patrons: ils payaient 0,10$ par
mois pour le bois qu’ils ne fournissaient pas et contribuaient aux dépenses
ordinaires et extraordinaires. Ces dépenses ordinaires étaient soustraites
du montant global du revenu, avant que le secrétaire fasse les payes de
beurrerie — au prorata de la quantité de lait apportée multipliée par le degré
du gras enregistré par le beurrier —. Ainsi chaque patron avait sa part
afférente.

Il semble que cette maniére de faire se soit imposée assez t6t a
St-Jean. Elle existait en 1905 en tout cas. Avant, la paye de beurrerie devait
se faire au prorata des cents livres de lait apportées, comme c’était la
coutume ailleurs. Ce qui pouvait inciter les cultivateurs a «baptiser » leurs
bidons de lait de quelques pintes d’eau.
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«Le tour de beurrerie»

De bon matin, les cultivateurs transportaient leur lait a la beurrerie.
Trois ou quatre cultivateurs voisins formaient un groupe qui apportait le
lait du soir précédent et du matin. Le lundi, les cultivateurs du village
apportaient le lait du samedi soir, les deux traites du dimanche et le lait du

Méme des cultivateurs de St-Francois venaient a la beurrerie de St-Jean. Clest le cas
de M. Proculus Emond, pére de Mme Léandre Lapointe, que nous voyons en avant, a
gauche.
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lundi matin. En général, les gens du haut et du bas de la paroisse n’ap-
portaient pas la traite du lundi matin: deux raisons motivent ce compor-
tement, d’abord pour partir plus tdt et surtout parce que cela faisait trop
lourd. S’ils le faisaient, ils venaient a la beurrerie avec deux voitures.
Chaque patron avait son «tour de beurrerie». Qui, parmi les plus de 35
ans, ne se souvient de ces voitures qui allaient a la beurrerie ?... C’était
poétique pour les villageois, héroique pour les patrons ... En partant le plus
tot possible, a six heures ou a six heures et demie du matin, le cultivateur
du village qui allait a la beurrerie ne pouvait vaquer a d’autres travaux
avant dix heures et demie, tandis que celui-la qui restait aux extrémités de
la paroisse y perdait son avant-midi. Le transport se faisait en charrette ou
en express tiré par une paire de baeufs ou un cheval. Les cultivateurs de-
par-en-bas avaient le fameux probleme de la cote d’église qui était beau-
coup plus a pic yu’elle ne l'est avjourd’hui. Pour la descendre, ils devaient
chainer une roue ou glisser un petit traineau en-dessous d’'une roue de
Pexpress: «ca avait du ballant, comme on dit, ¢a r’poussait !...» Remonter
la cHte avec les bidons remplis de « petit lait pour les cochons » exigeait une
forte dose d’énergie.

M. et Mme Francois Blouin, les grands parents de M. Gérard Blouin, du petit village. De
tradition, ces Blouin (Frangois, Philippe, Gérard et Roland) sont d’excellents cultivateurs et
producteurs laitiers.
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Jours de fonctionnement et nombre de patrons

La beurrerie opérait six jours par semaine et dans les premiéres années
de juin a octobre inclusivement, soit environ 130 jours; a partir de 1901, de
mai a la mi-novembre, soit environ 160 jours.

Le nombre de patrons a la beurrerie pouvait varier d’'une année a
'autre et méme d’'un mois a l'autre. En 1906, 53 patrons ont apporté du lait
a la beurrerie en mai; 71, dans les quatre mois suivants ; 69, en octobre et
49, en novembre. Si nous retenons ces quatre gros mois de beurrerie, le
nombre de patrons a oscillé entre 65 et 77 de 1896 a 1916 et 77 a 57 de
1916 a 1962.

La beurrerie: une entraide des petits et des gros

La beurrerie correspondait donc a un genre de coopérative ou la
communauté agricole s’accordait des services correspondant a ses besoins.
Durant la saison estivale, les emplacitaires ne perdaient pas leur surplus de
lait, grace a la beurrerie. Pour illustrer mon propos, jai retenu les plus
petites et les plus grosses payes de beurrerie du mois de juillet 1906. Les
plus petites payes sont celles des emplacitaires dont fait partie M. le curé
Rainville.

Le mois de juillet 1906

La pesanteur totale du lait porté a la beurrerie en juillet 1906 totalise
205603 livres et atteint 76376 livres de gras. Les 71 patrons recurent
1825,08% soit une paye de beurrerie moyenne de 27,11$. Si nous mettons a
part les six emplacitaires qui recurent en juillet une jolie paye collective de
22,68% !, le dividende moyen pour les 65 autres patrons serait de 29,27$.

Fornctionnement économique de la beurrerie

Comme nous le verrons dans le tableau suivant, la beurrerie avait un
mode de fonctionnement économique. Nous aurons ici un tableau compa-
ratif des 20 premiéres années de fonctionnement. Malheureusement, nous
n’avons plus les autres documents puisque la beurrerie a briilé en 1963 et
que par ailleurs certains autres écrits furent abimés et jetés au feu.

Nous aurons en outre le nom des trois premiers beurriers ainsi que
leur salaire mensuel et annuel, le salaire de M. Abraham Royer, aide du
beurrier. M. A. Filteault a agi comme secrétaire a titre gratuit pendant les
sept premieres années. En 1905, la beurrerie engageait I'instituteur Marcel
Brochu qui a présenté des rapports tres élaborés.
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Numéro du Nom du patron Pesanteur X Degrés du = Livres a 0,0252 Part
patron en livres gras de gras afférente
de lait
8 Vital Simard 145 x 38Y% = 56 0,0252 1,42%
61 Frangois Martineau 113 x 56 = 63 ” 1,59%
15 Ferdinand Labbé 259 x 38 = 98 " 2,47%
1 Rév. J.-A. Rainville 578 x 33% = 194 » 4,89%
72 Frangois Turcotte 651 x 36 = 234 ” 5,91%
67 Georges Breton 598 x 42y = 254 ” 6,40$
46 Emile Blouin 6845 x 37 = 2533 ~ 63,84$
66 Pierre Blouin, village 5926 x 38 = 2252 ” 56,76%
40 Xavier & Médéric Blouin 5969 X 37 = 2209 55,67%
63 Joseph Blouin 5740 x 38 = 2181 . 54,97%
37 Xavier Thivierge 4869 x 381 = 1875 " 47,25%
53 Francois a Charles 4,852 x 38% = 1868 " 47,07%
Blouin '
o A N
Beurrier Aide-Beurrier Secrétaire g
Abraham Royer
Année Prix de vente Revenu Montant Son Son Son Son Son
du beurre brut versé aux | Nom salaire  salaite | salaire  salaire salaire
en dollars patrons mensuel annuzl | mensuel annuel annuel
A. Filteault
1896 0,168 4428,23 3632,83$ | Joseph Gauthier 35,$ 147,508 - - 00,$
1897 17 6954,47 5772,35 ” " 35, 210,00 — — ” 00,
1898 16 ou ,16% 6119,82 5087,24 - 40, 200,00 68 37849 .o
1899 17 6992,89 6049,97 " " 44, 220,00 6, 30,00 " 00,
1900 ,18 7 146,16 6276,20 " - 44, 220,00 6, 30,00 " 00,
1901 19 8342,39 7824,72 i . 4, 220,00 6, 30,00 "0,
1902 ,20 11785,20 11008,10 " ” 49, 328,97 6, 38,50 " 00,
1903 18 & ,20 11832,90 10832,90 . - 49, 346,06 6, 42,46 " 00,
1904 19 10415,78 9237,19 " " 49, 346,00 8, 50,00 ” 00,
1905 19 a 22y 11103,37 10113.46 . . 49, 327,00 8, 49,60 B
1906 19 4 25 11103,24 10318,24 o 53, 3263 8 46,00 arcel Brochu 40
1907 22, 78 10318,24 914291 | Narcisse Roberge arcel Brochu 45,
100 ” ” 53, 337,00 8, 51,00 " 50,
1908 24 115 11335,28 10386,04 . g 53, 326,33 8, 49,20 " 50,
1000
1909 22 7/8 12 385,65 11536,34 " ” 53, 333,00 8, 50,20 " 50,
1910 23 13472,78 12 364,85 " 53, 385,00 10, 60,00 " 50,
1911 23 fi 13693,69 12 685,95 - " 58, 365,00 10, 62,00 v 50,
100
1912 ,26Y) 14437,48 13504,24 " ” 58, 349,62 12, 72,93 " 50,
1913 ,25 38 14312,94 13320,72 Adélard Maranda 58, 351,66 12, 74,16 " 55,
100 58, 349,00 14, 85,96 - 55,
1914 ,25 6/10 13560,25 12150,32 ” ” 68, 397,66 15, 95,70 “ 55,
1915 29 2/100 13274,76 12215,41 ” ” 83, 507,00 — — - 60,
1916 ” ” 83, 507,00 — — " 60,
1917-63 Documents détruits par le feu.
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’avantage d’étre patron

Les patrons pouvaient se procurer du beurre a la beurrerie le matin
méme ou ils apportaient leur lait au prix de gros que payaient la Compa-
gnie J.-B. Renaud, Emond et Cété, J.-B. Turcotte, A. Dombrowski ou les
marchands généraux du temps: Nestor Blouin, Eugéne Gagnon, F.-X.
Dupuis et Magloire Lachance ou Louis-Eugéne Gagnon, Albert Blouin et
Roger Létourneau. Quant aux autres paroissiens, ils payaient 0,01$ de plus
la livre pour les 20 premiéres années ou le prix courant du détail dans les
années subséquentes.

[La réussite de certains patrons
fait la joie de M. le secrétaire-trésorier

Certains cultivateurs recevaient des payes de beurrerie remarquables
pour I'époque. C’est pourquoi M. Brochu, dans son rapport de 1908, « Livre
de Caisse N° 1 & I'usage de la Beurrerie de St-Jean Ile d’Orléans» prend la
peine de le signaler:

Echelle des mois juin, juillet, aotit, septembre, octobre en 1908.
Patrons qui ont porté le lait a la beurrerie pendant ces cinqg mois.

Emile Blouin montant percu 282,81$ = 56,56% par mois
Xavier & Médéric Blouin " " 28251 = 5651 " "
Emile Blouin, fils " = 269,44 = 5388 ” "
Jos. Corriveau = " 262,30 = 52,46 " "
Polycarpe Blouin " ¥ 269,34 = 5186 " “”
Francois Blouin, village . . 255,07 = 5101 ” "
Pierre Blouin, village N " 253,12 = 50,72 ” "
Xavier Royer " o 24573 = 49,14 " "

8 patrons ont percu ainsi 2110,37$% pendant 5 mois, plus de 1/5 du divi-
dende de la saison.
Le montant des affaires pendant 1908 a atteint une recette de 11 335,28$.
Le montant percu des patrons, toutes dettes payées a donné 10 386,04
réalisant en premier lieu par cent livres de lait 1,21 28 $, et en second lieu
une moyenne de 1,11 13 §. 100
100
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L’année 1909

A 70 ans d’intervalle, au moment méme ol nous célébrons le 300¢
anniversaire de fondation de la paroisse de St-Jean, il est bon de prendre
note de deux rapports transmis au Département de I'agriculture a Ottawa.
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Le premier est daté du 25 février 1909 et je le transcris tel quel. Le
deuxiéme est du 31 décembre 1909 et j’en signale les principales con-
clusions.

Notes de rapport transmis au Département d’agriculture & Ottawa le 25 fév. 1909.
Quantité de beurre fabriqué 47005 Ib a 0,24 115 =11335,26%.

1000
Distance de la Beurrerie a Québec: 21 milles.
Nombre de jours pendant lesquels la beurrerie a fonctionné la saison derniere : 145
jours.

Nombre et dimension des blocs de glace rentrés lhiver (2! pieds x 2 pieds x 15
pouces d’épaisseur): 250 morceaux.

Nombre et dimension de blocs de glace en janvier 1909 : 200, 21, pieds ¥ 2 pieds * 2
pieds d’épaisseur.
Distance de I'endroit ol la glace est coupée: 4 milles, sur une écluse de riviére!.

Colit approximatif de la glace livrée et entrée par bloc a la Beurrerie. La glace est
coupée et transportée gratis mutuellement a la corvée par les patrons eux-mémes.

Dimension de la chambre froide 6 pieds x 11 pieds.
Dimension de la glaciére 16 pieds x 18 pieds.

Mode de refroidissement de la chambre (cylindres).

La glace n'est pas couverte.

Le manque de glace s'est fait sentir le 15 octobre 19082.

Le rapport des 6 mois d’opération de la beurrerie de St-Jean au Dépar-
tement de I’agriculture a Ottawa signale que la beurrerie a regu 1107 425
livres de lait, a produit 54 382 livres de beurre. Les patrons possédaient 499
vaches qui ont donné une production moyenne de 2078 livres de lait de
mai a octobre inclusivement. Au cours de I’année, le beurre s’est vendu au
prix moyen de 0,22 7/8 la livre. Pour ces six mois, il y avait 68 patrons. lls
ont recu une moyenne de 1,12$ par cent livres de lait, soit un profit net de
1,04Y; par cent livres de lait3®. Au 31 janvier 1979, les cultivateurs vendaient
le lait nature de test 3,6% a 13,89% le cent livres et le lait industriel de test
3,5% a 12,89%.

En 1979, ces chiffres vont probablement faire sourire nos cultivateurs
actuels qui s’occupent de l'industrie laitiere. Ce qui, dans le temps, parais-
sait une performance est largement dépassé. A Saint-Jean, chez les pro-
ducteurs de lait nature, la production moyenne en lait d’'une vache Holstein

1. II s’agit de l'écluse du moulin a scie de M. Luc Blouin.

2. Le livre de Caisse N° 1 a 'usage de la Beurrerie de St-Jean 1.-O. 1896-1909, p. 278.

3. Le livre de Caisse N° 2 a l'usage de la Beurrerie de St-Jean 1.-O. 1909-1916,
p. 7-10.
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Sceénes coutumiéres d’autrefois

est d’environ 12,500 livres, soit 4 a 5 fois supérieure a celle de 1909 4. Méme
si nous devons tenir compte de l'inflation, le revenu brut d’un cultivateur
qui s’occupe a plein d’industrie laitiére dépasse largement le revenu brut de
12 385,65% des 68 patrons qui ont apporté leur lait a la beurrerie pendant
six mois dans les conditions que nous connaissons. En analysant ces
chiffres a la donnée de notre technique moderne, les agriculteurs pourront
mieux voir le progrés accompli en industrie laitiére. Ce qui aujourd’hui est
le plus désastreux en industrie laitiére ce sont les amendes et les quotas
imposés aux cultivateurs. Comme nous le constatons la situation a bien
changé.

Statistiques de 1906 a 1915

Certaines années: 1908, 1912, 1914 et 1915, marquent des années ol
la production de beurre fut nettement inférieure aux années précédentes
ou a la moyenne générale. La sécheresse en est probablement la cause
principale. Pour ces dix années de 1906 a 1915, 10297 816 livres de lait

4. En 1975, au Canada, le bétail laitier est Holstein & 80%. La vache Holstein est une
forte productrice de lait. Au Canada, sa moyenne de production est de 13 48 livres de lait a
une teneur de 3,7% de gras. Pour parvenir & une telle performance, le contrble laitier est
indispensable et le producteur de lait doit recourir au conseiller en gestion ou zootechnicien
pour recevoir des avis judicieux. Sans pitié, sont éliminés les sujets dont le rendement laitier
est de plus en plus faible.
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furent apportées a la beurrerie qui a produit 500800 livres de beurre, soit
une moyenne de 50 080 livres de beurre par année. Pour fabriquer une livre
de beurre il a donc fallu 20,56 27 livres de lait.

100

Trente-deux ans beurrier (1913-1944)

M. Adélard Maranda exerca sa profession de beurrier a partir de 1913.
Il succédait a M. Joseph Gauthier et a M. Narcisse Roberge qui avaient
pratiqué leur métier pendant respectivement 11 et 6 ans. La beurrerie était
maintenant bien rodée.

Sous la gouverne de M. Narcisse Roberge, la beurrerie avait acheté
une baratte «Success» de C. Richardson et Co. et avait fait I'acquisition
d’'une pompe Marsh, d’'un Boalcock a vapeur pour 24 bouteilles, d’'une
balance «Alpha Bord» en 1911.

En 1913, les fortes marées d’automne avaient endommagé la beurrerie
et salué en méme temps l'arrivée du nouveau beurrier. La réparation de la
glaciere nécessita 'achat de trente poches de ciment a 0,40$ et de 2160
pieds de bois a 22,00$ le mille acheté chez Coulombe de St-Laurent. Le
colt total des dépenses fut de 140,22%$5.

L’année suivante la beurrerie fit 'acquisition d’un centrifuge « Maison
de Laval» au montant de 425,$ payable en deux versements égaux au 1¢
septembre 1914 et au 1° juillet 19156,

A partir de 1915, Mme Maranda ou ses enfants remplacaient l'aide-
beurrier, M. Abraham Royer. Plus tard, M. Maranda cumula la charge de
secrétaire-trésorier en remplacement de M. Marcel Brochu.

Le 10 novembre 1925, le Syndicat forma une Société pour la fabri-
cation du beurre appelée la « Société de fabrication du beurre de la paroisse
de St-Jean, Ile d’Orléans, Comté Montmorency dont le bureau d’affaires
sera a St-Jean’.

En 1937, la beurrerie de St-Jean commencera & produire du beurre
pasteurisé se pliant ainsi aux exigences gouvernementales.

En octobre 1944, M. Maranda décéde subitement a la consternation
de ses concitoyens qu’il a si bien servis en tant que citoyen, beurrier et
secrétaire de la beurrerie, de la municipalité et de la commission scolaire.
Son garcon Arséne vint terminer le mois d’octobre en tant que beurrier.

Monsieur Louis Vézina (1945-1951)

A P'automne 1944, M. Auguste Blouin, président du Syndicat de la
beurrerie et les deux autres directeurs. M. Rodolphe Blouin et M. Joseph
5. Livre de la Caisse N° 2 a l'usage de la Beurrerie de St-Jean I.-O. p. 151 et p. 159.

6. Ibidem, Dairy Supply Co., 2123 St. Peter St. Montréal, p. 198.
7. Bureau d’enregistrement a St-Laurent, Registre de sociétés, no 4.
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Létourneau, engageaient M. Louis Vézina comme beurrier. Il était natif de
St-Pierre comme son prédécesseur avec lequel il était parent.

M. Vézina exercait alors la profession de beurrier & Ste-Famille et il
était en méme temps le responsable du moulin a scie. Deux métiers, au
moins deux miseres !... Occupé a I'année, il devait se lever t6t le matin. En
venant a St-Jean, il a voulu améliorer son sort. Comme salaire, il recevait
900,$ pour son travail de beurrier, de secrétaire-trésorier et a I'occasion
devait payer un aide-beurrier.

M. Vézina et sa famille venaient & peine d’aménager que, jeudi le 30
novembre a 19 heures, la mer d’automne en furie endommagea d'une
facon notable la beurrerie et tout le village. « Ah! beau bateau, que nous
avions eu peur |...» soupirait encore M. Vézina, ce 11 juillet 1978. «II y avait
31 ans, disait-il, le méme phénoméne s’était produit. C’était la premiére
année de beurrerie de M. Maranda.» Il n’est donc pas sorcier de dire que
la paroisse de St-Jean avait désormais sa facon a elle d’accueillir et d’initier

ses beurriers!... « Mais, cette fois-ci, ajoutait M. Vézina, cette mer en furie
avait causé beaucoup de dégats dans le village et partout tout au long du
fleuve ».

Laissons monsieur Vézina nous raconter I’histoire de la beurrerie de
St-Jean :

«Pendant les sept ans que j’ai été beurrier, les plus grosses dépenses,
il a fallu les faire au début. D’abord M. Maranda était malade et je crois
qu’il n'avait pas I'intention d’entreprendre une nouvelle année de beurrerie.
Il n’était pas intéressé a changer les accessoires de la beurrerie. En plus
des réparations majeures de la beurrerie dues au raz de marée, il a fallu
remplacer le systéme de pasteurisation, le Boalcock, le centrifuge (600,$),
la bouilloire (1200,$), le tuyau de la beurrerie et le reste. Bien des pieces du
mobilier avaient vieilli ou ne suffisaient plus & la clientéle. J'ai déja produit
107000 livres de beurre! En général, on produisait dans les 100000 livres
de beurre par année. Cela suppose plus de 2100000 livres de lait. En
dernier, il y avait des cultivateurs qui n’apportaient que leur créme. Cela
facilitait la tache du beurrier et rendait le transport plus aisé. La mode
s’est propagée et sous les autres beurriers Jean-Paul Thériault (1953-1954),
Denis Nadeau (1955-1956), Laval Nolet (1957-1962) et Clément Lemay
(1963 au 25 juillet, date de la destruction de la beurrerie), on en était venu a
ne prendre que de la créme. Il y avait de I'ouvrage a la beurrerie, tu sais !
Chauffer la bouilloire de bonne heure le matin, recevoir le lait, fabriquer le
beurre, le faire tremper, le mouler: dans 'aprés-midi, faire la vente aux
gens du village et aux passants, s’occuper des petites réparations, faire de
la glace Ihiver. En plus, j'avais affaire au public, il fallait étre avenant!...
Et dire que dans mes deux derniéres années de beurrerie, j’ai été m’ache-
ter ce moulin & scie que je viens de démolir!... Mais cela c’est une autre
affaire !... »
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provisions d’hiver: une caisse de beurre.

La beurrerie en hiver.
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Fin des activités de la beurrerie

«En 1962, nous dit M. Gérard Blouin, la beurrerie fit de grandes
dépenses : renouvellement du bassin a lait, du systéme de pasteurisation et
de la baratte. Nous étions alors 57 patrons. Bien que le nombre de culti-
vateurs qui apportaient leur lait a la beurrerie ait baissé, nous dépassions et
de beaucoup les 100000 livres de beurre. Le beurre se vendait environ
0,47% ou 0,483% la livre. Les payes de beurrerie étaient bonnes.»

Dans ces derniéres années, il est bien évident que les cultivateurs
n‘avaient pas seulement 6 ou 8 vaches mais bien 20, 30, 40 bétes & cornes
et quelles étaient bien soignées.

En 1963, les opérations de la beurrerie allaient bon train lorsque le 25
juillet 1963, la beurrerie passa au feu de fond en comble. Les directeurs
Gérard Blouin, Prosper Fortier et Maurice Thivierge consultérent les
patrons. Pour I'année en cours, on conseilla d’expédier la créme a la Coo-
pérative de St-Pierre. Par la suite, la décision fut prise de ne pas rebatir la
beurrerie et de vendre le terrain. Le permis de fabrication de beurre fut
vendu a la Coopérative de St-Pierre pour le montant de 1400,$ et payé par
le Gouvernement. Des spécialistes du Gouvernement conseillérent de par-
tager le surplus d’argent de la beurrerie entre les patrons actifs de 'année
1962 au prorata des livres de gras. Ce qui n’était que justice car les produc-
teurs avaient toujours participé aux dépenses de la beurrerie selon la
teneur du gras multipliée par leur pesanteur de lait. Ainsi se'terminaient les
activités du « Syndicat de la Beurrerie de St-Jean 1.O.»

Saint-Jean, la paroisse des producteurs laitiers

Cette breve étude s’inspire d’une recherche du ministére de ’Agricul-
ture portant sur I'lle d’Orléans pour I'année 1976. Les statistiques y sont
bien établies et des plus siires8.

En 1976, on dénombrait a I'lle 261 fermes cultivées par leurs proprié-
taires. La population agricole de St-Jean totalisait 237 personnes ceuvrant
sur 55 terres. Il reste 33 producteurs laitiers: 6 ont des quotas de lait
nature (le lait que I'on boit) et 27 produisent plutét du lait industriel (le lait
que I'on mange: beurre, fromage, ...).

De temps immémorial, des paroisses de Ile, St-Jean a toujours rem-
porté le championnat pour son industrie laitiére. En 1976, on recensait
1599 bovins, soit 825 vaches laitieres. La production laitiére atteignait
2400000 livres pour le lait nature et 4 100000 livres pour le lait industriel.

8. Lle d’Orléans, inventaire, recensement agricole, 1976, 14 pages. Ministére de
I'Agriculture, Gouvernement du Québec.

Site INTERNET : ArRchiv-Histo.com 139



Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

232

Deuxiéme phase d’évolution: les bidons de lait au chemin. On ne va plus a la beurrerie.

~
" 5. 5%,
o g B SRR /

Troisiéme phase: Un camion citerne vient chercher le lait dans le réservoir.
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Saint-Laurent
(1901-1935)

1884 — Beurre de ferme de Jean Maranda.

L'EXPOSITION
L\ JOURNEE DES CULTIVATEURS

CUTENTRENINTIYY

20,000 PERSONNES

L’ASCENSIOH EN BELLON ET LE FEU D'ARTIFICE

EEURRE DE FERME

Zorprix, J. G. Mair, Howick, P. Q.;
2éme, M. P. Ewerson, Sutton Jonetion ;
3¢me, . P. Hé¢bert, Normandin ;
4¢me, Jean Maranda, St-Laurent, Ile
d’Orléans.

Le prix spécial de I'hon, M. Landry,
offert pour le meilleur échantillon de
beurre d'czportation au moins 60 lbs,
a Cté accordé & MM. Préfontaine &
Feére, Ile Verte,

BEURRE DE FANTAISIE

L r prix, Jean Maranda, St-Laurcnt,
Isle d'Orléans ; 2¢me, A. McCallum &
Iil, Daaville, P. Q.; 3¢me, Wm.
Tczor, Qucb. c.

Journal des campagnes, 20 septembre 1384

1891 — Jean Maranda, cultivateur.

Recensement Canada

1901 — Jean Maranda, cultivateur.

Recensement Canada

Site INTERNET : ArRchiv-Histo.com 141



Jean-Claude Dionne - Les beurreries A Uile d’Orléans (1892-1963%)

1901 - 28 avril — Acte 6387 — Servitude pour passer un canal d’égout accordée par Stanislas
Gagnon, marchand épicier de St-Sauveur, de Québec, et propriétaire d’une beurrerie située
sur le terrain d’Edouard Gosselin, de St-Laurent, (Lot 173 et 174) a Louis Campeau, rentier
de St Laurent.
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Minutier du notaire Valére Gosselin — Bureau d’enregistrement, Registre RB8, no 3441

2. 1l y a eu une beurrerie privée a Saint-Laurent tenue par Stanislas Gagnon, qui I'a cédée a Philadelphe
Gosselin en 1923. Ce dernier I'a opérée jusqu’'en 1935 et transformée en épicerie au pied des coteaux.
En 1972, son fils, Gaston Gosselin, prend la reléve avec son épouse Suzanne Toulouse jusqu’'en 1992.
Renseignements recus de Mme Toulouse. R. Létourneau

GODBOUT, Gérard et LETOURNEAU, Raymond. L’agriculture a Ile d°Orléans. En 1941 et en 2011. Presse de
Pimprimerie Le Roy-Audy, a Québec, 2012, p.76
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1908 — Francis Coté, beurrier.

26 mai — Noyade Gérard Coté, garcon de Francis Coté, de St-Laurent }
Pauvre petit
Un enfant de 4 ans, fils de Francois Coté, se noie a Saint-Laurent de 1"1le

Saint-Laurent, 1.O. - 27. Service spécial - Un malheureux accident est arrivé hier en cette
paroisse. Un petit garcon de M. Francis Coté, agé de 4 ans, était a jouer avec sa petite sceur
pres d'un réservoir lorsqu’il eut le malheur d’y tomber. La petite fille ne pouvant le tirer, ne
put qu’appeler au secours. Lorsqu’on arriva, il était trop tard, la mort avait fait une nouvelle
victime. On croit que le pauvre enfant s’est assommé en tombant. Cet accident a produit la
plus pénible impression dans la paroisse de St-Laurent ou la famille Coté est connue et
estimée.

L’Action Sociale, 27 mai 1908

Heures de sombre deuil
Un babin de trois ans se noie dans un vaste réservoir, a la beurrerie de ses parents.

Un bien triste accident est arrivé, hier midi, a Saint-Laurent, ile d’Orléans, et a plongé dans
la douleur la famille de M. Francis Coté, beurrier de cette paroisse. Apres le diner, le jeune
enfant agé de trois ans, accompagné d’une petite voisine, la jeune fille de M. Gosselin, agée
d’environ quatre ans, se rendit pres de la beurrerie pour jouer avec sa petite compagne,
quand en voulant lever le couvercle d"un réservoir, le jeune bambin perdit pied et tomba
téte premiere dans I'immense récipient et se noya, sous les yeux de sa pauvre petite amie,
qui I’appelait en vain, et qui était trop faible pour le retirer pas ses habits.

La fillette courut a la maison donner I’alarme, et quand la pauvre mere arriva sur le théatre
de l'accident, elle ne put presser dans ses bras que le cadavre de son enfant, qui l'avait
quittée quelques minutes auparavant, plein de vie et le cceur si joyeux.

Il est impossible de dépeindre la douleur de la pauvre mere. Le coroner Jolicoeur, informé
de la chose, s’est rendu ce matin faire une enquéte.

La Presse, 27 mai 1908

1908 - 27 mai — Gérard Coté.

Nom - Coté

Prénom - Gérard

Occupation

Lieu de résidence - Saint-Laurent (Paroisse : Saint-Laurent, 1'Tle d’Orléans, Québec)
Age - 4 ans

Parents - Fils de Francis C6té et dEmma Leclerc

Date de déces - découverte du corps 1908-05-26

Date de I'enquéte - 1908-05-27

Lieu de l'enquéte - Saint-Laurent (Paroisse : Saint-Laurent, I'fle d’Orléans, Québec)
Nom du coroner - P.H. Bédard

Cause ou circonstances du déces - verdict du coroner — Fracture du crine en tombant par accident dans un puits
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Présence de témoignages

Remarques

Langue des documents - Francais

District judiciaire - Québec

Source - Centre d'archives de Québec, TL31,S26,SS1 (1960-01-353\2333), Fonds Cour des sessions générales de la paix
du district de Québec

Numéro de dossier — 55

1910 — Petite notes de ’Ile d’Orléans.

Notre beurrerie a rapporté pour le mois de juillet 85 cts par 100 Ibs de lait a ses patrons, ce
qui est considéré satisfaisant et le prix payé les années passées.

Le Soleil, 29 aoiit 1910

1911 — Joseph Lapointe (29 ans) beurrier (fabrique de beurre).

Recensement Canada

1921 — Philadelphe Gosselin (24 ans) beurrier.

Recensement Canada

1922 - Philadelphe Gosselin — 30 novembre - Testament de Edouard Gosselin.
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1923 - 13 février — Déclaration de Frangois-Xavier Gosselin, cultivateur, de St Laurent,
concernant le déces de son pere Edouard Gosselin, survenu le 30 novembre 1922.
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1923 - 13 février — Déclaration de Philadelphe Gosselin, beurrier, de St Laurent, concernant
le déces de son pére Edouard Gosselin, survenu le 30 novembre 1922.
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1923 - 13 avril — Succession de Edouard Gosselin.
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Annexe 1

RAPPORT GENERAIL

COMMISSAIRE DE L'AGRICULTURE

ET DES

TRAVAUX PUBLICS

s LA

PROVINCE DE QUEBEC

POUR L'ANNEE FINANCIERE EXPIREE LE 80 JUIN

1831

== —_— —_— e — _——]
IMPRIME PAX ORDRE DE LA LEGISLATURR.
e —

QUEBEC:
IMPRIME PAR OCHARLES FRANQOIS LANGLOIS
TurriMEur DB SA Tris-GrAcEUBE MAJESTE LA Ruine.

1883
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I11.

LA LATCTERIE AU CANADA.,

B —

Province DE QUEBEC.

Braprés le recensement de 1871, il y avait & cette époque, dans la pro-
vince, 25 établissements romagers dont kes produits [urent estimés 3 environ
289,610 livres de fromage eu 123,061 piastres. On comptait alors 406,542
vaches laitiéres, qui ont produit 24,289,127 livres de beurre et 512,430 livres
de fromage domestique. La somme totale de beurre et de fromage produit
de ce nombre de vaches équivalait, en moyenne, 4 60.48 livres de beurre ct
4,30 livres de [romage, représentant une valeur de $12.50 par vache.

Tn 1880 la province de Québec a exporté 14,917,052 livres de beurre
et 26,770,182 livres de fromage, mais la production fromagére de 1881 a di

considérablement angmenter.

On estime la consommation locale de bewrre pour la Pro-

vince de Québecd enviren....c............. eereneenaans wereean 20,000,000 Ibs.
L’exportation de 28B0 & .....eiv svavi corrnianinreiirreaennvesoennenen.. 14,917,052 1bs.
L'exportation de fromage, équivalent en beurre a............... 10,708,072 lbs.

45,625,124 Ibs.

Le tout estimé & 16 cts. la livre moyenne, donnerait an-deld de sept
millions de piastres. (’est cette somme que nous décuplerons en quelques

années, tont en transformant notre agrieulture, si le monvement progressif
28
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|

de I'industrie laitiére est bien dirigé. Nous posstédons anjourd’hui au-deld
de 200 fromageries et 3 peu prés 40 beurreries publiques dans la Province,
et le nombre de ces établissements angmente d'une maniére surprenante.

Mais ce qui nous manque c’est la scienece, ce sont les connaissances
suffisantes pour fixer cette industrie sur des bases solides, et en retirer tous
les béncfices possibles, ce sont des hommes compétents pour mettre a la
téte de nos exploitations.

¢

Presque toutes nos fabriques de beurre sont dirigées par des Amérieains,
et il est aujonrd’hui reconnu par nos exportateurs, que nos benrres produits
durant les chalenrs de 1'été, ne donnent nullement satisfuction au consom-
mateur européen. De 1A, la nécessité nrgente de I’établissenient de laiteries-
écoles, ot nos jeunes gens viendraient puiser la science de la laiterie, et
deviendrait bientét des chefs de laiterie habiles.

AVANTAGES DE LA LAITERIE.

La laiterie convient au Canada, surtout a la province de Québec,
comme elle convient & tous les pays du Nord. ('est la récolte la plus stive,
celle qui demande le moins de travail sur la ferme, et qui peut donner les
résultats les plus abondants et en méme temps les plus rénumératevrs. 11
suffit 'y mettre un peu de bonne volonté. D'aillenrs, toute cette pariie
nord de Ja. zéne tempérée est sujette a des changements subits de tempéra-
ture ; les gelées hatives de I'automne, les longs froids du printemps et les
secheresses excessives de I'été endommagent la 1écolte des céréales assez
fréquemment. La laiterie. offre Vavantage de donner en tout temps des
résultats uniformes. L'herbe a la vie plus tenace et croit & une tempé-
rature plus basse que n'imporie quel produit; les gréles, les tempétes et les

- gelées légeres, en retardent peu le développement. En cultivant des
plantes fourragéres, comme le mais (bk-dinde), la Inzerne, le trefle, et.en
ayant recours en dernier lieu an son de blé, et méme au grain moulu, on
peut, en tout temps et en toutes circonstances, pourvoir nos vaches laitiéres
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d'une nowrritures abondante et arriver a une production ordinaire, méme
pendant les sécheresses les plus excessives.

Depuis I'introdunction du systémede fabriques dans ce pays, le fromage
canadien a remporté la palme piesque partout. II obtint le premrer prix
a l'exhibition de la Société Royale d’Agriculture d’Angleterre, en 1847; le
premier prix au Centenaire de Philadelphie, en 1878; et le dernier succés
remporté & I'exposition internationale de New York, en 1879, prouve que,
tans cette branche d'industrie agricole, le Canada peut lntter avantageuse-
ment avec tous les pays du monde.

Mais si nous avons remporté des suceés brillants avec notre fromage,
nous ne pouvons nous vanter antant sous le rapport du beurre. Il y a tout
a faire de ce coté. Cependant nous avons la certitude que, dans cette Pro-
vinee, il existe des sections spécialement favorables 4 cette production, et,
avec plus de science dans la fabrication, nos beurres des Cantons*de I'Est,
de Kamouraska et des Laurentides, pourront lutter avantageusement avec
ceux de la Normandie et du Danemark. .

Nous dépendons encore de l'Angieterre, qui offre an' commeérce de
cette denrée le plus grand marché du monde, et si noud pouvons fagonner
nos produits de maniére a satisfaire les exigences de ce marché, et les expé-
dier dans leur état primitif de fraicheur, I’Angleterre achétera de nous
plutét que des autres pays, parce que ses intéréts commercizux sont plus
intimement liés anx nétres.

L'exploitation de la laiterie est donc ce qui conveent au pays ‘qua.nt au
climat, an conditions du sol, & la situation des marchés; et son introduction
dans la Province de Québec, est sans contredit, le plns grand progrés
agricole gue nous ayons a constater depuis 50 ans.

'ailleurs il suffit de traverser nos campagmes, 1A ou I'industrie froma-
gére et beurriére a pris son essor depuis quelques années, pour en apprécier
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. -
les avantages réels, abondants ¢t pratiques. Dans ces localités, les terres=

sont mieux cultivées, les récoltes sont plus abondantes, et I'aisance regne
- partout.

Des terres aunirefois ruinées par une culture de grains trop répétée, ol
pas un brin de mil ni de trélle n'avait poussé de mémoire d’homme, ou les.
patarages étaient anssi nus que la voie publigue el pouvaient d peine
fournir Ja nourriture de 4 on 5 misérables vaches laitiéres, sont devenues des
prairies magnifigues ot paissent anjourd’hui, sur la méme &étendue de ter-
rain, des troupeaux de 15 i 20 tétes.

Des vaches, comme dit le Rév. Pére Lacasse, qui rongeaient la créche
des &tables en hiver, quon levait par la queue le printemps, et ¢ui sugaient
les chervilles de cléture en &t¢, ont été tranformées en bétes magnifigues.

La vache canadienne, malgré sa misére, a conservé ses excellentes
gualités laitiéres, et quand elle est bien choisie, et surtout bien soignée, elle
rivalise, par 1a quantité et la qualité de son lait, avec la plupart de nos i)ré-
tendues races améliorées. Nows sommes arrivés & ces résultals pratiques.
sans efforts, sans dépenses, presque sans s’en apercevoir.

A qui devons-nous ces progrés? MM. Barnard, Casavant, Ashly, etc..
ont fortement contribné a én assurer une partie. C'est & eux que revient
la théorie. La pratique, nous la devons anx Blondin, anux Archambault, anx
Désantels, aux Durocher, aux Gendron, aux Turcot, aux Daignanit et a ane
foule d'autres hommes courageux et entreprenants qui, avec peu d'expé-
rience et en butte a toutes espécés,de difficultés, ont introduit cette industrie
dans leurs localités, trés-souvent malgré les cultivateurs. C’est aux hommes
de ces ‘deux eatégories que nous devons des remerciements.

Outre les avantages que la nature nous fournit, l'exploitation e la
laiterie offre encore les suivants : .

Jo. Les terrains &étant a meilleur marché ici qu'en Europe, la nourritures
des vaches laitidres le devient en proportion. Nous pouvons donc pro~
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duire la matidre premiére, ¢'est-d-dire le lait & meilleur marché que ne le
peuvent les Européens. Notre systéme de laiteries co-opératives diminue
de beaucoup la main-d’@uvre, el, en conséquence, le cout de la fabrication ;
de sorte qu'avant longtemps nous pourrons faire aux pays laitiers d'outre-
mer une compétition trés-avantageuse pour nous.

3

20. Noire proximité des ports océaniques, nos communhications faciles
et rapides avec la Grande-Bretague, nous offrent un avantage considérable
méme sur les Btats-Unis, car il ost anjourd’hni reconnu que nos produits
expédiés par la voie du St-Laurent, arrivent en Angieterre an moins quinze

_jours avant ceux de Pouest des Btats-Unis.

30. Nos vaisseaux peuvent entrer dans les ports secondaires de la
Grande-Bretagne, échanger nos produits pour un chargement quelconque,
sans Gtre obligés de décharger leur cargaison dans les grands centres, et
L'expédier ensnite par chemin de fer 4 l'intéricur, chose que les vaisseanx
américains sont obligés de faire, ce qui angmente davantage le coiit de la
transportation. L’économie du tramsport dépend du.chargement pour aller
et retour. Or a peu pris tout ce que les Etats-Unis pourraient tirer de
l’Allg'letex:re se trouve frappé d'un droit d'entrée chez eux. “Cet état de
chose empéche la communication des vaisseaux américains avec les ports
secondaires de la Grande-Bretagne, et devient pour oux un désavantage
considérable.

40. Outre le marché de 1'Angleterre, qui, a part la propre produetion de
.ce_pays, requérait, ew 1880, 278,310,512 lbs. de beurre, et autant de fromage,
il existe plusieurs marchés qui sont encore fermés pour nous, comme ceux
du Brésil, des Indes et dn Japon; mais qui s'ouvriront, je Pespere, aussitot
que mous aurons developpé dans nos prodwits les qualités requises pour
entreprendre cette exportation tropicale.

En ’somfne, la fdrmation géologique de notre sol, notre climat, nos

paturages immenses et maguifiques, notre eau vive et limpide, jaillissant .
-«le nos sources nombreuses, nos ruisseaux et nos rividres, notre ‘Population
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intelligente et les succés déja obtenus, nons lont présager un avenir brillant
pour cette industrie. ILe prix pen Glevé de nos terres, l'aptitude de notre
sol a produire des plantes fourragéres, des l¢ézumes et des grains pour 'ali-
mentation, nos relations intimes avec le marché le plus important de
PEurope, l'établissement d'une ligne de vapeurs entre le Canada et le
Brésil, et, en dernier lien. la construction du I'acifique Canadien, qui va
nous ouvrir le: marché des Indes, sont antant d'autres espérances pour
I'avenir de cette industie.

REPUTATION DE NOS PRODUITS DE LAITERIE EN ANGLETERRE.

Réputation de nos fromages.
¢
La réputation de nos fromages est réellement excellente, et nous sommes
devenus des concurrents formidables pour les Amdricains sur le wmarché
anglais.

La qualit¢ moyenne du fromage d'Ontario esiL bien supérieure a celle
de la proviiice de Québec, et les succés remportés aux expositions internas
tionales sont dues a la science déployée par la premisre province. Cette
supériorité s'explique par le fait que Ontario a commencé la (abrication de
ce produit bien avant nows, et qu'au déhut méme de cette industrie, les
fromagers d'Ontario ont pris des moyens énergigues pour propager la science
et les connaissances nécessaires a son développement rapide et substantiel,
Cependant Québec fabrique aujourd’hui des fromages qui n’en cédent en
rien aux meilleurs produits d’Ontario, mais la production générale laisse
encore beaucoup a désiret.

*

Les qualités requises dans nos fromages ne sont pas exactement les
mémes pour tous les marchés. Liverpool, Glasgow, Londres et Bristol
requiérent en général des fromages doux, a pate ferme, solidement pressés,
tiches en beurre et d’'une boune savenr, mais Liverpool demande anssi un
fromage plus acide et surtout plus blaue.

A
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ILa marine et lexportation tropicale requiérent des fromages plus
petits et plus maigres, comme ceux d'lidam (hollandais) et autres du méme
genre.

Réputation de nos beurres.

Les négociants anglais se plaignent du mangue d'uniformité et de
classification dans nos produifs et surtout de la qualité de nos beurres d’été,
méme de nos meilleurs beurres de fabriques. Ils disent qu’ils sont mous,
huilenx et deviennent facilement ramces. Nous attribuons les derniers
défauts d certaines défectuosités dans la construction de nos fabriques, dans
la nourritures des vaches laitiéres, dans le systeme d'écrémage, et dans la
manipulation et 'expédition générale du produit.

VEVELOPPEMENT PROBABLE DE I'INDUSTRIE LAITIERE.

Tous les gens les mienx renseignés s'accordent & dire que l'industrie
laitiére est susceptible d’nu grand développement dans ce pays; cependant
il est admis que la production du beurre devra &tre plus considérable que
celle du fromage, et cure, par snite d'une production croissante dans plu-
gieurs pays, les prix actuels du fromage devront tomber, tandis que cenx

du beurre pourraient augmenter.

L’Angleterre consomme annuellement 278 millions de livres de beurre
importé, et antant de fromage. La France, I’Amérique du Sud et les Indes,
powmrraient nous achete= des quantités considérables de ces produits.

Le Brésil requiert annuellement 3 peu prés 8,000,000 de livres de
beurre.

I1 rapporte, dans ce pays, de 40 a '75 cents la livre.

D’aprés M. Stahel, consul américain an Japon, le commerce de beurre
de ee pays ne s'élevait, en 1878, qu'a environ 64,000 piastres. Ce chiffre
est susceptible d’une grande augmentation.
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A part les fromages d'Edam et autres du méme genre importés dans
ces pays, le ehiffre total d’exportation de [romage des Ltats-Unis sur les
marchés de 'Amérique Centrale, sur ceunx de I'Amérique du Snd et des
Indes, ne s'élevait, en 1879, qn’a 1,454,458 livres. Quoique susceptible d’un
développement trés considérable, on veit par ces chiffres que, comparative-
ment & celui de U'Angleterre, ces marchés ont actuellement une médiocre-
importance. '

Dans tous les cas le développement de l'industrie laitiere de ce pays
dépend des qualités que nous sanrons développer dans nos produits, et de
leur réputation sur les marchés étrangers.

LA PRODUCTION ECONOMIQUE DU LAIT.

En vue du développement croissant et rapide de l'industrie laitidre dans
plusieurs pays, et du danger possible d'un surplus de production, il importe
que nous nous mettions en état de faire nne compétition avantagense par
la production économique du lait.

s Or la production éeconomique du lait dépend de 'amélioration de nos
vaches laitiéres, de la sélection judiciense de chaque vache composant un
troupean (en vue de la production du beurre, recherchez plntét la qualité
du lait que la quantité), et enfin d’'une nowrriture aboudante et efficace pro-
duite a bas prix. ’

Voild donc la premiére chose dont nos agriculteurs et nos agronomes
doivent s'occuper.

RENDEMENT DES VACHES LAITIERES.

D’aprés Gruenon, l¢s vaches frangaises produisent, en moyenne, par an
et par vachies, 1816 livres de lait, soit 227 gallons, en prenant le poids
moyen de 8 livres par gallon. '

’
4
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D’aprés Dampierre, le rendement moyen d'une veche Durham fraiche
" vélée, ne va pos & plus de 18 a 22 livres de lait par jour. M. Magne porte
le rendement des vaches hollandaises 3 10,000 livres par an.

La vache normande, dit M. Magne, pro 1uit jusqu’a 9,000 livres de lait.

M. de Dampierre porte le rendement d'une vache d'Ayr, & 6,000 livres
de lait. e

M. Neckerlin dit¢n'en grande moyenne, le produit d’'une vache lai-
tiére, sans égard A la nourriture, s'éléve & 4016 ow 4120 livres. Les observa-
tions qui lui ont fourni ces chiffres, ont été faites sur des animaux d'origine
anglaise, suisse, et hollandaise.

On peut porter ke rendement des vaches de la province de Québec, &
une moyenne d'environ 2400 livres.

Nous sommes donc bien loin du grand rendement moyen de 4,120 lbs,

DIFFARENOE DANS LA QUALITE DU LATT.

11 existe une grande différence dans la qualité du dait des vaches laitigres,
méme dans celui des animaux de méme race. Ce fait est important 3 noter.

. Chaque cultivateur devrait, au moins une fois par semaine, mesarer et
se remdre compte de la qualité du lait produit par chacune de ses yaches,.
afin de connaitre leur valeur respective, et celles qu'il ne lui convient pas
de conserver. Le défant de renseignements précis sur le. rendement des
vaches est souvent une cause de perte considérable pour le propriétaire qui
garde dans les pAturages ou dans les étables des animaux peu productifs,
dont la place serait bien plus utilement occupée par des sujets de meillenr
<hoix.
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INFLUENCE DE YL ALIMENTATION SUIlI LA QUANTITE DU TAIT—RATION
D'ENTRETIEN ET DE PRODUCTION (1).

“ La ration d'eniretien ne produit rien. Elle n’a d’antre eflet que de
goutenir la vie des animaux. La ration d’'nne vache ne doit pas étre calculée
uniquement sur ses besoins réels, sur son poids, mais surtout d'aprés sa
faculté de tramsformation. Cette faculté, développée & un trés-hant degré,
caractérise les excellentes laitiéres. Ces hétes rendent toujours en propor-
tion de ce qu'on leur donmne, et on n'a guére i craindre de lenr fournir un
excés de nourriture.

“ On estime la ration d’entretien a 3 oun 32 livres de foin sec de bonue
qualité pour 200 livres de poids sur pied. Une vache pesant 800 livres a
donc besoin d'environ 14 livres de foin sec ou de tout antre mourriture
équivalente pour vivre.

“ Tout ce qu'on donne aux animaux en outre de cette ration d’entretien,
constitue la “ ration de production.” Elle doit étre an moins égale A I'antre,
de telle sorte que la ration totale d’nne vache qui produit, ne peut étre
au-dessous de 6 a 7 livres pour 200 livres de poids vif ou environ un tren-
tiéme du poids total du sujet.

“ Une vache laitiére qui consomme par jour 8 & 4 livres de foin sec
pour 100 livres de son poids doit avoir, si elle pése 800 livres, une ration
totale d’au moins 28 & 30 livres de foin sec ou de tout autre fonrrage ayant
la méme valeur nutritive.

“ C'est de la ration de production que dépend la production de la chair
ou«u lait, le profit ou la perte. Je suppose une vache pesant 600 livres
sur pied ; elle consomme par jour 24 livres de foin, dont la moitié pour son
entretien, et produit 20 livres de lait, soit 600 livres par mois, 3 un centin la
livre; ce lait vaut ($6.00) six piastres; clest le prix que la production aura

— -

(1) M. Eugine Tisserand.
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retiré des 720 livres de foin que la béte aura consommé. Mais si, au lien -
de 4 livwes par 100 de son poids, la vache n'en regoit plus que 3, c'est-a-dire
18 livres de foin par jour, sa ration d’entretien étant toujours 3 pen prés 12
livres, il ne reste plus pour celle de la production que 6 a 8 livres, et le lait
étant diminué en proportion tombera a 10 ou 12 livres par jour, c’est-a-dive
4 800 ou 360 livres par mois, qui vandront $3.00 A $8.60'; de fagon que, dans
le premier cas, 720 livres de foin auront rapporté (§6.00) six piastres, et, dans
le second cas, 544 livres, seulement $38.00 a §3.60, au lien de $4.50 qu'ils
auraient dit produire d’aprés la proportion du fourrage consommé.

“ Riedsel veut que la ration de production fasse une livre de lait par
livre de fourrage. Cette estimation ne parait juste quautant qu'on a en
vue le rendement moyen de I'année. Dans cette hypothése, une vache con-
sommant en 12 mois 7,200 livres de foin, dont la moitié comme ration de
production, donuerait 3,600 livres de lait par an, ce qui ne s'¢loigne pas
notablement de la prodmction ordinaire. Cette ration n'est pas assez forte
pour une vache de taille moyenne et de bonme qualité, car on ne peut
comptier en définitive que sur 40 & 45 livres de lait par 100 livres de foin
consommé. 7,200 livres ne produiront donc qu'environ 3,200 livres de lait.”

INFLUENCE DE L'ALIMENTATION SUR LA QUALITE DU LAIT.

11 a été démontré que la production du lait sain chez une vache n'est
possible que lorsque la quantité obtenue ne dépasse pas la proportion exacte
du surplus de nowrriture qu'elle recoit pour sa propre subsistance. Sous
Veffet d'une nourriture insuffisante, elle prodnit du lait aux dépens de ses
tissus organiques. Ce lait contient moins de beurre, de caseum, de sucre
de lait et de sel que le produit ordinaire ; mais, en revanche, on y trouve un
sarplas d’albumen qui I'empéche de se conserver.

" Ainsi donc. les difficultés qu’épronvent nos fabricants de beurre et de

fromage durant les chaleurs de I'été, surtout aun début d'mne exploitation,
dépendent nonseulement de la température, du manque de soin et de pré-
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cauntions que 1'on prend pour le nettoyage des vases servant a la transpor-
{ation du lait de la ferme a 'exploitation, mais en grande partie de la nour-
riture insuffisante que recoivent nos vaches laitiéres a cette ¢poque de
LTannée.

Un grand agriculteur a dit: “J’amélioration des animaux est dans
I'abondance de la nourriture.” Ne perdons pas cette maxime. Ponr amé-
liorer les races il fant bien les nowrrir.

Tenter d’améliorer une race en dehors des conditions d’alimentation
-qui lui'sont propres, c'est vouloir 1'impossible, c'est aller an-devant d'un
‘insucees.  On n'obtient ainsi que dn décousu dans les forunes et I'on détériore
la santé, heurenx lorsqu'anx mécomptes ne s'ajonte pas le ridicule.

Donc la premidre condition de I'amélioration du bétail c¢’est, une nour-
riture abondante.

La seconde condition ¢’est de connaiire le but pour lequel on le destine.

§'il faut faire dn beeuf, adoptons la race Durham, qui est la meilleure ot
la plus précoce pour ka boucherie.

Si an contraire il nous faut du lait, adoptons nne race qui, par ses apti-
tudes, convient a cette spécialité, et en méme temps qui, dans la sitnation
actuelle de l'agriculture, rapportera le plus de profit en proportion de la
uourriture consommeée.

Quoique la production du beeuf soit profitable dans certaines parties
-du pays, il a été démontré que, dans des conditions analogues, surtout dans
les vieilles paroisses de la vallée du St-Laurent, celle du lait, du beurre et
du fromage offre aujourd’hui le plus d’avantage.

La production du lait riche en beurre, voila le but que nous devons
garder en vue dans I'amélioration du bétail dans ces localités.
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An point de vue de I'exploitation co-opérative, l'introduction d'uue
variété de races bovines serait préjudiciable & I'industrie laitidre, car il
appert que le mélange du lait de diftérentes races ne donne pas d'sussi
bons résultats que la manipulation séparée du produit de chaque race. Le
rendement en guantité serait, parait-il, amoindri.

.. Nous devrions, je crois, em adopter au plus deux ou trois et les géné-
raliser dans les sections de la province qui conviennent & leurs aptitudes
respectives.

LA VACHE CANADIENNE.

Il y a dans la province une race généralement méconnne et méprisée;
on a honte de lui douner place dans nos expositions, et cependant cette
race dégénérée par notre propre incurie, mérite par ses pnécieuses qualités
laitiéres une plus grande comsidération que plusieurs des prétendues
races améliorées. Tl suffit de posséder une chose pour en méconnaitie la
valeur. Un fait qui n’est pas généralement connu, mais que houns pouvons
affirmer avec vertitnde et qui est certainement de nature a nous faire réflé-
chir, c’est que les Américains connaissent et apprécient mieux que nous les
qualités de nos vaches canadiennes. Ils viennent tous les printemps nous
les enlever par centaines a des prix réduits, les aménent ehez eux, “leur '
donnent a manger,” et en font des vaches de 60 a 80 piastres, tandis que
nous achetons i grands prix des tauranx Durham, souvent de petite taille,
de conformation défectueuse, provenant de médiocres familles laitiéres,
mais possédant un * pedegree:* Cette qualité doit Tui tenir lien de tontes les.
autres! Quelle erreur !

J’ai nue haute estime pour la race Dm'ha.m, et 301.1 emploi judicieux,
dans certaines sectibns du pays, peut certainement rendre de grands ser-
vices; mais c'est je crois une erreur grave que de vonloir I'employer indis-
tinctement a tous les usages et de la croire capable de satisfaire les exigences
actuelles de I'élevage des bestiaux sur tous les points de la province de
Québec.
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Provenant de races jersey et normande, malgré toute la misére qu'on
lui laisse endurer, la vache canadienne posséde de bonnes qualités laitiéres,
et, quand elle est bien choisie et bien nowrrie, elle donne la plus grande
quantité de lait et de beurre comparativement a la proportion de nourriture
consommée. Ainsk au lieu de nous engouer des races étrangéres dont nous
ignorens généralement les qualités et les aptitudes réelles, cherchons done
a améliorer la vache canadienne par une sélection judicieuse, et si ce pro-
cédé nous parait trop lent, par le croisement avec une bonne race laitiére,
qui est en méme temps bonne beurriére, et pour cet usage je ne puis vous
en recommander d’autres que la race jersey ou encore la race normande.

INFLUENCE DU S0L S8UR LA QUALITE DU LAIT ET DE SES PRODUITS.

Influence sur la qualité du fromage.

Relativement an lait, il existe des faits étranges qui ne sont pas géné-
valement comnus ni compris, mais qui cependant causent beauncoup de
d'emmui aux fabricants de beurre et de fromage. Le lait de différents sols
requiert différentes manipulations, surtout &’il doit &tre fabriqué en {romage.

M. Burrell, homme d'une hante éducation, et fromager d’une grande
habileté, possédait une ranggée contigué de plusiewrs fermes dans le comté
Herkimer, N.-Y., et en méme temps une fromagerie dans les environs
L'herbe paraissait la méme et croissait avec une égale abondance sur cha-
cune (elles ; cependant, quand arrivaient les chaleurs de 1'été, le lait prove-
nant de trois de ces fermes devenait défectuenx et se décomposait rapide-
ment. M. Burrell tenait dans sa fromagerie ce qu'il appelle un “bac
d’hépital ” (hospital vat) pour la manipulation séparée du lait défectnenx,
et chaque &£é le lait de ces trois fermes prenait réguliérement le chemin de
ce récipient. °,

Personne n'a pu découvrir le mystére concernant les défants de ce lait.
La questién de l'influence du sol sur la nutrition dgs plantes et de sa ten-
dance a les rendre impropres & la production du lait n’a pas encore été

r *
-
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suffisamment étudiée par nos autorités laitiéres ; mais il n’y a pas de dovite
que, quoique possédant ung fertilité remarquable, certains sols produisent
I'’herbe d'une valeur si inférienre et d"un caractére iel gue la vache ne peut
le convertir emw lait de bonne qualité.

La formation géologique du sol et la sitnation inflaent grandement sur
la qualité et sur l'efficacité nutritive de I’herbe; par exemple, les paturages
¢levés et secs d'un sol graveleux, produisent un lait plus facile a convertir
en fromage et en beurre que les terrains plats et humides. Le traitement
du lait doit donc varier d’aprés le caractére du sol, et'les manipulations qui
procdluiraient un bon fromage dans une localité ne réussiraient pas toujours
dans une autre.

Le moyen de remédier a ces ineonvénients, ¢'esl. de remplacer partielle-
ment ’herbe par une nourriture concentrée, comme le grain moulu, etc., ete.

INFLUENCE DU SOL SUR LA QUALITE DU BEURRE.

Monsieur Hector Lesienr, secrétaire de la société d’agriculture de Oal-
vados (Normandie), France, fit & ce sujet des études et des ,expérienceé
intéressantes. Sur la méme ferme, dans deux piéces de terre de formation
géologique différente, il produisit, & plusieurs reprises, avec les mémes ani-
mausx et les mémes procédés de fabrication, du bewrre de qualité et de
caractére différents. L’un pouvait étre conservé trés-longtemps et I'auntre
avait des prédispositions précoces a la rancidité.

Il creit que les sols caleaires, les terrains accidentés oa on trouve de
nombreuses sources d'ean vive, les coteaux exposés au sud, sont propres a
la production du beurre de conserve. An c.t;ntra,ire, les terrains plats, argi-
leux, humides, produisent des beurres huileux, impossibles & conserver.
Ces faits sont trés-impertants pour nous et devront nous guider dans I'éta-
blissement de nos fabriques de beurre et de fromage.
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INFLUENCE DES PLANTES ET DE LA NOURRITURE SUR T.A QUALITE DU LAIT
ET DE SES PRODUITS.

L'aréme, la saveur des produits de laiterie dépendent en premier lien
de la nowrriture. Laboratoire chimique de la nature, la vache extrait des
plantes et des herbages les essences et les parfuams les plus subtils, mais
d’elle-méme ne crée rien. Tout ce qui fait la qualité du lait doit passer
par la bouche de 'animal arant que de sortir par les mamelles. La qualité
du lait de la vache est en rapport avec sa nourriture. Elle ne peut donc
produire le “baume de mille flenrs ” sur des carottes sauvages et de la
surette.

Quelques agronomes, entre autres le Dr. Voelcler, émettent I'opinion
que les meillenrs beurres sont obtenus dans les pAturages produisant une
grande variété d'herbes. La vache, parait-il, concentrerait 'essence de ces
différents herbages. De 1d découlerait l'importance de la semence d'une
variété d’herbes dans les prés. Le mil est certainement indispensable.

Le Rye Grass, herbe anglaise, produit un beunrre trés-ferme, et pour
~ cette qualité est trés-recherché au Danemark et méme en Normandie (France).

On croit ¢ue les beurres de conserve sont produits sur des herbages
secs, c'est-3-dire contenant nue faible proportion de matidres huilenses.

L'herbe de juin “ poapratemsis,” fameusé herbe de Kentucky, est tres-
estimée par les Américains pour la production du beurre.

L'herbe des vergers “ Dactylis glomerata™ vient trés-bien dans les
lieux ombrageux, et son regain pousse trés-vite.

L'herbe printannié¢re et odoriférante * Anthoxanthum odofautum," est
plus appréciée pour son parfum que pour sa production.

Le “tréfle rouge ” est une bonne nourriture pour la production abon-~
dante du lait, mais il produit un beurre mou, huileux et de qualité infé-
rieure.
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Le “tréfle blanc” est fort recommandé pour la production du lait, et
il lui donne une saveur délicieuse; mais le beurre produit par une nourri-
ture exclusivement composée de tréfle blamc sera inférieur en qualité &
celui obtenn d’une nourriture formée d'herbes variées.

Le lait des premiéres herbes de mai a la fraicheur du printemps, est
trés-riche en beurre, en caseum, en sucre de lait et en sel de phosphate; il a
une savenr particuliére trés-agréable.

Durant les chaleurs de 1'été, quand '’herbe devient maigre, dure, rare
et. seche, pour obtenir un lait sain, riche et abondant, il faut absolument
donner aux vaches laitiéres une nourriture extra. Cette nourriture peut
consister en fourrages ou grains coupés verts, en grain meuln, son de blé,
etc. Les fourrages et les grains coupés verts sont les plus économigues.
En général les fomrrages sont trop murs et trop desséchés dans cette pro-
vince; ils ont perdun une partie de leurs propriétés nutritives.

Un mélange d’avoine et de pois (gabourage) offre une bonne nourriture,
les pois surtout sont riches en caseum. Ce mélange devra étre semé en
mai, et réeolté lorsque l'avoine est em lait et que les pois sont encore en
fleurs. C’est quand les plantes ont une consistance moyenne qu’elles con- |
viennent le mieux, a I'époque de la floraison ou & peu prés; plus tét, elles
sont trop agueuses ; plus tard, elles sont dures et donmnent moins de lait.

Le mais (blé-d’Inde) semé drn est trés-productif et trés-avantageux.
La “vesce” produit une grande quantité de lait lorsqu’elle est encore

tendre, aqueuse ; mais, plus avancée, elle nourrit davantage et pousse platst
a la production du sang.

——— -

Le seigle, encore plus précoce .que la vesce, donne beaucoup de pro-
duit; ce serait une culture avantageuse g'il nc devensit trop tét dur et
coriace: on ne doit en semer que pour en avoir avant la pousse des autres

fourages.
29
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Le “son de blé ” a 'effet de produire un lait riche et dense el un beurre
d’'une couleur foncée, solide, 'une texture ferme et d'une bonne savenr.
En général il n'y a pas de meilleure nourriture gue le son de blé et le blé-
d’Inde.

Le *“son de sarrasin” augmente la lactation, mais produit nn beurre
mon, graisseux et d'une saveur désagréable. Les refus de brasserics, de
“fabriques d'émpois produisent le méme effet.

La * farine de blé-d'Inde ™ (inais) est trés-propre i la production du
beurre, mais quelquefois elle diminue la production du lait.

Un mélange d’'avoine, d'orge, de seigle et de blé-d’Inde, en quantités
égales, forme une nowrriture excellente pour la gualité dn beurre, mais
prise A l'excés, il paraitrait que l'avoine produit des difficultés dans le
battage.

Les tourteaux de *‘ graines de coton” ont un effet excellent sur la
nqualité dn bewwe, mais leur -emploi doit étre restreint. Tls ‘produiraient,
‘parait-il, la constipation des vaches.

Les tourteaux:de “graine de lin ” .donneut une'savenr idésagréable am
‘beurre:et :en méme temps une mauvaise couleunr.

Les “navets” font produire beaucoup de lgit, mais pen de beurre et
d'une'mauvaise saveur.

OU DOIT-ON BATIR. NOS FABRIQUES DE BEURRE ET DE FROMAGE ?

Rappelons-nous bien le proverbe : Chaque chose ¢ sa place, et une place
pour thaque chose. Puisque la fabrication d'un beurre de conserve est i
,peu prés impossible sur les terrains plats et argileux, ot que celle du fro-
mage y réussit assez bien, comme le prouve le grand nombre de fabriques
déja établies dans de semblables localiiés, nous constrnirons nos fromageries
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sur les terrains plats, et nos bewrreries sur les terrains calcaires et aeci-
-dentés. Iin général les townships de I'Est, les sections de Kamquraska et
ddes Laurentides conviendraient a la fabriestion du beurre.

BEURRE 00U FROMAGE. LEQUEL OFFRE LE PLUS D'AVANTAGE 2
Coiit de la fabrication du beurre.

Quand les patrons (qui représentent les producteurs) transportent
le lait & la fabrique, on charge généralement pour Ja fabrica-

tion du bewrre (Par livre) cicveees covvereieiniiinienenerrnenss nsonesee & CE8,
Quand le fabricant transporte le lait & ses frais....cccc. cevosrrer vovae % 63 cts.
Quand le fabricant transporte la créme 3 ses frais ..........cccee ceuvene. 5 cts..

Coiit de la fabrication du fromage.

Quand le lait est transporté par les patrons....c.... ........ cieeenenes 1822 2 cts,
Quand le lait est transporté par le fabricant ......, eeeengeerassstsaes . 2% cts.
Les frais d'installation sont & peu prés les mémes dans Yes deux cas.

Le codit de la transportation du lait est un peun plus élevé pout la fabfji.- A
cation du beurre que pour celle du fromage, car, dans le premier cas, le lait
doit étre apporté deux fois par jour 3 la fabrigme. On l'estime a 50 cents
par 1,000 lbs, an minimym, dans le ces d'une seule livraison, et A 75 cents
par 1,000 lbs. dans le cas de deux livraisions par jour. Ces chiffres sont
trop has si les patrons possédent de petits troupeaux et s’ils sont dispersés. -

Le refus d'une fabrique de beutre vaut plas que celui d’une fabnque-,

-de fromage, et le lait. écrémé, conservé a 'état doux a plus'de valeur poar
I'alimentation que le lait sar ou coagnlé. Le professeur Arnold émet

I'epinion ¢ue le lait écrémé et le lait de beurre de 100 livres e lait doux
employés d'une maniére intelligente, avec de F'herbe, du tréfle, de la mounlée
ot des racines, a ’engrais des 'porcs, produiront 5 & 6 livres de lard, poids

al

* Ce chilire 1ous parnit trop éievjé.-;E. G., sec., dépt. A, et T. P,
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vivant, et que le résidu de 100 livres de lait doux en pelit lait de Iromage,
ne produira, dans les mémes conditions, que 2 livres de lard, poids vivant.
Cependant le pelit lait de fromage employ¢ sans antre nourriture solide,
produira encore moins.

Prix moyen du fromage durant les cjnq derniéres années..w.iigen. 95 cts.
Prix moyen du beurre durant les cing derniéres mnées....... ........ 18 cts.

Prix moyen du beurre de fabrique ....ccoooceviiiiniiiiniiiiiine, 283 cts.

925 livres de lait font 1 livre de beurre, en moyenne.
10 livres de lait font 1 livre de fromage, en moyenne.

Produit de 100 Livres de lait fabriqué en beurre.

4 livres de beurre a 28 ceuts....... eenes Ceredeaasineannrenaanes rereressees 0 92 cts.
Résidu, 5 livres de lard, & & ceuts la livre......... eeene et cammessranns 0 25 cts.
81 17
Cout de la fabrication 4 X d...e..ceerooirnivscireetverentrnneraneeenseense 0 16
Balance au cultivateur ..c..c...ceevvuenenen. .. ress 898000000 seteet sasane avsane 81 01

Produit de 100 livres de lait fubriqué en fromage.

10 livres de fromage 4 9 cents........ et enreiearennieee ‘ereeraenans onnanens 0 90 cts.
Résidu, 2 livres de lard, a 5 cents........c......... Ceeetersmmes carnasarenns 0 10 cts.
‘ $1 00
Dépenses de fabrication 10 x 2.......cccceeveinicininnnnenn aenseeerensonns 0 20
Balance au cultivateur..........c.cceeeenne Cureeseettessenntnaes susscnaanees 0 80 cts.

Il faut bien rematrquer que les meilleures autorités s'accordent a dire
que l¢ prix du fromage a atteint son maximum tandis que celui du beurre
est susceptible d’augmentation.

Dans ces conditions la fabrication du beurre est donc plus avantageuse
que celle du fromage.
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DEFAUTS DE NOS FROMAGERIES.
Des construclions.

Le défaut principal de nos fromageries consiste dans lenr construe-
tion. Il n'y en a pas cing sur cent d'établies dans les conditions néces-
saires & la fabrication d'un article de premiére qualité. Elles sont généra-
lement trop légéres, un grand wombre ne sont ¢ue des granges ou des
hangards utilisés a ce service. Cependant je regrette de dire que, dans un
grand nombre de cas, les cultivatenrs contribuent largement a maintenir
et propager ce triste état de chose. Un propriétaire peut aujburd‘hui diffi-
cilement engager les capitaux nécessaires a I'établissement convenable et
subsiantiel d’une frormagerie sans s'exposer & y perdre de I'argent, car, d'or-
dinaire, les pairons offrent peu de séeurité an suceés de 'entreprise. Voila
pourquoi on voit si peu de bounes constructions i‘romﬁgéres dans ls pro-
vince de Québec. Mome aprés la signature d’un contrat garantissant le
patronage pour un certein nombre d'années, up bon nombre de cultivateurs
réussissent toujours,d éluder les obligations et 1a loi. Quand il leur con-
vient de patroniser une fromagerie rivale, les vaches diminuent én nombre,
tarissent, ne vélent pas; on passe le lait sous la pompe, ete., etc.

On a le malheur de croire que le propriéiaire d’'unue fromagerie [fait
fortune Ia premiére année; on ne prendra nulle considération des capitaux
engagts, de l'intérét de ce capital, du risque, de 'usure des ustensiles, de
Yentretien des batiments et des dépenses journaliéres de la fabrication. On
ne voit que la r¢cette, et de suite on éléve 3 ou 4 fromageries ridicules dans
une localité & peine capable d’en maintenir deux bonnes, et on e¢nldve au
premier établissement un patronage mécessaire & son bon fonctionnement
et mémer & son existence. Quarrive-t-il? Lgs constrgetions sont man-
vaises, 1o patronage est si divisé et les revenus sont tellement restreints, -
que les propriétaires se troavent dans l'impossibilité de se procurer lés ser-
vices d’hommes compétents pour diviger ces dtablissements. On prodnit
un article inféfieur en qualité et on ohtient des prix en conséquence.
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11 est un fait digne de remargue, cest que les fromages d’Ontario se
vendent toujours 1} i 2 cents par livres plus cher que ceux de la province
de Québec. On estime la production fromagére de Québec A environ 80
millions de livres. Calenlez 30 millions de livres de fromage a 2 centins
la livre, et vous avez $600,000, perte annuelle des cultivateurs de la pro-
vince de Québec sur la vente de lenrs produits. . .

.

On voit par ces chiffres que si les cultivatenrs sont un pen la cause
des abus ci-hant mentionnés, ils en paient aussi la facon.

Pour remédier & ces’inconvénients il faut bien définir les obligations du
fromager enwvers le cultivateur et celles du cultivateur envers le {romager.
1l fawt que toutes les conditions soient équitables et strictement observées
tant d'un«<été que de lautre.

DE L'EXTRAIT DE PRESURK.

Pour assurer l'uniformité de la qualité du fromage, je crois qu'il serait
evantageux de faire usdge de l'extrait de présure au lien du liquide géné-
ralement préparé et employé par les fsomagers de la province de Québec.
Ontario réussit miewx que nous et fait un usage considérable de la présure
artificielle.

“Pepuis quelques années, le commerce livre .aux fromagers des solu-
“ tions agunenses contenant le principe aétif de la cailleite et connues sous
“ ]le nom d'extrait de ptrésure, on présure artificielle.

«Dans I'ancien procédé, le fromager employant ditectement le liguide
“ trouble dans lequel la caillette fraiche ou vicille a macéré, introduit
“ plus ou moins dans l¢ lait des imatidres animales inertes qni he peuvent
“que nuire & la qualité du fromage. Cet inconvénient est évité par
“ 'emploi d'une présure artificielle. En outre, ce qui est plus important,
“T'extrait de présure ayant nne force coagulaute connue, le fromager sait
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“ d'avance la quantité & employer pour obtenir la coagulation: compléte
“ dans un temps déterminé. 1l n'en est pas ainsi avec la présure em-
“ ployée a la maniére ordinaire. On risque fort d'en employer ou trep ou
“trop peu; dans le premier cas la qualité du fromage en souffrira, et' dans
“ le second le rendement sera diminué.” (1).

L'usage de Ia présure artificielle est généralemeutirépandn en: Burape.

PERTE DE BEURRE DANS LA FABRICATION DU FROMAGE.

La perte de beurre dans la fabrication du fromage dépend grandement
de la science déployée par le manipulateur. La quantité pent varier de 2
onces 3 1 livre de beurre par 100 livres de petit lait, et quelquefois plus
chez certains fromagers. Quoique l'assimilation compléte de la créme au
caséum soit considérée impossible, avec plus de soin. dans la fabrication
cette perte serait. comparativement insiguifiante.

Pour prévenir ceite perte de beurre, quelques fromagers d'expérience
recommandent les moyens suiyants:

lo. L'emploi d'uh agitateur pour empécher I’ascmi\on de la créme
durant la nuit. Ces agitatenrs sont anjourd’hui trés en usage aux Etats-
Uhnis, car non sculement ils préviennent I’ascension de la créme, mais, &
T'aide d’un conrant d’ean [raiche traversaut les. bassins, ils dispensent de
I'emploi de la glace pour le refroidissement du it et aident § le conserver
dans une condition parfaite jusqu’au. jour snivant.

20. L'éorémage de la traite du soir et le mélange de la créme au lait.
chaud, en la passant au tamis guelques minutes avant la fin de la xéception.
dm lait du matin. Pe eette maniore la créme est. fraichement mélde an lait
an moment de 'application de la presure, et n'a pus le temps de remonter &
la surface avant la coagn]atlon

—-

"_.
(1) Moensieur Lonis Chcmﬁ-.
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Un excés de présure, une coagulation trop prompte empéche Tassimi-
lation de la créme au caséum. Une coagulation lente est absolument
nécessaire si on veut obtenir de bons résultats. Nous ne pouvons trop
insister sur ce dernier point.

Le manque de soin et de science durant le rompage et la cuisson du
caillé, influe grandement sur la présence de la créme dans le petit lait,

Enfin, pour réussir dans la fabrication dw fromage comme dans celle
du beurre, il fant beauncoup de propreté, de prudence, de science et d'expé-
rience,

I.A FERMEKTATION dU FROMAGE.

Au sortir de la presse, le fromage est impropre i la consommnation ; le
caséum est alors indissoluble et tout a fait indigeste. La transformation
chimvique qui s'opére durant la fermentation le rend agréable an goiif, solu-
ble dans I'éiher, dans le jus gastrique, et par conséquent faéile a digérer.
La chaleur accélére sa fermentation ; le froid 'obstrue ou l'empéche de se
développer. T[ne-fermentation trop prompte est préjudiciable & la gqualité
du fromage et 'empéchede se conserver. Clest pourquoi la plupart de nos
fromages d'été prennent rapidement un gout fort, piquant et se conservent
pen longtemps.

Chaque procédé de fabricatien demande une température spéciale pour
la fermentation, Pour obtenir de bons résultats il fatit une, température
uniforme. La construction d'une batisse & l'épreuve des changements
atmosphériques est donc absolument nécessaire a la fermentation du fro-
mage. Les murs et les planchers d'une fromagerie doivent étre imperméa-
bles a l'air et 4 Ja chalenr. Combien y a-t-il de fromageries dans la province
de Québec qui présentent ces conditions ? J'ogerais dire pas une seyle !

Ainsi done le défaut principal des appartements actuellements em-
ployés 3 la fermentation de nos fromages, est gqu’ils sont impropres & pré-
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server le produit centre les variations de température. Ils sont en méme
temps trop secs, car pour obtenir de bon résultats it faut que I'humidité
favorise le développement de la moisissure. L'évaporation trop rapide de
I'ean contenue dans le fromage est causée par une atmosphére trop séche,
L’admission de I'air et de I'hhimidité doit aussi étre contrdlée. Uné trop
grande quantité d'air frais développe l'aréme aux dépens de la qualité..

Un rez-de-chaussé moitié sous sol et moitié au-dessus, avec de bons
murs en pierre cimentée (concrefe walls) et des portes et des fenétres doubles,
donnera un conivdle complet sur la températare, 1'air ot 'humidité, et sera
un appartement trés convenable, surtout pour le commencemrent de la fer-
mentation.

D'aprés M. R. McAdom, célebre fromagédr de Rome, N. Y., la tempéra-
ture la plus propre i la fermentation du fromage, ne doit pas s'élever & au-
li de 60 & 70 degrés, en &té, et 70 3 80, en printemps et en automne.

UNE CHAMBRE DE FERMENTATION MODELE {1).

On trouve chez le Dr. Wight, de Whitesboro’, une des meilleures fro-
mageries de I'Litat de New York, et surtout une chambre de fermentation
remarquable. La construction est & deux étages, 104 pieds de long sur 30
pieds de large, et posséde des chambres & air et des ventilateurs, disposés
de maniare A contréler la terapérature intéricure. Le 29'aoht dernier, a 11
heures de Pavant-midi, quand le thermométre marquait 96° Fahr. & I'ombre,
la température de I'appartement n'était qu'a 78°. M. Tompkins, directeur
de Pétablissement, dit gue, durant les plus grande chaleurs, il peut sans
difficulté maintenir la température dm local entre 68° a 78° degrés; et que
durant les temps frais il contrdle et éléve la température au moyen de
tuyaux a vapeur disposés le long du mur intérieur. .

Dans les murs extérieurs on trouve quatre chambres i air. La pre-
miére est située entre le lambris extérieur et le premier colombage. La

e e 4 -~

(1) ¢ American Dairyman,” 15 iiovombro 1861,
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seconde entre ce colombage recouvert en hois et un antre mur latté et
crépi. La troisiéme a ¢té produite par I'emploi de papier feutre, (tarred
paper), et la derniére par nne bhoiserie intérieure en planches de pin étroites.

Les planchers et les plafonds sont doubles, et garnis de chambres a air et
de régistres. On voit huit fendtres doubles sur un coté et six sur l'autre.

Durant les plus grandes chaleurs de 1'été, en onvrant on fermant les fenétres,..
et en dispesant les ventilateurs commeil couvient, la température peut étre

maintenue entre 68° et 73° degrés, température qui, d'aprés M. Tompkins,

est la plus favorable i la fermentation du fromage durant cette période.

Durant les premidres semaines de la (ermentation, les fromages sont
placés dans I'étage intérieur, qui oflre le plus de {raicheur et le plus d’hu-
midité; on les transporte ensuile an second étage ou ils demeunrent jusqu'an
temps de la vente.

Nous recommandons ce genre de constructions pour nos fromageries
et nos benrreries publiques, et nous ne pouvons trop insister sur I'impor-
fance et la nécessité mrgente de I'amélioration de nos constructions froma--
geéres actuelles.

RaPPORT d’une fromagerie, démontrant la quantité de lait employte par livie
de fromage durant chaque mois de la saison, et en méme temps la
diminution du fromage pendant la fermentation.

East Pembroke, N.-Y., & mars 1881.

Rapport de la fromagerie Excelsior pour la saison 1880,

Chiffie total des livres de lait regu............ et trrenernreaien e neeseens 468,127
Chiffre total des livres de fromage fiads produit ........ccoecevvvvnvenn.. 52,281
Livres de lait pour 1 livre de fromage frais............ce ceveevnevnervenn. 84
Quantité de fromage obtenue apres formentation................co....... 48,856
Livres de Jait par livre de fromage fermenté..........ccovvuvvnieervenne. 8%
Percentage total de diminution .........c.covecervamencrnsarsrrervsermmese vesrse  Tils
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Quantité de lait regu durant les mois de mai et juin..........covveveeee. 4,007
Livres de lait par livre de fromage..co e cercnniniviiceienssnrnnneniannnes 101k
I’el’celltago de di‘ninution. PePstssns vesert sannrrbted s S0P Bes caanosstTagtTaprns are 6"“-

Quantité de lait recu en juillet......oeceeereeenn e, veveeerns seenntsruaneers 118,944
Livres de lait par livre de fromage.......coeeneiermiiiiiiviinionennnan, v 10W
DIminmtion. ..o .evueveet s e comessaaanie 6.5
Quaniité de lait recun en aoit......... eheeeet0000000t trensseresesnesasyannaasances 181,914
Livres de lait pour 1 livre de fromage.........ceeeeeiiiinincioneeseaneen 95
Percentage de diminution..........coeenveeeenns esess snanensesssnssnany et o T
Quantité de lait re¢n en septembre.........covnvennenn. cere sevenees feneseenare 107,407
Livrres de lait par livre de fromage.......couucmmeeervencns ceeerecriiennnen. I
Percentage de diminution .........covvvemnesescerimreeieoresvseesnsecoranaens 5
Quantité de lait Tegn en 0CLODYE...cotimreestntimiinreee e rrrmmrsneseiae 30,828
Livres de lait par livre de fromage........«eeveeevruurerevannineserinnaanen 8%
Percentage de diminution........ocovvereismmcernnnn. cereennen eeesaseeneas VPR Z ¥
Prix de vente pour mai et JUil...uiceeueiiiiviiiesnsiennievesnsnniees i § 918
Prix de vente pour juillet-.......... souses suamse casasnoesasesane vovesriminenenees 10,28
Prix de venle POur 200t uee e veeres ceveeesserierssosesreneanessrssssnass s 12 6%
Prix de vente pour septembre............... e ertteeteararreses sorns vemreewe-s 18,00/
Prix de vente pour ectobre.......coccvineit. feeveeenaes aeeaes opesn saanapansse 13.0¢+

En moyenne, le percentage de la diminution du fromage par la fermen-~ |
tation est d’environ 7 p. ¢. M. Malcolm, d’Ontario, évalue & 10 livres la
quantité de lait requise en moyenne pour une livre de fromage. 1l paraitrait
que cette moyenne augmente de plus en plus chaque année. Elle & &té plus
élevée en 1880 qu'en 1879, parce que, durant la premiére saison, le marché
requiérait un fromage plus sec ¢t plus ferme. Il est impossible de fabriquer
un bon fromage d’exportation avec une moindre quantité de lait que I¢ '’
livres. Le lait contient de 5 a 15 pour cent plus de mafidre solide ell}!‘
autommne qu'en été. Le mois de juin donnera en général un meilleur rende~
ment que le mois de mai, et celui de juillet et aofit sera moindre que Ia
rendement de juin.
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DEFAUTS DE NOS FABRIQUES DE BEURRE.

Dans un chapitre précédent, nous avons montré l'influence du sol sur
la qualité du beurre d’exportation. Nous avons dit que cette production
requérait un sol calcaire, pierrcux, accidenté, sourceux, ete.; c'est pourquoi
les fabriques de beurre actuellement établies sur des terrains plats, glaiseux,
réussiront toujours plus difficilement. On peut jusqu'a un certain point
remédier aux défectuositées du sol en employant de la chaux ou antre
élément calcaire sur les paturages, et en semant des herbages propres a la.
production d'un beurre ferme. :

Quoigue les constructions de nos fabriques de beurre soient en général
meilleures que celles de nos fromageries, elles sont encore trés défectuneuses.
11 faut des bhatisses construnites i I'épreuve des changements atmosphériques.
La meilleure que j'ai vue est celle de Ste-Thérése. Elle posséde, entre le-
lambrissage extérieur et le colombage, une chambre i air et un mur en
briques.

Pour le goiit et les besoins de la consoinmation locale, le systdme d'écré-
mage actuel peut réussir, mais pour la production d’un beunrre d'exporta-
tion, il ne donne nulle satisfaction durant les chaleurs de 'été.

I1 expose de grandes surfaces de lait aux changements atmosphériques,
ce qui ne peunt se faire qu'au détriment de da quantité et de la gualité des
produits. Combien de fois n'ai-je pas remarqué, dans nos fabriques et dans
celles de I'ftat de New York, que durant les chaleurs de 1'été, (surtout
pendant un temps lourd et orageux)on écrémait un lait aigre et caillé aprss.
24,20 et méme 18 heures de repos, quand, pour effactuer un écrémage a pen
prés complet, ce systdme exige 86 heures. L’éerémage du lait aigre on
caillé est préjudiciable a la qualité des produits, car le développement d'une
trop grande quantité d’acide lactique dans la eréme, détériore la qualitd
du beurre et nuit A sa conservation, et la créme obtenue d'un lait aigre est
toujours plus ou moins acide.
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Le systéme actuel de la fabrication du bewrre de fabrigue peut ttre

amélioré par les constructions et par 'usage d'une quantité plus considé-
rable de glace.

QUELLE EST LA QUALITE PRINCIPALE QUE NOUS DEVONS DEVELOPPER DANS
NOS BEURRES D’EXPORTATION ET QUELS MOYENS DEVONS-NOUS PRENDRE
POUR L'OBTENIR ?

-

Puisque nous sommes éloignés du marché anglais et que ce marché
requiert anjourd’hui du beurre frais, la qualité principale qne nous devons
développer dans nos beurres est celle de la conservation. Je démontrerai

un pen plus loin qu'il fant méme sacrifier un peu de Yaréme pour mriver
& ce but.

Le beurre, comme toute autre matiére animale, se détériore rapidement
-an contact de l'air. Quelque procédé que l'on prenne pour sa fabrication,
11 ne peut étre conservé absolument frais. Cependant par la concentration
d'une foule de circonstances vers un seul point, on peut arriver a en pro-
duire qui se conserve plus ou moins longtemps. )

Tous les peuples du nord ontun gofit prononcé pour le beurre aroma-
tique. L’aréme du beurre est produite par l'acidulation de la créme ; cest
ce qui explique pourquoi, dans presque tous les pays laitiers, on fabrique le
beurre avec une créme acidulée, mais 'ardme du benrre détrnit les gualités
«le conservation, ¢'est pourquoi mu benrre trés-aromatique ne se conserve
pas généralement.

[ ]

L'acidulation de la eréme, nécessaire i l'existenee de I'arome, est pro-
dnite par nne fermentation hmileuse dont le déwveloppement pent étre
accéléré ou resireint par I'action de la chalenr etdn froid. L'éerémage a
une température .Clevée (comme par le systdéme Bart et Bromley 55, 60, 65
degyés) favorise ce développement 3 un haut degré, surtout dirant les cha-
leurs de 1'é#é ; produit nn beurre trés-aromatique, trés-agréable au gott des
-gens habitués & son usage ot trés-propre 2 la censommation locale immé-
diate. Ce produit pourrait aussi étre conservé pendant un certain temps
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dans vn lien trés-frais, mais si durant les chaleurs de 1'été il «est exposé & la
température ordinaire, surtout aux variations atmosphériques, la fermen-
tation continue son travail, arrive bientdt a 1'état concentré, et le beurre
devient moun, huilenx et rance.

Ainsi que l'affirment nos exportateurs, les beurres de nos fabriques
actuelles, produits durant les chaleurs de 1'été ne se conservent pas;ils sont
mous, huileux et rances lorsqu'ils arrivent en Angleterre.

Si aun contraire la levée de la créme a lien & une' température trés-basse,
comme A zéro degré (32° Fahrenheit), ou si, par un autre moyen, on 1'ab-
tient a I'état parfaitement doux, 'action du froid vestreint la fermentation
Jhuileuse, et, avec la science requise duraut la manipulation, le produit sera
ferme, trés-fin; Paréme sera pen développé (pen prisé par les gens habitués
au beurre- acidnlé ), mais en général il se conservera plus Jongtemws.

La production 8'un benrre de conserve dépend donrc.du battage d'une
«crgme donce. Si au lien -de la créme .aigre, fortement acidulée, obtenwe
:dams nos fabriques de benrre-actwelles durent 1'6t¢, nous hatiions ‘ane créme
plus douce, mous obtiendrions un beurre mmoins aromatique, ‘mais cette
qualité désirée en Angloterre (C’est-i-dire l'aréme) aurait le temaps de se
développer durant le trajet, et nos produits anraient peut-8tre la .chance
d’arriver en bonne condition sur la table du consommateur européen,

Pour arviver 3 la production d'un bemwre -d'exportation, il fant done
sacrifier un peuw de l'aréme gue nous rvecherchons généralement dans les
beurres de ce pays.

Il faut en méme temps gacrifier nn peu la quantité peur obienir la
qualité désirable ; car une créme douce donne généralement un pea moins
de beurre qu'une créme acidulée. M. Bisack 2 démontré dans ses expé-
riences que le beurre “acidulé” contenait 27/ plus de casenm,-et anssi une
plus grande quantité d’ean que le beurre doux. 11 a aussi émis I'opinion
que la quantité de caseum et d’ean contenue dans le benrre avait une
influence importante sur sa.conservation.
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Enfin la preduction d'un beurre d'exportation dépend :
l1o. De la formation géologique du sol.

20. De la qualité de la nowrriture des vaches laitiéres,
30. Du hattage d'une créme donce (non acidulée).

40. D¢ I'art du manipulateur durant le battage, le délaitage, le ma-
laxage, etc. ’

Les Etats-Unis produisent annuellement environ 1,400,000,000 de 1bs.
de beurre, et de cette énorme quantité, ils n'exportent qu'a peu prés 85 a
40 millions de livres. Comparativement a la production, I’exportation a
donc peun d'importance. On cherche principalement & satisfaire les goits
de la consommation locale, et on réussit parfaitement; si bien qu'en 1880, le
beurre & rapporté un prix moyen de 35} cents sur le marché de New York.
Les meilleurs beurres sont consommés an pays; on exporte les ualités
inférienres en Angleterre, car, d'aprés M. Pouriau, Je beurre américain ne
rapporte en moyenne qu’environ 21 centins sur le marché anglais. Sur
les marchés du sud de I'Amérique, quand les beurres frangais et danois
valent 75 centins, on peu acheter les produits des Ltats-Unis pour 45 ets.

QUELS PROCEDES DEVONS-NOUS ADOPTER POUR LA FABRICATION DE NOS
BEURRES D'EXPORTATION ?

Pris dans un sens général, les procédés de fabricatiom du beurre aux
Etats-Unis conviennent a la consommation locale. *

Les beurres frangais sont trés fins, mais ils ot la réputation de se con-
server moins longtemps que les produits danois.

Tout le monde s’accorde & dire que les beurres danois sont ceux qui
se copservent le mieux.

* Cependant depuis plusiours années, les Américains étudient la production du beurre d'exporta~
tion, le systdme Swartz a 616 acopté dans uo graud nombre de localités, et les procédés danois ont
68 coplas par plusieurs hommes entreprenants qui font anjourd’kiui I'exportation au Brésil,

¢
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